Lineas de trabajo TFG Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

ofertadas para el curso 2023/2024

Departamento | Cédigo Linea Profesorado Numero | Mutuo
Alumnos | acuerdo

Ana Maria Molina Lopez / Ana Isabel

Garcia

Anatomia y 32010 |[Residuos en alimentos Fernandez Diez
A”at‘,’m.'a La organizacién de la distribucion de alimentos y el o (G q
Patoldgica 32001 . ) ! Mario César Acosta Rodriguez 2 Sl
consumo eficiente y sostenible de alimentos
Comparadas y
Toxicologia 31996 La sogtenlbllldﬁd enla cadglna alimenticia y su |mpggto Mario César Acosta Rodriguez ) S|
en la importacion-exportacion de productos alimenticios
Proyecto de innovacion educativa en Biotecnologia
imentaria en el Grado de Ciencia y Tecnologia de los ||Gabriel Dorado Pérez
32006  ||Alimentari | Grado de Ciencia y Tecnologia de los ||Gabriel Dorado Pé 1 NO
R Alimentos 2023-2024
oquimica
Biol ! qu || yl Proyecto docente de Biotecnologia Alimentaria en el
I0logia Molecular} - 35008 ||Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Gabriel Dorado Pérez 1 NO
2023/2024
32012 Estudio de las rutas de sintesis de carotenoides en  ||Maria Agustina Dominguez Martin /Antonio 1 S|
cianobacterias L6pez Lozano
|Rafae| Goémez Diaz /Maite Sanchez Giraldo || 1 || Sl |
32013 ||Calidad y vida Util de alimentos - =
‘Montserrat Vioque Amor /Carmen B. Avilés || 1 H Sl ’
31997  ||Aplicacion de bioconservantes en alimentos (F:(:;ri}laondo FeR R b el Rl Er 1 S|
32025 |Ca|idad de la miel y otros productos de la colmena ||Sa|ud Serrano Jiménez || 1 || S| |
‘Rafael Moreno Rojas || 1 H ’
‘Manuel A. Amaro Lopez || 1 H ’
32009 ||Ciencia aplicada a la gastronomia ‘Fernando Cémara Martos || 1 H ’
|A|mudena Villegas Becerril || 1 || |
|Alicia Moreno Ortega || 2 || |
39000 | [Estudio de mecanismos y factores de resistencia de |A”t°”i° Valero Diaz ” ! ” SI |
patogenos en medios de cultivo y matrices alimentarias ‘Olga Bonilla Luque || 1 H sl ’
32005 |Seguridad Alimentaria ||Si|via de la Cruz Ares || 3 || S| |
Bromatologia y Bioactividad de glucosinolatos e isotiocianatos Fernando Pérez Rodriauez | Fernando
Tecnologiade los || 32003  ||procedentes de cruciferas: efectos en la microbiota Camara Martos 9 1
Alimentos intestinal
Elena Carrasco Jiménez / Salud Serrano 1 S|
40020 |[Estudio de biofim de Listeria monocytogenes y otros Heredia
patogenos Elena Carrasco Jiménez / Javier Sanchez 1 S|
Martin
32022 |Historia de la Alimentacion ||A|mudena Villegas Becerril || 2 || S| |
3004 ||Inteligencia artificial y soluciones digitales para la ‘Aricia Mara Melo Possas || 2 H ’
evaluacion de la calidad y seguridad de los alimentos ‘Francisco Jiménez Jiménez || 2 H ’
32017  ||Estudio del microbioma alimentario (F;t:rrr:mgdo FEIEE RS el el 1 S|
32023 Nl_Jevos e_nfoques para el estudio de brotes de origen Guiomar Denisse Posada Izquierdo 1 NO
alimentario
32021 |TFG en empresa HEIena Carrasco Jiménez || 1 H S| ’
) o . |Rafae| Moreno Rojas || 2 || |
32002 ||Herramientas y estimacion del valor nutricional
‘Alicia Moreno Ortega || 1 H ’
Produccion animalll 31999 IIZ‘}E(-l:Laemetros que afectan a la calidad tecnologica de la Cﬁ; llss(t;:l Garzon Sigler / Javier Caballero 1 S|
32004 Aplicacion de materiales sostenibles para el analisis de ||M? Soledad Cardenas Aranzana / Guillermo 1
Quimica Analit alimentos Lasarte Aragonés
uimica Anatllica Influencia del filtrado de aceite de oliva virgen en el - ) .
32015 . - Feliciano Priego Capote / Ana Castillo Luna 1
contenido fenélico
Quimica organica 40007 ||Valoracion de residuos lignocelulosicos. Aplicacion de [Alejandro Rodriguez Pascual L3 | s ]
e Ing. Quimica bioproductos en la industria alimentaria ‘Eduardo Espinosa Victor || 2 H S| ’
Sanidad Animal 32016  ||Zoonosis parasitarias transmitidas por alimentos Pl I Sz ROy Il feasis 1 S|




