. o .
Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Periodo 2° Cuatrimesire
4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 12/02/2024

Horas Martes Miércoles Jueves Viernes

08:00-10:00
Espectrometria de Masas
yRMN en Analisis de 08:30-10:30
Aimentos Improvement of the quality of food of

[Teoria] animal origin using genetic
09:00-11:00 09:00-11:00 metﬁodol |geg
Tecnologia GG Tecnologia de las [Teoria
Culinaria Bebidas

[Teoria] [Teoria] @8

GG

. R
R ecnologia Culinaria

GG

J g eona] 11:00-13:00
m Tecnologia 10:30-14:00 Tecnologia
Gastronémica ll €3 Reactores Gastronémica |
m [Teoria] Biologicos [Teoria]
GG [heon] GG
| 1230-1300 o

m 13:;)3(—11].5:00 13@3(—11]{5:00
. : etin etin
13:30 - 14:00 Nlmentar?o Nlmentar?o
- [Teoria/Practica]  [Teoria/Practica)
GG
14:30 - 15:00

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12
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Grado (ie Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Periodo 2° Cuatrimesire

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 19/02/2024

08:00 - 08:30 08:00-10:00

Espectrometria de Masas
yRMWN en Anélisis de
Alimentos
[Teoria]

09:00-11:00 09:00-11:00
Tecnologia GG Tecnologia de las

Culinaria Bebidas

[Teoria] [Teoria]

GG

. R
R ecnologia Culinaria

GG

J g eona] 11:00-13:00
m Tecnologia 10:30-14:00 Tecnologia
Gastronémica ll €3 Reactores Gastronémica |
m [Teoria] Biologicos [Teoria]
GG [heon] GG
GG

13:00-15:00 13:00-15:00
Marketing Marketing
Nlmentano Nlmentano

Fecha de impresion: 08/04/2024 11:08:12
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4

Curso:

Facultad de Veterinaria Curso 2023-2024

Semanas: 26/02/2024

0800 08:30

09:00-11:00
Tecnologia Culinaria
eoria]
: GG
10:30 - 11:00
Gastronémica Il
| 1200- 1230 G
| 20100 [
m 1%)’?(-1 th:OO
- : eting
13:30 - 14:00 Nm;%rtgn &
Heeeee
16:00-19:00
Espectrometria de Masas y
RMN en Andlisis de
Alimentos
[Teoria]
GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12

08:00-09:00
Aprovechamiento de Subproductos de
Industrias Agroalimentarias
[Teoria]

GG

09:00-11:00
Tecnologia de las
Bebidas
[Teoria]

GG

10:30-14:00
Reactores
Bioldgicos
[Theory]

GG

11:00-13:00
Tecnologia
Gastronémica |
[Teoria]

GG
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4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 04/03/2024

08:00-09:00 -00-00-
Aprovechamiento de Apro(\)gfh%r?'n?'e?go de
Subproductos de 08:00-10:00 Subproductos de Industrias
liplusiines. Espectrometria de Agroalimentarias
Agroalimentarias Masas yRMN en [Teoria]
[Teoria] Andlisis de (_JI_8:30-|1 0:30
Aimento ecnologia
GG ﬁrgﬁﬁa]s e Gash'ol?émica
GG [Teoria]
09:00-11:00
09:00-11:00 7
Tecnologia Culinaria ﬁea%ng!aoghaacsie e
eoria] [Teoria]
GG GG
10:00-13:00
Tecnologia
11:00-13:00 Gl 11:00-13:00
Tecnologia [Teoria] 10:30-14:00 Tecnologia
Gastronomica |l GG Reactores Gastronémica |
[Teoria] Biologicos [Teoria]
€0l
- [Theory] GG
GG
OOAE- 13:00-15:00
13:00-15:00 b
Marketing Alimentario N'\ﬁ?éﬁgr?o
[Teoria/Practica] [Teorfa/Practica]
€Y e
16:00-19:00
Espectrometria de
17:00 - 17:30 Masas yRMN en

Analisis de Aimentos
17:30 - 18:00 [Teoria]

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12



Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Facultad de Veterinaria Curso: 4

Semanas: 11/03/2024

08:00 - 08:30 08:00-09:00
Aprovechamiento de
Subproductos de
Industrias
Agroalimentarias

[Teoria]
GG

09:00-11:00
Tecnologia Culinaria
eoria]

GG

11:00-13:00
Tecnologia
Gastronomical |l
[Teoria]

GG

13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]
GG
14:30 - 15:00
15:30 - 16:00
16:00-19:00
Espectrometria de
17:00 - 17:30 Masas yRMN en
Analisis de Aimentos
17:30 - 18:00 [Teoria]
g GG

19:30 - 20:00

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12

Periodo 2° Cuatrimestre

Curso 2023-2024

Horas Martes Miércoles Jueves Viernes

08:00-09:00
Aprovechamiento de
08:00-10:00 Subproductos de Industrias
Espectrometria de Agroalimentarias
Masas yRVN en [Teorial 08:30-10:30
Andlisis de Aimentos GG Improvement of the quality of
[Teoria] food of éanim%lq og‘gin using
genetic methodologies
GG [Teoria]
09:00-11:00
Tecnologia de GG
las Bebidas
[Teoria]
GG
11:00-13:00
10:00-14:00 '
AR : 10:30- Tecnologia
Analls/lsﬁ n?:nfo%nal de 14:00 Gastronémica
[Teoria] Reactores I
Biologicos [Teoria]
0l
oG [Theon] e
- |
16:00-19:00
Aprovechamiento de
Subproductos de
Industrias
Agroalimentarias
[Practica]
GG
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Facultad de Veterinaria Curso: 4 Curso 2023-2024

Semanas: 18/03/2024

Jueves

08:00 - 08:30 08:00-09:00
g e
Iﬁdusliri:ss © 08:00-10:00
.20 _ 00- Agroalimentarias Eﬁbp:gg?ln%maec:le
[Teoria] Andlisis de Alimentos
GG [Teoria]
.00 - 09: GG
. . 09:00-11:00
09:00-11:00 ;
09:30 - 10:00 Tecnologia Culinaria Temggoglc?age las
[Teoria] [Teoria]
10:00 - 10:30
&G GG
10:30 - 11:00

11:00-13:00 10:00-14:00
Tecnologia Analisis Sensorial de
Gastronémica Il Aimentos
[Teoria] [Teoria]

GG

13:00-15:00
Marketing Aimentario
rl'eona/Prachw]
15 30 - 16:00

00 16:30
-17: 00
16:00-20:00
17 00 17:30 Improvement of
e
anima
L 30 ALY origin gﬁing
genetic
- 18 30 methodologies
[Practica]
- 19 (1[1]
GG
- 19 30
19 30 - 20:00

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12
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4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 01/04/2024

08:00 - 08:30 08:00-09:00
Aprovechamiento de

08:00-10:00 08:00-10:00 Subproductos de Industrias
Aprovechamiento de Espectrometria de Agroalimentarias
Subproductos de Masas yRWN en [Teoria] 08:30-10:30
Industrias Analisis de Improvement of the quality
Agroalimentarias Aimentos GG of food of animal origin
[Teoria] [Teoria] using genetic

methodologies
GG 09:00- GG 09:00-11:00
11:00 Tecnologia [Teono?
Tecnol de las @B
Culinaria Bebidas
10:00 - 10: [Teoria] [Teoria]
10:30 - 11:00 = =
11:00-13:00
11:00-13:00 10:00-14:00 .
p e . :30- Tecnologia
Tecnologia Analisis Sensorial 10:30 P
Gastronémica ll de Alimentos R;att%?es Gasiro?omlca
el llCep] Biologicos [Teoria]
GG GG [Theory] oG
GG
13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]
GG
o 16:0%0-19:00 g
16:00-19:00 (B TEE L) 16:00-19:00
17:00 - 17:30 Tecnologia de las Bebidas Suqﬁml{nd:: de Tecnologia de las Bebidas
Practicas] p B Practicas]
17: 1 Agroalimentarias
30 - 18:00 GG [Practica] @8
GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12
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4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 08/04/2024

Horas Martes Miércoles Jueves Viernes

08:00-09:00
Aprovechamiento de 08:00-09:00
Subproductos de Aprovechamiento de Subproductos de
Industrias 08:00-10:00 Industrias Agroalimentarias
Agroalimentarias Espectrometria de [Teoria]
[Teoria] Masas yRMN en
Analisis de Alimentos @6
€8 [Teoria]
GG
09:00-11:00
Tecnologia Culinaria
eoria] 09:00-
12:30
GG Tecnologia
delas
Bebidas
[Practicas]
11:00-13:00 10:00-14:00 cG 050 | Tt
Tecnologia Analisis Sensorial de 1 4',00' Gash'on()r%ica
Gastronomicalll Aimentos R I
Meeiz] Jes Biologicos ~ [Teorial
€0l
GG GG [Theory] a6
GG
13:00-15:00
Marketing Aimentario
[Teoria/Practical
GG
16:00-19:00
,’Spsr‘.cl)t\:ecr(r;('i\mienttc)i de
16:00-19:30 productos de
R Tecnologia de las Industrias
Bebidas Agroalimentarias
GG GG

19:00 - 19:30

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12
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4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 15/04/2024

08:00 - 08:30 08:00-09:00

08:00-10:00 08:00-10:00 Aprovechamiento de Subproductos
Aprovechamiento Espectrometria de de Industrias Agroalimentarias
de Subproductos Masas y RN en [Teoria]
de Industrias Analisis de
Agroalimentarias Aimentos GG
[Teoria] [Teoria]
. . 09:00-
"T%&%?Jg'?é’ e 11:00 ee 09:00-11:00
Gastronémica | Tecnologia Tecnologia Gastrondmica |
[Teorial Culinaria [Teoria]
[Teoria]
GG

GG
10:30 - 11:00 GG
m 11:00-13:00

- - 11:00-13:00
10:00-14:00 .
Tecnologia Analisis Sensorial 10:30- Tecnologia
Gastronomica ll de Alimentos R ;a‘:r::t?)?es Gasiro?omlca
[Teoria] [Teoria] Biologicos  [Teoria]
€0
GG GG [Theory] -
GG

13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12



Periodo 2° Cuatrimestre

Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Facultad de Veterinaria Curso: 4

Semanas: 22/04/2024

08:00-09:00
Aprovechamiento de
Subproductos de
Industrias
Agroalimentarias
[Teoria]

GG

08:00 - 08:30

09:00 - 09:30
09:00-11:00 =
09:30 - 10:00 Tecnologia C?ash'onomlca
10:00 - 10:30 [Teorie]
GG
10:30 - 11:00
m Tecnologia (I3|astron6mica

[Teoria]
GG

13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]

GG

16:00-19:00
Espectrometria de Masas
yRWN en Andlisis de
Alimentos
[Teoria]

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12

Curso 2023-2024

Horas Martes Miércoles Jueves Viernes

08:00-10:00

Espectrometria de Masas

yRMWN en Anélisis de 08:30-10:30

Aimentos Improvement of the quality of
[Teoria] food of fnime#l gggin using
genetic methodologies
GG [Teoria]
09:00-11:00
Tecnologia Gastrondmica GG
|
[Teoria]
GG
10:00-14:00
P : 11:00-13:00
Malls;‘sirﬁzgfo%nal de Tecnologia Gastronémica |
[Teoria] e

G GG

15:30-19:30

Aprovechamiento de
Subproductos de
Industrias
Agroalimentarias
[Préactica]

GG
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Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Periodo 2° Cuatrimesire
4

Facultad de Veterinaria Curso: Curso 2023-2024

Semanas: 29/04/2024

08:00-11:00
Tecnologia Culinaria
eoria]

GG

10:00-12:00
Tecnologia
Gastronémica |
[Teoria]
11:00-13:00 €8 1T1 egr?o? g:(i);)
Tecnologia Gastronomica I Gasionts rgica I
il [Teoria]
ce GG

13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12
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Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Periodo 2° Cuatrimesire

Facultad de Veterinaria Curso: 4 Curso 2023-2024

Semanas: 06/05/2024

JORNADAS DE
Jueves SALIDAS
PROFESIONALES
08:00-12:00
Tecnologia Gastronémica |l

[Practica)

GG

11:00-13:00 10:00-14:00
Tecnologia Analisis Sensorial
Gastronoémical I de Alimentos
[Teoria] [Teoria]
GG GG 12:00-14:00
Tecnologia Gastronémica |
[Teoria]
GG
13:00-15:00
Marketing Alimentario
[Teoria/Practica]
GG

16:00-
19:00

16:00-20:00 Tecnologia
Improvement of the de las
quality of food of Bebidas
animal origin using [Teoria]
genetic

methodologies €
[Précﬁ&%

GG

Fecha de inpresion: 08/04/2024 11:08:12



