UNIVERSIDAD P CORDOBA

MEMORIA DEL TiITULO UNIVERSITARIO OFICIAL
DE GRADUADO O GRADUADA EN
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

Universidad solicitante: Universidad de Cérdoba

Centro responsable: Facultad de Veterinaria



@ Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética
UNIVERSIDAD P CORDOBA

Contenido
1. DESCRIPCION, OBJETIVOS FORMATIVOS Y JUSTIFICACION DEL TITULO ..o, 3
1.1, DESCIIPCION GENEIA....iieiiie et ettt ettt ettt e et eae e eae s 3
1.2. Justificacion del interés del Titulo y contextUalizaCion ........cc.ooiiiiiiiiice e 3
1.3, ODJETIVOS FOMMIATIVOS .uviitiiti ettt ettt ettt ettt ettt et et e bt e b et eete e b e et b e ebeesbe et s e eseesbeetsesseesbeessenneesnas 5
2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE ..o 7
3. ADMISION, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD ...t 12
3.1. Requisitos de acceso y procedimientos de admisidn de estudiantes .......ccccvevvieiiiiiiicieciee e 12
3.1.2) REQUISITOS T8 BCCESO.....uiiuiitiitiitiete ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et teete et e et e teeteeteetseteereeteeraeraersereanis 12
3.1.b) Procedimientos y Criterios de admiSION ..........c.ciiiiiiiii ettt ettt 12
3.2. Criterios para el reconocimiento y transferencia de Créditos........c.oviiiiiiiiiiieeieee e 13
3.3. Procedimiento para la organizacion de la movilidad de los estudiantes propios y de acogida..................... 14
4. PLANIFICACION DE LAS ENSERNANZAS ...ttt 15
4.1, Estructura del Plan d@ ESTUTIOS . ..ouviiuiiiieiectt ettt ettt ettt be et ebe bbb nbeene e 15
4.1.a) Descripcidon General del Plan de ESTUAIOS ......c.iiviiviiiiieiiiccee et 15
4.1.b) Plan de EStudios detallado ........eoiioeeiee e e 23
4.2. Actividades y Metodologias OCENTES . .......cci ittt ettt 50
4.3, SiSTEMAS A EVAIUACION ...oiiiei ettt ettt ene e 50
5. PERSONAL ACADEMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA ..o 51
5.1. Descripcion de los perfiles de profesorado y otros recursos NUManos .......cc.ccveeveeeeeeeieeeeee e 51
5.2. Perfil basico de otros recursos de apoyo a la doCenCia NECESANIOS. .......c.ccveveecueeeieeeeee e 75
6. RECURSOS PARA EL APRENDIZAJE: MATERIALES E INFRAESTRUCTURAS, PRACTICAS Y SERVICIOS ........ccocveee.e. 78
6.1. Justificacién de la adecuacién de los medios materiales y servicios disponibles...........c.ccoeeiiviieicieecen, 78
6.2. GeStiON de 1aS PraCtiCas EXTEINAS ....iue ettt ettt ettt ettt et e eeencane e ane e 81
6.3. Previsidon de dotacion de recursos Materiales Y SEIrVICIOS . ......cviueiiice e 83
7. CALENDARIO DE IMPLANTACION ..ottt 84
7.1. Cronograma de Implantacion del TIUIO .......ooe e 84
7.2. Procedimiento de adaptaCion ..........c.ooi oo 84
7.3. ENSEAANZAS QUE S EXTINGUEI ....vii ittt ettt e e e et e e et e e s kbt e e e ta e e e e tb e e e e tbaaestbeaeetbaaeataaaeesseaesans 84
8. SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD ..o ettt 84
8.1. Sistema Interno de Garantia de 12 Calidad ........ooiiiiiiiiii e 84
8.2. Medios para 1a informacion PUDBIICA .......c..oiiii it 84

2|85



@ Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética
UNIVERSIDAD P CORDOBA

1. DESCRIPCION, OBJETIVOS FORMATIVOS Y JUSTIFICACION DEL TITULO

1.1. Descripcion General

1.1.1. Denominacién del Titulo: | Graduado o Graduada en Nutricién Humana y Dietética por la Universidad de Cérdoba
1.1.2. Nivel MECES: | 2

1.1.3. Rama: I Ciencias de la Salud

1.1.4. Ambito de conocimiento: | Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, éptica y optometria y
logopedia.

1.1.5.a) Universidad Responsable: | Universidad de Cordoba

1.1.5.b) Cod. RUCT y denominacién Centro responsable: | 14007003 - Facultad de Veterinaria

1.1.5.c) Centro acreditado institucionalmente | [no]

1.1.6 Titulos conjuntos

1.1.6.a) Titulo conjunto | [no] | En caso afirmativo | [internacional/nacional]
1.1.6.b) Convenio (TC nacional): | (url)

1.1.6.c) Universidades Participantes:

1.1.6.d) Codigo RUCT y Centros de imparticion: |

1.1.7 Menciones/Especialidades

(denominacion y ECTS):
1.1.7.a) Mencién dual: [no]
1.1.7.b) Convenio Mencion dual: (url)

1.1.8. Numero total de créditos: | 240 ECTS

Informacion Referente al centro en el que se imparte el Titulo:

1.1.9. Modalidad de ensefianza X | Presencial Num. Plazas: 55
(marcar lo que proceda) Hibrida (semipresencial) NUm. Plazas:
Virtual (No presencial) NUm. Plazas:

1.1.10. Ndmero total de plazas: | 220
l 1.1.10.a) N2 plazas de nuevo ingreso para primer curso: | 55
1.1.11. Idiomas de imparticion: | Castellano
1.1.12. Normas de permanencia: https://www.uco.es/docencia/grados/images/documentos/normativa/memorias/RR
A normas_permanencia.pdf

1.2. Justificacién del interés del Titulo y contextualizacién

El grado en Nutricion Humana y Dietética (en adelante NHD) tiene sus origenes en el afio 1998, cuando se cred
por primera vez la Diplomatura en NHD, en atencidon a la demanda creciente por parte de la sociedad de un
profesional especializado en esta materia, cuyas competencias eran anteriormente asumidas por otros
profesionales, con formacion diversa y distintos enfoques como era el Licenciado en Medicina, Licenciado en

Farmacia o Diplomado en Enfermeria, principalmente.

A mediados de la década del 2000, con la puesta en marcha del Espacio Europeo de Educaciéon Superior, se
adaptaron los estudios de la Diplomatura en NHD al de grado en NHD, en coordinacion con el grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos (en adelante CTA). El libro Blanco de los grados en CTA y en NHD muestra el magnifico

trabajo realizado por representantes de todas las Universidades espafiolas con oferta en estos dos titulos por
proponer una estructura académica comun vy realista para ambos titulos, dado el alto grado de similitud en sus
planes de estudio. Actualmente, el grado en NHD estd plenamente integrado en el sistema universitario espafiol,
tratdndose de un grado ampliamente demandado e impartido en varias Universidades espafiolas. La profesion de
Dietista-Nutricionista es una profesion sanitaria regulada de acuerdo con la Ley 44/2003, de 21 de noviembre, de
ordenacion de las profesiones sanitarias, por lo que los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio
de dicha profesién han de cumplir con lo estipulado en la Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, por la que se
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establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de
la profesidon de Dietista- Nutricionista.

En la actualidad, es mas que patente la necesidad del profesional Nutricionista-Dietista en la sociedad. La
preocupacion creciente por la alimentacidn, la relacién dieta-salud, y el conocimiento del papel de la nutricion en
la prevencién de enfermedades de distinta indole por parte de un consumidor cada vez mas informado, es el
punto de partida que motiva la presente propuesta. La formacién en este ambito promueve, ademas, la
investigacion y el desarrollo en areas como la nutricion clinica, nutrigenémica, la dieta mediterrdnea o la
microbiota intestinal, que se configuran como areas de investigacion punteras que requieren de especialistas
formados en NHD.

La Universidad de Cérdoba (UCO) posee una larga trayectoria en la imparticion de los estudios de CTA,
implantados a principios de los 90 como licenciatura, y a partir de 2010 como grado. Este hecho le otorga la
experiencia, asi como los medios personales, materiales y de infraestructura, para ofertar unos estudios
estrechamente relacionados con CTA, como son los estudios de grado en NHD, ambos vinculados a las ciencias de
los alimentos y la alimentacion. A esta disponibilidad de recursos, se suma el pertenecer la UCO al Campus
Internacional Agroalimentario CeiA3, disponer de estructuras vinculadas a la investigacién biomédica (IMIBIC) con
un elevado porcentaje de dedicacién al campo de la nutricidn y la alimentacion, poseer acuerdos con el Sistema
Andaluz de Salud para la realizacion de practicas por parte del alumnado, y la singularidad de la UCO de ofertar
itinerarios en inglés dentro de la oferta académica de diversos grados y masteres (entre los que se situaria el grado
en NHD), lo que favoreceria la internacionalizacién de estos estudios. En el caso concreto de la titulacion de NHD,
se propone una oferta inicial de 31.5 ECTS de asignaturas ofertadas con grupos ofertados en inglés, suponiendo
aproximadamente un 13% de los créditos totales del titulo. Las asignaturas que ofertan grupos en inglés son las
siguientes:

- Bromatologia y composicion alimentaria: 6 ECTS
- Analisis Bromatoldgico: 4.5 ECTS

- Microbiologia de los alimentos: 6 ECTS

- Higiene Alimentaria: 3 ECTS

- Epidemiologia nutricional: 6 ECTS

- Salud Publica: 6 ECTS

La nueva titulacion de NHD se alinea con el actual Plan para el Fomento del Plurilingliismo de la Universidad

de Cdérdoba de acuerdo con las recomendaciones e iniciativas emanadas de la Comision Europea, que identifica
como uno de sus propositos principales el incentivar la dimension plurilinglie e intercultural en la educacion
superior. Se prevé que en los préximos afios se vayan incorporando nuevas asignaturas hasta poder conseguir un

itinerario bilinglie donde se puedan ofertar mas del 50% de créditos del titulo.

Los recursos y oportunidad de la UCO para ofertar el grado en NHD estdn, ademds, en sintonia con la alta
demanda de los estudiantes, por un lado y, por otro lado, con la capacidad de la sociedad para absorber a los
egresados de estos estudios, tal y como se muestra en la Figura 1.
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Figura 1. Indicadores de la situacion laboral de los egresados del grado de Nutricion Humana y Dietética en Andalucia en
los afios 2019, 2020 y 2021. Los valores representan el promedio de los afios objeto de estudio. Fuente: Observatorio Argos.

En relacion con la demanda estudiantil, cabe resefiar que la citada complementariedad del titulo propuesto
con el actual titulo de graduado en CTA ofertado por la UCO, incrementaria las posibilidades formativas del
alumnado, al poder proponerse un programa académico de simultaneidad de dobles titulaciones (CTA y NHD) con
itinerario especifico, altamente demandado. De esta forma, se refuerza la formacién integral del estudiantado,
sumando sinergias formativas de titulos complementarios desde el punto de vista educativo y profesional. La
posesidon de la doble titulacion aumentaria las competencias del egresado de forma cualitativa y cuantitativa,
generando mayor oportunidad en la busqueda y generacién de empleo, asi como un mayor nivel de cualificacién
y solvencia reflejados en el desempefio profesional. Por todos los motivos expuestos, es intencién de la
Universidad de Cérdoba su puesta en marcha proximamente.

1.3. Objetivos Formativos

Principales objetivos formativos del titulo

El Grado en Nutricion humana y Dietética posee unos objetivos- competencias establecidas por la Orden
CIN/730/2009, de 18 de marzo, por la que se establecen los requisitos para la verificaciéon de los titulos
universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de Dietista-Nutricionista, al tratarse de una
profesidn regulada, y que se resumen a continuacion:

- Conocer los elementos esenciales de la profesidn del Dietista- Nutricionista, aplicando el principio de justicia
social a la practica profesional y desarrolldandola con respeto a las personas, sus habitos, creencias y culturas.
Necesidad de mantener y actualizar la competencia profesional, y motivacion por la calidad. Conocer los limites
de la profesion y sus competencias.

-Realizar una comunicacion de manera efectiva con pacientes, profesionales de la salud o industria, medios de
comunicacién, y poblacién en general. Conocer, valorar criticamente y saber utilizar y aplicar las fuentes de
informacion relacionadas con la profesion. Capacidad para elaborar informes cumplimentar registros relativos a
la intervencién profesional del Dietista-Nutricionista.

-Conocer vy aplicar las ciencias de los alimentos. Identificar y clasificar los alimentos. Conocer su produccion,
transformacién, elaboracion, conservacion, y como influyen estos procesos sobre sus propiedades nutricionales.
Conocer las técnicas de analisis de los alimentos. Conocer los peligros microbioldgicos, fisicos y quimicos
potencialmente presentes en los alimentos, su toxicologia y estrategias para su prevencion.

-Conocer vy aplicar las Ciencias de la Nutricién y de la Salud. Conocer los nutrientes, su funcién en el organismo,
su biodisponibilidad, las necesidades y recomendaciones, y las bases del equilibrio energético y nutricional.
Integrar y evaluar la relacién entre la alimentacién y la nutricidn en estado de salud y en situaciones patolégicas,
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proponiendo recomendaciones dietéticas a individuos y colectividades, a lo largo del ciclo vital, tanto sanos como
enfermos. Disefiar y llevar a cabo protocolos de evaluacion del estado nutricional, identificando los factores de
riesgo nutricional. Interpretar el diagndstico nutricional, la historia clinica y realizar el plan de actuacion dietética.
Conocer la estructura de los servicios de alimentacién y unidades de alimentacién y nutricion hospitalaria.
Intervenir en la organizacién, gestion e implementacién de las distintas modalidades de alimentacion y soporte
nutricional hospitalario y del tratamiento dietético-nutricional ambulatorio.

-Conocer los fundamentos de la Salud Publica y Nutricion Comunitaria. Conocer las organizaciones de salud,
nacionales e internacionales, asi como los diferentes sistemas de salud, reconociendo el papel del Dietista-
Nutricionista. Conocer e intervenir en el disefio, realizacidn y validacién de estudios epidemioldgicos nutricionales,
en programas de intervencion en alimentacién, y en actividades de promocion de la salud y prevencion de
trastornos y enfermedades relacionadas con la nutricién y los estilos de vida. Colaborar en la planificacién y

desarrollo de politicas en materia de alimentacion, nutricién y seguridad alimentaria.

-Adquirir capacidad de gestién y asesoria legal y cientifica. Asesorar en el desarrollo, comercializacion,
etiquetado, comunicacion y marketing de los productos alimenticios de acuerdo con las necesidades sociales, los
conocimientos cientificos y legislacidn vigente. Interpretar los informes y expedientes administrativos en relacién

con un producto alimentario e ingredientes.

-Adquirir capacidad para gestionar la calidad y restauracién colectiva. Participar en la gestion, organizacién y
desarrollo de los servicios de alimentacion. Elaborar, controlar y cooperar en la planificacion de menus y dietas
adaptados a las caracteristicas del colectivo al que van destinados. Intervenir en calidad y seguridad alimentaria
de los productos, instalaciones y procesos. Proporcionar la formacién higiénico- sanitaria y dietético-nutricional
adecuada al personal implicado en el servicio de restauracion.

-Desarrollar capacidad de analisis critico e investigacion. Adquirir la formacion bdsica para la actividad
investigadora, siendo capaces de formular hipotesis, recoger e interpretar la informacion para la resolucion de
problemas siguiendo el método cientifico, y comprendiendo la importancia y las limitaciones del pensamiento
cientifico en materia sanitaria y nutricional.

Perfiles fundamentales de egreso a los que se orientan las ensefianzas y profesiones reguladas

Perfiles de egreso: El grado en Nutricion Humana y Dietética da acceso a los estudios de Master y Doctorado. Entre estos,
en la Universidad de Cérdoba se encuentran:

Master Interuniversitario en Agroalimentacion.

Master Universitario en Biotecnologia.

Master Universitario en Salud Publica Veterinaria.

Master Universitario en Bioeconomia circular y sostenibilidad.
Master Universitario en Investigacién en Ciencias de la Salud
Master Universitario en Nutricion Humana.

Programa de Doctorado en Biociencias y Ciencias Agroalimentarias.
Programa de Doctorado en Biomedicina

El/La Graduado/a en Nutricién Humana y Dietética puede desarrollar sus actividades en empresas,
asi como en organismos de docencia e investigacion. Los datos recogidos en el Libro Blanco del Grado
en Nutricidon Humana y Dietética (2005) indican que los principales dmbitos indole laboral para el
dietista-nutricionista: valoracion y asesoramiento nutricional; asesoramiento dietético; nutricion
clinica y hospitalaria; nutricién comunitaria y salud publica; gestién y control de calidad de procesos
y productos; asesoria legal, cientifica y técnica; restauracion colectiva; educacién alimentaria-
nutricional; deporte, estética y salud.

Habilita para profesién regulada: | [si]

Profesién regulada: | Dietista-nutricionista
Acuerdo: | BOE ndm. 73, de 26 de marzo de 2009, paginas 29182 a 29186.
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Norma: | Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, por la que se establecen los requisitos para la verificacion
de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Dietista-
Nutricionista.

Condicién de acceso para titulo profesional: | [no]

Titulo profesional: |

2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

Los resultados del proceso de formacién y de aprendizaje que se proponen, tienen en cuenta los principios
generales de la organizacion de las ensefianzas universitarias oficiales establecidos en el Real Decreto 822/2021.

Atendiendo a lo sefialado en su articulo 4, se incluyen en el plan de estudios resultados del aprendizaje,
considerando que las personas profesionales surgidas de las universidades deben ser capaces de impulsar y
protagonizar transformaciones para aportar en el proceso hacia sociedades mas democraticas y sostenibles.
Debemos lograr que estén capacitadas para una accion empatica y responsable ante los desafios ambientales,
sociales y econémicos, asi como ante los valores democraticos fundamentales de la sociedad. Actualmente, un
instrumento clave para reflexionar sobre nuestra realidad e imaginar un mundo mejor es la Agenda 2030 de
Naciones Unidas, por lo que cualquier persona que acabe esta titulacion deberia tener la capacidad de identificar
cuando, dénde y como puede contribuir positivamente al marco global de los Objetivos de Desarrollo Sostenible
(ODS).

Estos valores y objetivos se han incorporado de manera transversal, segun lo estipulado en el citado real decreto,
atendiendo a la naturaleza académica especifica y a los objetivos formativos de este titulo, para que el alumnado
adquiera los conocimientos, habilidades y actitudes que les capaciten para pensar y actuar en pro del bienestar
de los seres humanos y de la sostenibilidad del planeta, en el marco de los valores democraticos y los ODS.

Tipo
Codigo . (Conocimientos o contenidos
Descripcién .-
(C/HD/COM) (C) / Habilidades o Destrezas
(HD)/Competencias (COM)
. Conocer los fundamentos quimicos, bioquimicos y bioldgicos de Conocimientos o
aplicacidon en nutricion humana y dietética. contenidos
Conocer la estructura, organizacion, expresion, regulacion y
o evolucion de los genes en los organismos vivos, asi como las Conocimientos o
bases moleculares de la variacion genética y epigenética entre contenidos
individuos.
3 Conocer la interaccion entre la genética y la dieta, y su efecto Conocimientos o
sobre enfermedades. contenidos
Identificar la estructura y funcion del cuerpo humano desde el o
) . L. Conocimientos o
4 nivel molecular al organismo completo en las distintas etapas contenidos
de la vida.
s Conocer las bases psicoldgicas y los factores biopsico-sociales Conocimientos o
que inciden en el comportamiento humano. contenidos
' . . . Conocimientos o
cé6 Conocer la estadistica aplicada a ciencias de la salud. .
contenidos
Comprender la evolucion histdrica, antropoldgica y socioldgica o
. . L . Conocimientos o
c7 de la alimentacion, la nutricion y la dietética en el contexto de contenidos
la salud y la enfermedad.
Diferenciar los distintos métodos educativos de aplicacion en o
. . , L. . . Conocimientos o
c8 ciencias de la salud, asi como las técnicas de comunicacion contenidos
aplicables en alimentacidn y nutricion humana.
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Tipo
Cédigo ., (Conocimientos o contenidos
Descripcion -
(C/HD/COM) (C) / Habilidades o Destrezas
(HD)/Competencias (COM)
9 Conocer las bases y fundamentos de la alimentacidn y la Conocimientos o
nutricion humana. contenidos
Conocer el sistema sanitario espafiol y los aspectos bdsicos
10 relacionados con la gestion de los servicios de salud, Conocimientos o
fundamentalmente los que estén relacionados con aspectos contenidos
nutricionales.
Conocer la composicion quimica de los alimentos, sus
propiedades fisico-quimicas, su valor nutritivo, su o
. o . L. Conocimientos o
Ci1 biodisponibilidad, sus caracteristicas organolépticas y las contenidos
modificaciones que sufren como consecuencia de los procesos
tecnoldgicos y culinarios.
Conocer los principales componentes alimentarios presentes en
la naturaleza que confieren funcionalidad y propiedades o
.. . e, Conocimientos o
C12 beneficiosas a un alimento, su utilizacion por parte de la contenidos
industria alimentaria y sus posibles efectos beneficiosos para la
salud.
Describir los sistemas de produccion y los procesos bdsicos en la o
L/ L. . — Conocimientos o
Ci3 elaboracion, transformacion y conservacion de los principales contenidos
alimentos.
c14 Distinguir la microbiologia, parasitologia y toxicologia de los Conocimientos o
alimentos. contenidos
Conocer las técnicas culinarias para optimizar las o
S L . . Conocimientos o
C15 caracteristicas organolépticas y nutricionales de los alimentos, contenidos
con respeto a la gastronomia tradicional.
16 Conocer los aspectos relacionados con la economia y gestion de Conocimientos o
las empresas alimentarias. contenidos
Reconocer los nutrientes, sus funciones y su utilizacion o
L ey . Conocimientos o
Cc17 metabdlica. Conocer las bases del equilibrio nutricional y su .
o contenidos
requlacion.
18 Explicar los aspectos fisiopatoldgicos de las enfermedades Conocimientos o
relacionadas con la nutricion. contenidos
19 Conocer la organizacion hospitalaria y las distintas fases del Conocimientos o
servicio de alimentacion. contenidos
20 Diferenciar las distintas técnicas y productos de soporte Conocimientos o
nutricional bdsico y avanzado. contenidos
o1 Comprender la farmacologia clinica y la interaccion entre Conocimientos o
fdrmacos y nutrientes. contenidos
L . . - Lo . Conocimientos o
22 Distinguir los limites legales y éticos de la prdctica dietética. .
contenidos
23 Describir las organizaciones y los sistemas de salud nacionales e Conocimientos o
internacionales, asi como las politicas de salud. contenidos
Conocer los valores que inspiran los derechos humanos, la
24 democracia, la igualdad de género o la sostenibilidad integral y Conocimientos o

su importancia para la convivencia y el desarrollo de las
sociedades.

contenidos
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Tipo
Codigo Descrincion (Conocimientos o contenidos
(C/HD/COM) P (C)/ Habilidades o Destrezas
(HD)/Competencias (COM)
Conocer estrategias de promocion de la salud y prevencion de la o
. . . . . . Conocimientos o
Cc25 violencia sexual en el dmbito de la nutricion, alineadas con la .
contenidos
Ley 10/2022.
Adquirir habilidades de trabajo en equipo como unidad en la
que se estructuran de forma uni o multidisciplinar e
HD1 interdisciplinar los profesionales y demds personal relacionado Habilidades o destrezas
con la evaluacion diagndstica y tratamiento de dietética y
nutricion.
Ser capaz de manipular dcidos nucleicos, asi como realizar las
rincipales técni rmiten el estudi la expresion
HD2 princ pa. . S tecnicas que pe e. ,e estudio de la expresion y Habilidades o destrezas
funcion de los genes en relacidn con las enfermedades
relacionadas con la nutricion.
Analizar los fundamentos antropoldgicos de la alimentacion
HD3 f poiog Habilidades o destrezas
humana.
Describir y argumentar las desigualdades culturales y sociales
HD4 yarg o g L, . y Habilidades o destrezas
que pueden incidir en los hdbitos de alimentacion.
Identificar y clasificar los alimentos, productos alimenticios e
HD5 ficary f _ 7 P i Habilidades o destrezas
ingredientes alimentarios.
Aplicar las Ciencias de los Alimentos y de la Nutricion a la
HD6 P L L . Y Habilidades o destrezas
prdctica dietética.
HD7 Aplicar las bases de la nutricidn clinica a la dietoterapia. Habilidades o destrezas
Manejar las herramientas bdsicas en TICs utilizadas en el
HD8 J . ., . . Habilidades o destrezas
campo de la Alimentacidn, Nutricion y la Dietética.
Fundamentar los principios cientificos que sustentan la
HD9 intervencion del dietista- nutricionista, supeditando su Habilidades o destrezas
actuacion profesional a la evidencia cientifica.
B r activamente empl rrollar | j
D10 uscar activamente empleo y d(?sa ollar la capacidad de Habilidades o destrezas
emprendimiento.
Expresar. rr mente en len fiol rma oral
HD11 presa se.co ectal N .te en fengua .e‘.spa ol d.ef,o. aoraty Habilidades o destrezas
escrita en el dmbito de la nutricion y la dietética.
HD12 Resolver problemas. Habilidades o destrezas
HD13 Trabajar en equipo. Habilidades o destrezas
Aplicar los conocimientos tedricos a la prdctica, y de aplicar los
HD14 resultados del aprendizaje de una asignatura a otras Habilidades o destrezas
relacionadas.
HD15 Tomar decisiones en el dmbito de la nutricion y dietética. Habilidades o destrezas
HD16 Saber analizar y sintetizar. Habilidades o destrezas
Desarrollar un razonamiento critico basado en la evidencia
HD17 R .. Habilidades o destrezas
cientifica y buenas prdcticas.
HD18 Programar, organizar y planificar el trabajo. Habilidades o destrezas
HD19 Disefiar y gestionar proyectos/estrategias/iniciativas. Habilidades o destrezas
Capacidad de actualizar la competencia profesional mediante el
aprendizaje de manera autonoma y continuada de nuevos
HD20 P J y Habilidades o destrezas

conocimientos, productos y técnicas en nutricion y
alimentacion.
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Tipo
Cédigo ., (Conocimientos o contenidos
Descr
(C/HD/COM) ERCHRCCR (C) / Habilidades o Destrezas

(HD)/Competencias (COM)

Capacidad de reunir e interpretar datos relevantes dentro de su
HD21 drea de estudio para emitir juicios que incluyan una reflexidn Habilidades o destrezas
sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

Formular hipotesis, recoger e interpretar la informacion para la

HD22 s, L ) . o Habilidades o destrezas
resolucion de problemas siguiendo el método cientifico.
HD23 Adquirir un compromiso ético. Habilidades o destrezas
D24 Categorizar la /nformacio'/j para saber argumentarla y Habilidades o destrezas
gestionarla.
HD25 Desarrollar habilidades de iniciacion al trabajo cientifico. Habilidades o destrezas
Relacionar su futura labor profesional con sus potenciales
HD26 impactos sociales y ambientales y con su contribucion a los Habilidades o destrezas
Objetivos de Desarrollo Sostenible.
D27 /dentlf/car.y'ana//zar los efectos .de la wq/enaa sexual eﬁ el Habilidades o destrezas
estado nutricional, la conducta alimentaria y el metabolismo.
Aplicar los fundamentos del andlisis bromatoldgico y sensorial
Ccom1 de productos alimentarios en el campo de la nutricion y Competencias
dietética.
Comprender la relacion entre gendmica y patologias
com2 relacionadas con la nutricion. Conocer el concepto de nutricion Competencias
personalizada.
COM3 Interpretar y manejar las bases de datos y tablas de Competencias

composicion de alimentos.

Elaborar, aplicar, evaluar y mantener prdcticas adecuadas de
com4 higiene, sequridad alimentaria y sistemas de control de riesgos, Competencias
aplicando la legislacidn vigente.

Participar en el disefio, organizacion y gestion de los distintos

COM5 L . .,
servicios de alimentacion.

Competencias

Asesorar y consensuar modificaciones en la composicion de
menus y sumodo de preparacion para cubrir los requerimientos
COM6 dietéticos y considerar las alergias alimentarias con los Competencias
responsables de empresas de restaurantes y comedores

sociales, escolares, de empresa y geridtricos.

com7 Colaborar en la implantacion de sistemas de calidad. Competencias

Evaluar, controlar y gestionar aspectos de la trazabilidad en la

COM8 ) ) Competencias
cadena alimentaria.
Analizar | ligros biologi isi imi I
COM9 ‘a ar los pelig Qs b.o dgicos, fisicos y qu coslde‘ os Competencias
alimentos con la finalidad de proteger la salud publica.
Asesorar cientifica y técnicamente sobre los productos
COM10 alimenticios y el desarrollo de estos, en el dmbito de la nutricion Competencias
y dietética.
Participar en los equipos empresariales de marketing social
com1i1 P . q P P ) g ’ Competencias
publicidad y alegaciones saludables.
Colaborar en la proteccion del consumidor en el marco de la ,
comiz . . . Competencias
seguridad alimentaria.
Evaluar y calcular los requerimientos nutricionales en situacion
COM13 y q Competencias

de salud y enfermedad en cualquier etapa del ciclo vital.
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Tipo
Codigo S (Conocim‘/?ntos o contenidos
(C/HD/COM) (C) / Habilidades o Destrezas
(HD)/Competencias (COM)
coM14 Identificar las base’s' de una a/imentac/én saludable (suficiente, Competencias
equilibrada, variada y adaptada).
COM15 Participar en el disefio de estudios de dieta total. Competencias
COMI6 Detectar preco;meﬁte y evalgar (as desviaciones por e.x.ceso o Competencias
defecto, cuantitativas y cualitativas, del balance nutricional.
Planificar, realizar e interpretar la evaluacion del estado
comi7 nutricional de sujetos y/o grupos, tanto sanos (en todas las Competencias
situaciones fisioldgicas) como enfermos.
COM1S ldellvtif/'car los problemas d{'etético—nutri(:‘ioha/es_ del paciente, Competencias
asi como los factores de riesgo y las prdcticas inadecuadas.
Elaborar e interpretar una historia dietética en sujetos sanos y
COM19 enfermos. Interpretar una historia clinica. Comprender y utilizar Competencias
la terminologia empleada en ciencias de la salud.
Interpretar e integrar los datos clinicos, bioquimicos y
COM20 farmacoldgicos en la valoracion nutricional del enfermo y en su Competencias
tratamiento dietético-nutricional.
coM21 Planificar, implantar y evaluar dietas terapéuticas para sujetos Competencias
y/0 grupos.
COM22 Participar en el equq r.r,)u/t/d/sqp//na'r de una Unidad de Competencias
Nutricidn Hospitalaria.
COM23 Desarrollar e implementar p/gnes de transicion dietético- Competencias
nutricional.
coM24 Planificar y //e\./a'r a cabo pr.ogramas de educacion dietético- Competencias
nutricional en sujetos sanos y enfermos.
COM25 Prescribir el tratam/ento.especuc'/co_, Correspgﬁdlgnte al ambito Competencias
de competencia del dietista- nutricionista.
Participar en el andlisis, planificacidn, intervencion y evaluacidn
COM26 de estudios epidemioldgicos y programas de intervencion en Competencias
alimentacion y nutricion en diferentes dreas.
Disefiar y realizar valoraciones nutricionales para identificar las
oM neces-/c'icltldes c{e la ,OO-b/OCI'OI-’) en términos d'e alimentacion y Competencias
nutricion, asi como identificar los determinantes de salud
nutricional.
COM28 Disefiar, /'ntfer.venir y ejecutar p.rlogramas de Ieducollcio:n‘ dietético- Competencias
nutricional y de formacion en nutricion y dietética.
Colaborar en la planificacion de politicas alimentarias-
COM29 nutricionales para la educacion alimentaria y nutricional de la Competencias
poblacion.
Adquirir la capacidad para intervenir en proyectos de
COM30 promocion, prevencion y proteccion con un enfoque Competencias
comunitario y de salud publica.
Prdcticas preprofesionales, con una evaluacion final de
competencias, en hospitales, centros de asistencia primaria y
COM31 socio-sanitarios, organizaciones comunitarias, industrias Competencias
alimentarias y de restauracion colectiva, que permitan
incorporar los valores profesionales y competencias propias del
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Tipo
Codigo S (Conocimf?ntos o contenidos
(C/HD/COM) (C) / Habilidades o Destrezas
(HD)/Competencias (COM)
dmobito clinico, administrativo o de salud publica relacionadas
con la nutricion humana y la dietética.
COM32 Trabajo Fin dfz Grqdo: mater/a t.ra.nsversal cuyo trabajo se Competencias
realizard asociado a distintas materias.
CoOM33 Dominar una lengua extranjera desde un nivel B1. Competencias
Valorar la importancia de la 1+D+i como herramienta
COM34 fundamental para el desarrollo de la sociedad, la mejora de la Competencias

salud y el bienestar de la poblacion de un pais.

Integrar coherentemente los conocimientos, valores y
habilidades relacionados con la sostenibilidad, los derechos
COM35 humanos y fundamentales, la igualdad de género y de Competencias
oportunidades, y la accesibilidad universal en la prdctica

académica y profesional.

Desarrollar programas de educacion nutricional y promocidn de

COM36 . . . .
la salud con perspectiva de prevencion de la violencia sexual.

Competencias

3. ADMISION, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD

3.1. Requisitos de acceso y procedimientos de admisidn de estudiantes

Se cumple la normativa vigente en cuanto a acceso y admisiéon de estudiantes.
3.1.a) Requisitos de acceso

El acceso y admision a esta titulacion se haran conforme a lo dispuesto en el art. 15 del Real Decreto 822/2021 de
28 de septiembre, por el que se establece la organizacidn de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de
aseguramiento de su calidad.

Los requisitos de acceso son los recogidos en el Capitulo Il del Real Decreto 534/2024, de 11 de junio, por el que
se por el que se regulan los requisitos de acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado, las
caracteristicas basicas de la prueba de acceso y la normativa bésica de los procedimientos de admision.

La informacién completa sobre estos requisitos esta disponible en el siguiente enlace:
https://www.uco.es/docencia/grados/images/documentos/normativa/memorias/Acceso y admision.pdf

Las universidades reservaran, al menos, un 5 por ciento de las plazas ofertadas en los titulos universitarios oficiales
de Grado para estudiantes que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 33 por ciento, asi
como para estudiantes con necesidades de apoyo educativo permanentes asociadas a circunstancias personales
de discapacidad. Asimismo, las universidades garantizaran la disponibilidad de plazas para estos estudiantes que
concurran a las convocatorias extraordinarias de acceso a la universidad, hasta alcanzar el 5 por ciento del cupo
de reserva sobre el total de plazas ofertada en dicho titulo.

Se puede hallar informacion detallada en el Portal de Informacién para Estudiantes (PIE), asi como en el Distrito
Unico Andaluz.

3.1.b) Procedimientos y criterios de admisién

La Comisidn del Distrito Unico Universitario de Andalucia establece anualmente los requisitos y procedimientos
de admisidn en los estudios universitarios de Grado impartidos por las universidades publicas de Andalucia.
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Mas informacion puede consultarse en el siguiente enlace:

https://www.uco.es/docencia/grados/images/documentos/normativa/memorias/Acceso y admision.pdf

Para esta titulacién, no se contemplan criterios particulares de admision.

3.2. Criterios para el reconocimiento y transferencia de Créditos

Tipos de reconocimiento

Minimo

Maximo

Documento

Créditos cursados en Centros
de formacion profesional de
grado superior

0

60

La tabla de reconocimientos para cada titulo de e Formacidn Profesional se
pude consultar en el enlace
https.//www.uco.es/organiza/centros/veterinaria/en/reconocimiento-
transfe-creditos-nhyd

Por otra parte, la Universidad de Cordoba ha iniciado contactos con
las Consejeria competente en materia de Formacion Profesional,
para la suscripciéon de un convenio de colaboracion para el
establecimiento de relaciones entre las ensefianzas oficialmente
acreditadas de formacion profesional de grado superior que se
imparten en Andalucia y las ensefianzas universitarias oficiales de
grado impartidas por la UCO y el reconocimiento de créditos entre
las mismas.

Desde la Secretaria General de Formacién Profesional se nos ha
trasladado el interés en la firma de convenios que impulsen el
reconocimiento vy la transferencia de créditos, asi como la creacién
de grupos de trabajo para determinar los procedimientos, si bien
hasta que no finalice la elaboracion de las normas que desarrollan
en Andalucia la Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, de ordenacidn
e integracion de la Formacion Profesional y el Real Decreto
659/2023, de 18 de julio, por el que se desarrolla la ordenaciéon del
Sistema de Formacién Profesional, no sera posible la suscripcion.

Créditos cursados en Titulos
propios

Créditos cursados por
Acreditacion Experiencia
Laboral y Profesional

18

El tiempo minimo de experiencia laboral y profesional que se reconoce por
cada ECTS serd de 6 meses a tiempo completo o equivalente.

Siempre que estén convenientemente justificadas y se hayan adquirido los
resultados de aprendizaje correspondientes, se reconocerd aquella
experiencia laboral con una titulacién requerida de entre las siguientes afines
al titulo:

(] Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Grado en Farmacia

Grado en Enfermeria

Grado en Medicina

Grado en Biotecnologia

Grado en Biomedicina

Grado en Ciencias de la Actividad Fisica y del Deporte
Grado en Fisioterapia

Grado en Biologia

Grado en Quimica

Grado en Ciencia de Datos aplicada a la Salud

(] Titulo de Técnico Superior en Dietética
Los créditos que podrian quedar reconocidos corresponderian a la asignatura
de Prdcticas Externas.
Los resultados de aprendizaje que debe haber adquirido durante la
experiencia laboral son siguientes:
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C8; C10; C16; C19; C22; C23; C24; COM31; COM33; COM34; COM35; HDS;
HD9; HD10; HD11; HD12; HD13; HD14; HD16; HD17; HD18; HD19; HD20;
HD21; HD22; HD23; HD24; HD25; HD26.

Los/as profesionales con titulaciones afines al Titulo de las arriba referidas,
que hayan desempefiado actividad como dietistas o especialistas en
Nutricion, clinica o aplicada, en clinicas, consultas privadas, centros de salud
y hospitales, siempre que se justifique que se han adquirido los resultados de
aprendizaje correspondientes, también podrdn reconocer algunas de las
asignaturas siguientes de las incluidas en el Mddulo 4: Dietética, Nutricion
Aplicada, Nutricion hospitalaria, y Dietoterapia y Nutricion Clinica Iy Il.

Las actividades profesionales debidamente acreditadas serdn evaluadas por
la Comisién de Reconocimientos y Transferencia de la Facultad de
Veterinaria, incluyéndose entre otras las siguientes:

3 Funciones de evaluacion y diagndstico nutricional

. Elaboracidn y planificacién de dietas personalizadas

3 Educacidn sobre alimentacion y salud

3 Seguimiento y evolucion de los pacientes

. Gestion de enfermedades relativas a la nutricion

. Investigacion y desarrollo en nutricion clinica y terapéutica-

El Reconocimiento y Transferencia de Créditos se hara de acuerdo con lo establecido en el art. 10 del Real Decreto
822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del
procedimiento de aseguramiento de su calidad. En la Universidad de Cérdoba, el procedimiento general estd
recogido en el Titulo V del Reglamento 24/2019 de Régimen Académico de los Estudios Oficiales de Grado de la

Universidad de Cérdoba, que puede consultarse en el siguiente enlace:

https://www.uco.es/docencia/grados/images/documentos/normativa/memorias/RRA rec vy transferencia.pdf

3.3. Procedimiento para la organizacién de la movilidad de los estudiantes propios y de acogida

La Oficina de Relaciones Internacionales (ORI) de la Universidad de Cérdoba es la encargada de gestionar las
diversas relaciones de la Universidad con el exterior, asi como de proyectar y promocionar este tipo de acciones
en coordinacién con los distintos Organos Universitarios y con otras entidades e instituciones, como la Comisidn

de Internacionalizacion. A través de su pagina web, se puede consultar informacion sobre los distintos programas

de movilidad para los estudiantes de Grado, estudiantes internacionales que visitan la UCO o convenios
internacionales de movilidad. Asimismo, en dicha pdagina se suministra informacién detallada sobre todas las
convocatorias de ayuda para financiar la movilidad vigente en cada momento (tanto de Programas Reglados como
de Programas Propios de la UCQO), con indicacion del proceso de solicitud: financiacion, impresos, plazos,
condiciones, etc. La dotacién econdmica destinada a la movilidad de estudiantes se gestiona con la maxima
agilidad, ingresando a los estudiantes al inicio de la estancia la mayor parte del importe a percibir.

En concreto, la Facultad de Veterinaria tiene vigentes un total de 68 convenios asociados al programa Erasmus +,
UCOGlobal, programas propios de la Facultad, y otros programas internacionales (Vulcanus y Pisa). El listado de
Convenios vigentes de la Facultad de Veterinaria y la informacidon asociada se pueden consultar en el siguiente
enlace de la pagina web de la Oficina de Relaciones Internacionales. Con respecto a los requisitos de admision y
tablas de reconocimientos de programas de movilidad nacional (SICUE) e internacional, la informacién esta
publicada en la pagina web de la Facultad.

En cada centro, los convenios bilaterales se adecuan a los contenidos curriculares de las titulaciones, y se
establecen con instituciones contraparte en las cuales existe similitud desde el punto de vista formativo, lo que
asegura el éxito del proceso de intercambio. La Comision de Internacionalizacion elabora el calendario para el
desarrollo de los Programas de Movilidad. Todos los solicitantes han de aportar certificaciones de competencia

idiomatica dependiendo del pais de destino. Finalmente, cada centro selecciona los que considera 6ptimos para
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cada Programa, teniendo en cuenta este aspecto y el expediente académico. Los coordinadores de movilidad de
cada centro, en conjuncion con la ORI, organizan sesiones informativas de apoyo previas a la salida de los
estudiantes, con el objetivo de orientarlos y resolver sus posibles dudas. Asimismo, en estas sesiones se les
proporciona informacién sobre sus derechos y deberes como estudiantes de intercambio. A todos los estudiantes
que participan en algin programa de intercambio se les contrata un seguro especifico con cobertura internacional.
Durante la estancia se realiza un seguimiento continuado, estando en contacto mediante correo electrénico y/o
teléfono. El reconocimiento académico de los estudios realizados en el marco de un programa de intercambio,
contemplados en el correspondiente Contrato de Estudios, estd regulado por una normativa especifica que
garantiza la asignacién de los créditos superados y su incorporacion al expediente. La evaluacién académica y
asignacion de créditos son competencia de los centros implicados.

Al inicio del curso académico desde la ORI se organiza una recepcién de bienvenida para todos los estudiantes
extranjeros recién incorporados a la UCO. La ORI convoca becas para Tutores-estudiantes vinculados a cada uno
de los centros de la Universidad. Estos Tutores-estudiantes, con experiencia previa derivada de su participacién
en programas de movilidad, atienden al alumnado extranjero de nuevo ingreso, facilitando su integracion,
particularmente en la busqueda de alojamiento. A través del servicio de idiomas UCOIDIOMAS y financiados en su
totalidad por la ORI, se ofrecen cursos de lengua y cultura espafiolas a los estudiantes de acogida, facilitando su

inmersion linglistica y cultural.

La Universidad de Cdérdoba difunde informacién sobre el contenido curricular de las titulaciones de la UCO
mediante la publicacién de guias en castellano e inglés.

Actualmente, la Facultad de Veterinaria contempla distintas opciones de movilidad para el alumnado del Grado
en Nutricion Humana y Dietética como complemento de su formacién tanto a nivel nacional como a nivel
internacional. A nivel nacional cuentan con las acciones de movilidad SICUE, que ha venido siendo refrendada por
acuerdos con distintas Facultades de Espafia que ofertan las titulaciones del Grado en Veterinaria y Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, y que posibilitan la movilidad de estudiantes cada curso académico. En lo que se
refiere a la movilidad internacional, se ofertan cada afio una serie de plazas con destinos distintos por toda Europa
y terceros paises asociados dentro del programa ERASMUS+ con fines académicos. A través de las acciones
ERASMUS+ KA107/171, el estudiantado del Grado en Nutricién Humana y Dietética también podra realizar
acciones de movilidad con fines académicos con terceros paises incluidos dentro de esta accién segun la
convocatoria. Asimismo, nuestro alumnado también disfruta de las ayudas de movilidad ERASMUS+ Traineeship
con las que pueden realizar practicas de duracion de 2 a 12 meses en otras instituciones y empresas tanto
europeas como de fuera de Europa. La Universidad de Cordoba también oferta sus propias ayudas de movilidad
hacia otros continentes como América o Asia, acciones UCO-Global, lo que permite ampliar la formacién de
nuestro alumnado mas alla de las fronteras del continente europeo.

4. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

4.1. Estructura del Plan de Estudios

4.1.3) Descripcion General del Plan de Estudios

El Grado en Nutricion Humana y Dietética se organiza siguiendo una estructura de médulos que se corresponden
con “bloques tematicos”, definidos en la Orden CIN 730/2009, por la que se establece los requisitos para la

verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de dietista-
nutricionista. Dichos médulos se subdividen en materias y asignaturas, siguiendo el enfoque propuesto en el Libro
Blanco del Titulo de Nutricion Humana y Dietética. El Plan de Estudios se vertebra en cuatro cursos académicos

distribuidos en ocho semestres, que constaran cada uno de ellos, de 30 ETCS
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La propuesta se adapta a los requisitos establecidos en el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que

se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad.

Estructura del plan de estudios por tipologia de créditos

TIPO DE CREDITOS ECTS
Formacion Bésica (FB) 60

Obligatorios (OBL) 135

Optativos (OP) 15

Practicas Académicas Externas (PAE) 18
Trabajo Fin de Grado (TFG) 12

Total Créditos ECTS 240

Con caracter general, la mayor parte de las asignaturas que recoge el plan de estudios del Grado tienen seis

créditos ECTS, asi como una asignatura de cardcter anual. Sin embargo, se ha optado por la inclusién de algunas

asignaturas con menos de seis créditos por una mejor conveniencia pedagdgica, de estructuracion de modulos y

materias, asi como para la mejora de la oferta del mddulo de optatividad.

La estructuracion de los médulos se establece en base a los requisitos de la Orden CIN, en cuanto a la definicion y

numero minimo de créditos ECTS de cada uno:

Mddulos ECTS
Formacién Basica 60
Ciencia de la nutricion, la dietética y la salud 51
Ciencia de los alimentos 39
Salud publica y nutricién comunitaria 19.5
Higiene, seguridad alimentaria y gestion de la calidad 255
Optatividad 15
Practicum y Trabajo Fin de Grado 30
Distribucion de mddulos, materias y asignaturas
Maodulos Materias Asignaturas ECTS
Alimentacién vy cultura Alimentacion y cultura 6
Biologfa Biologia 6
Formacion i
L » Anatomia humana 6
Basica Estructura y funcion del
cuerpo humano Fisiologfa 12
Quimica Quimica General 6
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Médulos Materias
Genética
Biogquimica
Estadistica
Psicologia
Nutricién, energia y
nutrientes
Nutricién y ciclo vital
Ciencia de Farmacologia aplicada
la nutricién,
la dietética o
Dietética
y la salud
Fisiopatologia
Nutricién y patologias
Bromatologia y Tecnologia
de los Alimentos
Ciencia de
los
alimentos
Parasitologia
Microbiologia
Quimica y Bioquimica de los
Alimentos
salud salud Publica
publicay

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Asignaturas
Genética

Bioquimica estructural y
metabdlica

Estadistica

Psicologia aplicada a la
alimentacion

Fundamentos de nutricién
Nutricién aplicada

Nutricién en las distintas
etapas de la vida

Regulacién del metabolismo

Farmacologia aplicada a la

nutricion
Dietética
Fisiopatologia y nutricién

Dietoterapia y nutricién clinica
|

Dietoterapia y nutricion clinica
I

Nutricidn hospitalaria

Bromatologia y composicién
alimentaria

Fundamentos de Tecnologia
de los Alimentos

Analisis bromatoldégico
Tecnologia culinaria

Andlisis sensorial de alimentos
Parasitologia alimentaria
Microbiologia de los Alimentos

Quimica y Bioquimica de los
Alimentos

Salud Publica

Epidemiologia Nutricional

4.5

ECTS

17|85



UNIVERSIDAD P CORDOBA

Médulos Materias
nutriciéon
comunitaria
Nutricién comunitaria
Calidad y seguridad
. alimentaria
Higiene,
seguridad
alimentaria
s Organizacion de empresas
y gestion
dela
calidad Toxicologia
Deontologia
Optatividad Optatividad

Practicas externas

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Asignaturas
Restauracion colectiva

Nutricién y dietética en el
deporte

Fundamentos y aplicacion del
control de calidad

Higiene Alimentaria

Marketing, Economia y
Direccion de Empresas

Toxicologia Alimentaria

Legislacion alimentaria y
Deontologia

Educacién alimentaria
Alimentos funcionales
Nutrigendmica

Trastornos de la Conducta

alimentaria

Intolerancias y Alergias
alimentarias

Microbiota intestinal
Céncer y alimentacion
[+D+i en gastronomia
Vida util de los alimentos

Antropologia y sociologia y de
la alimentacién

Nutricién e inmunologia

aplicada

Nutricién humana
experimental y patologias
asociadas

Normativa sobre alegaciones
nutricionales

Bases celulares de la nutricion
humana

Practicas externas

ECTS

4.5

4.5

18
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Curso

Curso

Maodulos

Practicumy
Trabajo Fin
de Grado

Asignatura

Alimentacién
y Cultura

Biologia

Quimica
general

Genética

Fisiologia

TOTAL ECTS

Asignatura

Fundamentos

de nutricién

Regulacion
del

metabolismo

Parasitologia

alimentaria

Fundamentos
y aplicacion
del control
de calidad

Bromatologia
y
composicion
alimentaria

Fundamentos
de tecnologia

Materias

Trabajo Fin de Grado

Cuatrimestre 1

ECTS Tipologia

6 Basica
6 Basica
6 Bésica
6 Basica

6/12 Basica

30

Cuatrimestre 3

ECTS Tipologia

6 Obligatoria

3 Obligatoria

4.5 Obligatoria

4.5 Obligatoria

6 Obligatoria

6 Obligatoria

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Asignaturas

Trabajo Fin de Grado

Tabla 1. Resumen del plan de estudios

Modalidad

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Modalidad

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano
/ Inglés

Castellano

Asignatura

Anatomia
humana

Bioguimica
estructural y

metabdlica

Estadistica

Psicologia
aplicada ala
alimentacion

Fisiologia

TOTAL ECTS

Asignatura

Microbiologia
de los

alimentos
Nutricion

aplicada

Quimicay
bioquimica de

los alimentos

Epidemiologia

nutricional

Salud publica

ECTS

12

Cuatrimestre 2

ECTS Tipologia Modalidad

6 Basica Presencial
6 Basica Presencial
6 Bdsica Presencial
6 Basica Presencial
6/12 Basica Presencial
30

Cuatrimestre 4

ECTS Tipologia Modalidad

6 Obligatoria = Presencial
6 Obligatoria =~ Presencial
6 Obligatoria = Presencial
6 Obligatoria =~ Presencial
6 Obligatoria ~ Presencial

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Lengua

Castellano/

Inglés

Castellano

Castellano

Castellano/
Inglés

Castellano/
Inglés
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de los
alimentos

TOTAL ECTS

Curso  Asignatura

Farmacologia
aplicada ala
nutricion

Dietética

Nutricién en
las distintas
etapas dela
vida

39 Marketing,
economiay
direccién de
empresas

Higiene
alimentaria

Optativa 1

TOTAL ECTS

Curso  Asignatura

Tecnologia

culinaria

Dietoterapia
y nutricion

clinica Il

Nutricién
hospitalaria

Anélisis
sensorial de
alimentos

Legislacion
49° alimentariay
deontologia

Nutricion y
dietética en

el deporte

Optativa 3

30

Cuatrimestre 5

ECTS Tipologia
6 Obligatoria
6 Obligatoria
6 Obligatoria
6 Obligatoria
3 Obligatoria
3 Optativa
30

Cuatrimestre 7

ECTS Tipologia

3 Obligatoria
3 Obligatoria
3 Obligatoria
3 Obligatoria
6 Obligatoria
3 Obligatoria
3 Optativa

Modalidad

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Modalidad

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Presencial

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano/
Inglés

Castellano

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Castellano

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

TOTAL ECTS

Asignatura
Fisiopatologia

y nutricion

Dietoterapiay
nutricion
clinica |

Analisis
bromatoldgico

Toxicologia
alimentaria

Restauracion
colectiva

Optativa 2

TOTAL ECTS

Asignatura

Practicas

externas

Trabajo Fin de
Grado

30

Cuatrimestre 6

ECTS Tipologia Modalidad
6 Obligatoria = Presencial
6 Obligatoria = Presencial
4.5 Obligatoria = Presencial
6 Obligatoria = Presencial
4.5 Obligatoria = Presencial
3 Optativa Presencial
30

Cuatrimestre 8

ECTS Tipologia Modalidad
18 PAE Presencial
12 TFG Presencial

Lengua

Castellano

Castellano

Castellano/
Inglés

Castellano

Castellano

Castellano

Lengua

Castellano

Castellano
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Optativa 4 3 Optativa Presencial =~ Castellano
Optativa 5 3 Optativa Presencial = Castellano
TOTAL ECTS 30 TOTALECTS = 30

Procedimientos de coordinacién docente horizontal y vertical del Plan de Estudios

Con el objeto de garantizar la coordinacion horizontal (en un mismo curso) y vertical (en los distintos cursos) de
las ensefianzas del Grado en Nutricién Humana y Dietética, la Facultad de Veterinaria dispone de la Comisién de
Docencia del titulo, asi como de la Unidad de Garantia de Calidad, nombrada a tal efecto. Ademas, el Centro
contard con un coordinador/a de titulacion, asi como un coordinador/a para cada curso.

Asimismo, se establecen las ensefianzas teniendo en cuenta en su programacion la division del alumnado en Grupo
Grande (65 estudiantes), y Grupo Mediano (25 estudiantes) y Grupo Pequefio (12 estudiantes). Excepcionalmente,
y para actividades con requisitos especiales (ej. Practicas asistenciales en hospital o centros clinicos), se podrian
hacer grupos reducidos (6 estudiantes).

Por lo expuesto, la actividad docente basada en clases magistrales impartidas a grupos grandes de estudiantes es
proporcionalmente menor, incrementandose las actividades docentes dirigidas a Grupos medianos y en su caso,
Grupos pequefios, tipo seminario o tutorias en grupo, en las que se fomenta la relacion alumno/a — profesor/a, y
la participacién activa del estudiante en la actividad docente.

También entre las actividades formativas se favorece la utilizacién de las aulas de informatica y el aula virtual de
la Universidad de Cdrdoba, asi como el aprendizaje basado en la resolucion de problemas y casos précticos.
Asimismo, se potencia el desarrollo de actividades dirigidas a la adquisicion de los resultados de formacion y
aprendizaje propios del titulo.

En cualquier caso, de forma orientativa y teniendo en cuenta la naturaleza de ciertas asignaturas, se propone un
esquema acorde al modelo de ensefianza-aprendizaje del EEES:

- las actividades formativas se dividirdn en dos grandes categorias: presenciales y no presenciales.
- Llas actividades formativas presenciales, se pueden clasificar, en funcion del tamafio del grupo en:

o Clase en aula de grupo Grande. Leccién impartida por el profesor/a con diferentes formatos
(teoria, problemas y/o ejemplos generales, directrices generales de la materia etc.). El
profesor/a cuenta con apoyo de medios audiovisuales e informaticos. Se incluyen aqui las horas
dedicadas a examenes.

o Seminarios en grupos medianos: Actividades formativas de presentacion de teoria,
demostraciones, problemas, o casos planteados por el profesor/a. Presentacion en aula de
material docente que por sus caracteristicas hacen adecuado este formato (videos, imagenes,
problemas propios de cada disciplina). Aqui se incluyen aquellas actividades de exposicién y
debate por los estudiantes de actividades realizadas individualmente o en grupo.

o Clases practicas en laboratorio para grupos medianos y pequefios: Clases practicas, clinicas y no
clinicas, en las que se proponen y resuelven aplicaciones de la teoria en laboratorio con el
equipamiento adecuado. Sirven de apoyo a la docencia tedrica o ir dirigidas a que los estudiantes
adquieran los resultados de formacion y aprendizaje relacionados con el saber hacer de
diferentes disciplinas. El profesor/a puede contar con el apoyo de medios audiovisuales e
informaticos. También se incluyen aqui las pruebas de evaluacién en el laboratorio.

o Clases practicas para grupos pequefios y reducidos: Clases practicas, clinicas y no clinicas, en las
gue se muestran y entrenan aplicaciones prdcticas con el equipamiento adecuado o se
incorporan a la actividad profesional, bajo supervision del personal académico. Sirven de apoyo
a la docencia tedrica, en la adquisicion de resultados de formacién y aprendizaje mas generales,
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o ir dirigidas a que los estudiantes adquieran las habilidades relacionadas con la profesién de
dietista-nutricionista.

o Clases en aulas de informatica para grupos medianos: se incluyen aqui las clases en las que el
alumno/a utiliza el ordenador en aulas de informética (uso de paquetes o programas para
ilustracién practica de la teoria, busqueda y andlisis de informacién, simulaciones,
demostraciones etc.). También se incluyen pruebas de evaluacion con ordenador.

o Tutorias individuales o en grupos reducidos: Actividades de proposicion y supervision de
trabajos dirigidos, aclaracion de dudas sobre teoria, problemas, ejercicios, programas, lecturas
u otras tareas propuestas, presentacidon, exposicién, debate o comentario de trabajos
individuales o realizados en pequefios grupos siempre que no sea necesario impartirse en aula
de informatica o laboratorio.

Entre los mecanismos de coordinacién se contempla la celebracién de reuniones periddicas entre los profesores
implicados en la docencia de las diferentes asignaturas y el coordinador/a de curso (coordinacién horizontal) y
coordinador/a de titulaciéon (coordinacion vertical) para analizar los resultados obtenidos en cada caso.
lgualmente, se estableceran contactos entre los departamentos, a fin de proponer y coordinar actividades
transversales, compartir experiencias y proponer actuaciones de mejora.

Los procedimientos de coordinacion de actividades en las que se prevé la participacion del estudiantado, de
acuerdo con el Reglamento 3/2019 de la Facultad de Veterinaria, se llevara a cabo en la Comisiéon de Docencia,
Comisién de Reconocimientos y Transferencia, Comisién de Relaciones Institucionales, Internacionales y de
plurilingliismo, y Comisién de Plan de Estudios.

Consideraciones generales sobre el crédito ECTS vinculadas con la planificacion de las ensefianzas

El conjunto de actividades académicas que desarrolle el estudiantado se medira en créditos siguiendo el formato
del sistema ECTS. Tal y como establece el RD 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema
europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de caracter oficial y validez en
todo el territorio nacional, el crédito europeo es la unidad de medida del haber académico que representa la
cantidad de trabajo del estudiante para cumplir los objetivos del programa de estudios y que se obtiene por la
superacion de cada una de las materias que integran los planes de estudios de las diversas ensefianzas
conducentes a la obtencion de titulos universitarios de caracter oficial y validez en todo el territorio nacional.

En esta unidad de medida se integran las actividades necesarias para alcanzar ordenadamente los conocimientos
y la consecucion de las competencias y habilidades del plan de estudios.

En la asignacién de créditos a las asignaturas que configuran el plan de estudios, se computa el nimero de horas
de trabajo requeridas para la adquisicion por los estudiantes de los objetivos formativos correspondientes, y
comprende el nimero de horas correspondientes a todas las actividades formativas que se enumerardn mas
adelante, incluidas las exigidas para la preparacién y realizacién de pruebas de evaluacién.

Conforme a lo establecido por las Directrices para la elaboraciéon de las nuevas titulaciones de grado aprobadas
por el Consejo de Gobierno de la Universidad de Cérdoba con fecha 27/06/2008, un crédito europeo
correspondera con 25 horas de trabajo del o la estudiante, de las cuales entre 7,5 (30 %) y 10 (40%) seran horas
lectivas de docencia presencial, entendida ésta como toda aquella actividad que requiere la intervencién conjunta
de profesorado y alumnado. Por acuerdo de Consejo de Gobierno de 26/02/10, se establecié que los Grados de la
Universidad de Cérdoba tendran una presencialidad del 40% (Documento sobre Organizacion docente en las
Titulaciones de Grado).

Cada curso consta de 60 ECTS, y se organiza en dos cuatrimestres con al menos 15 semanas lectivas para cada uno
de ellos.

La calificacién de las actividades académicas se hara de acuerdo con lo establecido en el ya mencionado Real
Decreto 1125/2003.

Requisito lingistico
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Para la obtencion del titulo de Grado, el estudiantado debera acreditar obligatoriamente una competencia
lingUistica minima de nivel B1 en una lengua extranjera, de acuerdo con lo establecido en el Marco Comun Europeo
de Referencia para las lenguas (MCERL).

El momento en que debera acreditarse el nivel B1 de idioma extranjero sera previo a la expedicion del titulo.

Cuestiones sobre la optatividad
Se podran reconocer 6 créditos sobre el total del plan de estudios por la participacion en actividades
universitarias culturales, deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de cooperacion al que se hace
alusién en el apartado 3.2 de la memoria, se hara con cargo a la optatividad, segun lo establecido en la normativa
de la Universidad de Cérdoba (art. 43 del Reglamento 24/2019 de Régimen Académico de los Estudios Oficiales
de Grado de la Universidad de Cérdoba).

De acuerdo con la estructura del plan de estudios, la oferta de optatividad se estructura de la siguiente forma,
asociandose la matriculacién de las asignaturas por cuatrimestre:

Asignaturas optativas para cursar en el 52 (optativa 1) y 72 cuatrimestre (optativas 3,4y 5):

- Nutrigendmica

- Bases celulares de la nutricion humana

- Normativa sobre alegaciones nutricionales
- Cancery alimentacion

- Alimentos funcionales

- Microbiota intestinal

- Antropologia y sociologia de la alimentacion
- Educacioén alimentaria

- Vida util de los alimentos

- |+D+ien gastronomia

- Intolerancias y alergias alimentarias

Asignaturas optativas para cursar en el 62 cuatrimestre (optativa 2)

- Nutricién e inmunologia aplicada
- Nutricién humana experimental y patologias asociadas
- Trastornos de la conducta alimentaria

4.1.b) Plan de Estudios detallado

Tabla 3. Plan de Estudios detallado

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.1: Alimentacion y Cultura

Ne créditos ECTS 6 Tipologia  Basica Modalidad  Presencial

Organizacion temporal 12 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C7;, HD4; HDS; HD11,; HD12; HD14,; HD16,; HD18; HD21, HD23; COM26.
CONTENIDOS

Concepto de cultura alimentaria, factores que la condicionan y modulan. Influencias y condicionamientos sociales y religiosos
sobre la alimentacién humana. Protocolo comensal y comportamiento en la mesa. Sentimiento y percepcion alimentaria.
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Historia de la Alimentacion. Otros factores culturales que afectan a la alimentacion del hombre. Aplicacion de las TICs a la

ciencia y tecnologia de alimentos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (31-100%); AF2 (27-100%),; AF6 (2-100%); AF7 (15-0%); AF8 (20-0%); AF9 (50-0%); AF10 (5-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MDE.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (45-55%); SE7 (20-30%); SE9 (20-309%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Alimentacion y Cultura Bdsica 6 1 Castellano Los indicados para la materia

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.2: Biologia

Ne créditos ECTS 6 Tipologia  Basica Modalidad  Presencial

Organizacién temporal 19 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, optica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C12; C13; HD5; HD12, HD14, HD25, HD26, COMY, COM10, COMS35.
CONTENIDOS

Origen de nuestros alimentos. Reinos Animal, Vegetal, Protista y Fungi. Animales invertebrados y vertebrados. Plantas, algas y
hongos. Encuadre taxonémico de los grupos. Caracteristicas de cada grupo. Componentes usados en la alimentacidn. Aportes
nutricionales. Produccion y uso en la alimentacion. Consecuencias para la salud y el medio ambiente. Reconocimiento de seres

vivos como origen de alimentos. Organismos que pueden generar problemas.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30-100%); AF2 (26-100%); AF4 (2-100%); AF6 (2-100%); AF7 (25-0%); AF9 (65-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD6; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (20-55%); SE6 (0-10%); SE8 (20-40%); SE10 (0-20%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Biologia Bdsica 6 1 Castellano Los indicados para la materia
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MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.3: Estructura y funcion del cuerpo humano

N2 créditos ECTS 18 Tipologia Basica Modalidad  Presencial
Organizacion temporal 12y 29 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricion y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C4, HD14, HD16; HD18, HD23; HD26, COM16; COM35.

CONTENIDOS

Los contenidos del médulo son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1, AF2, AF4, AF6, AF7, AF9. El nimero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas que

componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)

SE3; SE5; SE6,; SE8; SE11; SE12. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que
componen la materia.

OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Fisiologia Bdsica 12 1y2 Castellano () ROy DI, 1725 (loPiey OGS
COM35.
Contenidos

Bases de la nutricion y alimentacion. Sistemas y aparatos del ser humano. Alimentacion, digestion, absorcidn, eliminacion y
excrecion de nutrientes. Transporte y metabolizacion de nutrientes. Utilizacion de la energia para funciones vitales.
Homeostasis y bienestar frente a la enfermedad. Estrategias de regulacion y control de los sistemas orgdnicos. Control de la
alimentacion y el metabolismo. Mantenimiento de células, tejidos y sistemas. Regulacidn en endotermia y salud corporal.
ACTIVIDADES FORMATIVAS  AF1 (60-100%); AF2 (45-100%); AF4 (9-100%); AF6 (6-100%); AF7 (30-0%); AF9 (150-
0%).
METODOLOGIAS DOCENTES  MD1; MD2; MD3; MD4; MD?7.

SISTEMAS DE EVALUACION  SE3 (0-40%); SE5 (0-70%); SE6 (0-40%); SE8 (0-40%); SE12 (0-40%).

OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Anatomia humana Bdsica 6 2 Castellano C4; HD14,; HD16, COM35.

Contenidos
Morfologia bdsica del cuerpo humano. Estructuras relacionadas con la alimentacion y la nutricion.
ACTIVIDADES FORMATIVAS  AF1 (43-100%); AF2 (15-100%); AF6 (2-100%); AF9 (90 — 0%).
METODOLOGIAS DOCENTES ~ MD1; MD2; MD3.
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SISTEMAS DE EVALUACION  SE5 (20-60%); SE8 (10-30%); SE11 (10-30%).
OBSERVACIONES

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.4: Quimica

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Basica Modalidad  Presencial

Organizacion temporal 19 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, éptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C1,C12,C17, HD12, HD14, HD17, COM14, COM16.
CONTENIDOS

Tabla periddica de los elementos esenciales para el organismo. Clasificacion en macro, micro y oligoelementos. Deficiencias y
problemas de salud. Enlace ionico, cationes y aniones. Solubilidad de las sales. Equilibrios quimicos. Grupos funcionales
orgdnicos. Lipidos y aztcares en la nutricion. Enlaces quimicos en moléculas orgdnicas y sus propiedades.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30-100%); AF2 (15-100%); AF4 (15-100%); AF7 (15-0%); AF8 (15-0%); AF9 (60-0%).
METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia

MD1; MD2; MD3.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)

SE5 (40-60%); SE7 (10-30%); SES (10-30%); SE11 (20-30%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Quimica general Bdsica 6 1 Castellano Los indicados para la materia.

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.5: Genética

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Bdsica Modalidad  Presencial

Organizacién temporal 19 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricion y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) Iogopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C2; C3; HD2; HD9; COM2; COM34.

CONTENIDOS

Genes y su expresion. Herencia y variacion genética. Genoma humano y su relacion con enfermedades. Variaciones genéticas
y metabolismo. Regulacion genética y respuesta a la dieta. Organizacion y funcion del genoma. Regulacion de la expresion
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génica. Influencia de la genética en la fisiologia y la patologia. Sindromes metabdlicos y herencia. Impacto del manejo
nutricional y dietético.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30-100%); AF2 (24-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9 (35-0%,).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD4; MD5; MD6.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-70%); SE7 (0-20%); SE8 (0-20%); SE12 (0-20%); SE14 (0-20%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Genética Bdsica 6 1 Castellano Los indicados para la materia.

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.6: Bioquimica

N créditos ECTS 6 Tipologia Basica Modalidad  Presencial

Organizacién temporal 29 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, éptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C1; C9; C17; HD11; HD12; HD14; HD21; HD25; COM10; COM14; COM34.

CONTENIDOS

Bases moleculares de la vida. Bioelementos y biomoléculas. Glucidos y lipidos. Nucledtidos y dcidos nucleicos. Aminodcidos y
péptidos. Proteinas y enzimas. Bioenergética y metabolismo oxidativo. Metabolismo celular. Ciclo de Krebs. Cadena de
transporte electrénico y fosforilacion oxidativa. Metabolismo glucidico, lipidico, de aminodcidos y de nucledtidos. Metabolismo
de dcidos nucleicos. Andlisis cuantitativo de proteinas y glucidos. Cinética enzimdtica. Bioenergética y transporte a través de
membranas. Balance energético del metabolismo.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1(31-100%); AF2 (27-100%); AF6 (2-100%); AF7 (10- 0%); AF9 (80- 0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (40-60%); SE7 (0-15%); SE8 (0-10%); SE11 (0-20%); SE12 (0-10%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Bioquimica estructural y

() Bdsica 6 2 Castellano Los indicados para la materia.
metabdlica
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MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.7: Estadistica

N2 créditos ECTS 6 Tipologia Basica Modalidad  Presencial
Organizacion temporal 29 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricion y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C6, HD2; HD14; HD16; HD17; HD18; HD22; HD25; COM26.
CONTENIDOS

Estadistica Descriptiva Univariante. Técnicas para resumir y describir datos individuales. Estadistica Descriptiva Bivariante.
Meétodos para analizar la relacion entre dos variables. Estadistica Matemdtica y fundamentos tedricos. Inferencia Estadistica y
generalizaciones a partir de muestras. Tests de Proporcion y Ajuste. Evaluacion de hipdtesis sobre proporciones y bondad de
ajuste. Tests T de Muestras Independientes. Tests ANOVA de 1 Factor. Comparacion de medias entre grupos. Tests de
Correlacidn y Regresion. Andlisis de la relacion entre variables y prediccion.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (36-100%); AF2(21-100%); AF6 (3-100%); AF9(90-0%)

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD5; MD?7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-70%); SE8 (0-30%); SE10 (0-20%).
OBSERVACIONES
Se recomienda haber cursado en el Bachillerato la asignatura de Matematicas.
ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Estadistica Bdsica 6 2 Castellano Los indicados para la materia.

MODULO 1. FORMACION BASICA
Materia 1.8: Psicologia

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Bdsica Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 29 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricidn y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) Iogopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C5;, HD1; HD4,; HD26;, COM14; COM18; COM24,; COM30.

CONTENIDOS

Factores psicosociales de la alimentacion. Evolucion y funciones de la alimentacion. Bases psicologicas del proceso alimentario.
Modelos tedricos de la conducta y la ingesta. Intervencion en la motivacion al cambio. Recursos personales en la alimentacion.
Habilidades comunicativas en salud. Introduccién a la conducta anormal. Trastornos de la conducta alimentaria.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (40-100%); AF4 (15-100%); AF6 (5-100%); AF7 (15-0%); AF8 (25-0%); AF9 (50-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
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Metodologia
MD1; MD3; MDS5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE1 (0-20%); SE5 (30-60%); SE6 (0-20%); SE7 (0-40%); SE9 (0-40%); SE11 (0-20%); SE12 (0-20%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Psicologia aplicada a la

) . Bdsica 6 2 Castellano Los indicados para la materia.
alimentacion

MODULO 2. Ciencia de los alimentos
Materia 2.1: Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos

N créditos ECTS 22.5 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 39,69, 72 cuatrimestre Lenguas Castellano / Inglés

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C6; C11; C12; C13; C15; HD5; HD8; HD11; HD12; HD13; HD14; HD16; HD17: HD18; HD21; HD22; HD23; HD24; HD26; COMI;
COM10; COM32; COM33; COM34.

CONTENIDOS

Detallados en cada asignatura que componen la materia

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF3; AF4; AF6; AF7; AF8; AF9; AF10. El nimero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las
asignaturas que componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)

SE1; SE3; SE5; SE6; SE7; SE8; SE10; SE12; SE14. Los % minimos y mdximos se definen en cada una de las asignaturas que
componen la materia.

OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS = Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Bromatologfa y composicin |y ioovorial 6 Castellano. 1. 1. c13; HDS; HD13; HD16; COM10; COM33.
alimentaria / Inglés

Contenidos

Principales grupos de productos alimenticios de origen animal, vegetal y fungico. Caracteristicas fisicas, (bio)quimicas y
estructurales de los alimentos que constituyen la alimentacion humana. Criterios de calidad bromatoldgica (valor nutritivo y
valor comercial de los alimentos). Composicién del alimento e introduccién al analisis de los alimentos. Efecto del procesado
industrial en la composicion y calidad de los alimentos. Introduccién a la legislacion alimentaria. Elementos principales de la
comunicacion en materia de calidad de los alimentos en el idioma espafiol y en el idioma inglés.

ACTIVIDADES AF1 (30-100%); AF2 (6-100%); AF4 (21-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF9 (70-0%); AF10
FORMATIVAS (10-0%).
METODOLOGIAS

DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6.
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SISTEMAS DE 1n0s). 2N/ _E0%)- 409
EVALUACION SE1 (0-40%); SE2 (0-30%); SE5 (0-60%); SE8 (0-40%).
OBSERVACIONES

La asignatura ofertard un grupo para su imparticion en inglés.
Denominacion Tipo ECTS = Cuatr. Idioma

Fundamentos de Tecnologia
de los Alimentos

Resultados aprendizaje

Oblicatoria 6 3 Castellano C13; HDS; HD11; HD12; HD13; HD14; HD16; HD21;
: HD23; HD24; COM10; COM34.

Contenidos

Concepto de alimento sano, seguro y nutritivo para el consumidor. Alteracion quimica, fisico-quimica y/o microbiana y
conservacion de los alimentos. Métodos tradicionales de conservacién de los alimentos: fisicos, quimicos y biolégicos. Nuevas
tecnologias de conservacién de los alimentos. Fundamentos de las tecnologias empleadas en el procesado de los alimentos, y

repercusion sobre los mismos. Procesos de transformacion para la elaboracién de los

productos alimenticios mas
representativos de la dieta.

ACTIVIDADES AF1 (30-100%); AF2 (19-100%); AF4 (8-100%); AF6 (3-100%); AF7 (5-0%); AFS (20-0%);
FORMATIVAS AF9 (65-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD5; MD6.
SISTEMAS DE . , , _
FVALUACION SE2 (0-30%); SE5 (50-60); SE7 (20-30); SE14 (10-20).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS = Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
g - . . Castellano Cé6; C11; HD5; HD11; HD12; HD14; HD17; HD18; HD22;
Analisis bromatolégico Obligatoria 4.5 6 /Inglés  HD26; COML.
Contenidos

Gestion de la calidad de los laboratorios de anélisis. Concepto de calidad, certificacion, acreditacion y auditoria de los laboratorios.
Proceso de muestreo y analisis. Estudio del error y de la representatividad. Analisis de la composicion proximal de los alimentos a

través de métodos quimicos, bioldgicos, fisicos e instrumentales. Andlisis de vitaminas. Analisis de toxinas, contaminantes y
fitoguimicos en alimentos.

ACTIVIDADES AF1 (22-100%); AF2 (17-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF9 (40-0%); AF10
FORMATIVAS (7.5-0%).

METODOLOGIAS

DOCENTES MD1; MD2; MD3; MDA4.

SISTEMAS DE o). o). o). 20
EVALUACION SE5 (50-60%); SE7 (0-40%); SE8 (0-40%); SE10 (0-30%).

OBSERVACIONES La asignatura ofertard un grupo para su imparticion en inglés.

Denominacion Tipo ECTS = Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Andlisis sensorial Obligatoria 3 7 Castellano C11; C15; HD13; HD14; HD21; COM1; COM32.

Contenidos

Concepto de analisis de los alimentos por medio de los sentidos. Demandas alimentarias del consumidor de alimentos.

Fundamentos y objetivos del andlisis sensorial. Tipos de anélisis y errores. Condiciones durante el desarrollo del analisis sensorial.

ACTIVIDADES . . . . .
FORMATIVAS AF1 (14-100%); AF2 (14-100%); AF6 (2-100%); AF8 (15-0%); AF9 (30-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD4; MD5.
SISTEMAS DE
FVALUACION SE3 (0-60); SE5 (0-20); SE12 (0-40).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
15, HD8, HD11, HD14, HD16, HD21, HD23, HD24;
Tecnologia culinaria Obligatoria 3 7 Castellano C15; HD& HD11; HD14; HD16; HD21; HD23; HD24;

COM10.

Contenidos
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Técnicas culinarias que se aplican a los alimentos y sus efectos sobre las propiedades fisicas, nutricionales y
organolépticas de los mismos. Seguridad alimentaria a través de la tecnologia culinaria. Espacios culinarios:
distribucion, organizacién y funcionamiento practico. Aspectos relacionados con la gastronomia tradicional.

ACTIVIDADES AF1 (15-100%); AF2 (3-100%); AF3 (4-100%); AF4 (6-100%); AF6 (2-100%); AF7 (5-0%); AF8 (15-
FORMATIVAS 0%); AF9 (25-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD5; MD6.
SISTEMAS DE . o). .
FVALUACION SE5 (50-60%); SE6 (20-30%); SE12 (20-309%).
OBSERVACIONES

MODULO 2. Ciencias de los alimentos
Materia 2.2: Parasitologia
Ne créditos ECTS 4.5 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial

Organizacion temporal 32 cuatrimestre Lenguas Castellano

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C14; HD11,; HD17;, COMS; COM12; COM34.
CONTENIDOS

Repercusion de las parasitosis en los alimentos. Zoonosis de transmision alimentaria. Parasitismo y enfermedad parasitaria.
Relacién pardsito-hospedador. Epidemiologia y patologia de las parasitosis. Procesos parasitarios transmitidos por el agua,
vegetales y productos carnicos. Parasitos en animales productores de alimentos. Vigilancia y control de parasitosis. Investigacion
en parasitologia alimentaria.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (28-100%); AF2 (15-100%); AF6 (2-100%); AF7 (20-0%); AF9 (30-0%); AF10 (17.5-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE3 (0-10%); SE5 (0-60%); SE7 (0-10%); SE8 (0-40%); SE12 (0-10%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Parasitologia alimentaria Obligatoria 4.5 3 Castellano Los indicados para la Materia

MODULO 2. Ciencias de los alimentos
Materia 2.3: Microbiologia

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad Presencial
Organizacion temporal 42 cuatrimestre Lenguas Castellano / Inglés
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
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(9, C10,C11,C12; C13; C14, HD8, HD11; HD13,; HD14; HD16; HD17; HD25; COM1; COM4; COM7;, COMS9; COM12; COMZ26; COM30;
COM33.

CONTENIDOS

Importancia de la microbiologia en los alimentos y su entorno. Papel de los microorganismos en la elaboracion, deterioro y
transmision de enfermedades. Factores que favorecen la formacién de asociaciones microbianas alterantes (AMAs).
Microorganismos patdgenos transmitidos por los alimentos. Alteraciones microbianas en distintos grupos de alimentos. Biota
inicial y habitual de los alimentos. Analisis microbioldgico de los alimentos e interpretacion de resultados. Herramientas utiles
en microbiologia alimentaria.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30-100%); AF2 (24-100%); AF4 (2-100%); AF5 (1-100%); AF6 (3-100%); AF7 (15-0%); AF8 (35-0%); AF9 (40-0%,).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD4; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (40-60%); SE6 (10-20%); SE8 (20-30%); SE12 (10-20%).
OBSERVACIONES
La asignatura ofertard un grupo para su imparticion en inglés.

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS = Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Microbiologia de | Castell
.|cro ologla de los Obligatoria 6 aste fzno/ Los indicados para la Materia
alimentos Inglés

MODULO 2. Ciencias de los alimentos
Materia 2.4: Quimica y Bioquimica de los Alimentos

N2 créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacion temporal 49 cuatrimestre Lenguas Castellano

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C11; C12; HD4; HD5; HD11,; HD14; HD17; HD23; HD24; COMS; COM12; COM34.
CONTENIDOS

Composicion y propiedades quimicas, bioguimicas y funcionales de los alimentos. Modificaciones y alteraciones quimicas y
bioquimicas en el procesado, almacenamiento y conservacién. Pardeamiento enzimatico y no enzimatico. Alteraciones de lipidos
y proteinas. Aditivos alimentarios. Bioquimica de los alimentos. Composicién de carne, pescado, huevos, grasas, aceites, leche,
cereales, leguminosas, frutas, hortalizas y verduras. Determinacién de ciclamatos e HMF. Extraccion de colorantes naturales.
Umbrales de percepcion. Identificacidon de especies animales en productos carnicos por PCR. Analisis electroforético de proteinas
del musculo de pescado. Oxidabilidad de grasas y aceites. Perfil aromatico del mosto de uva.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30- 100%); AF2 (27- 100%); AF6 (3- 100%); AF7 (20- 0%); AF9 (70- 0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MDA4.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE4 (0-10%); SE5 (0-60%); SE7 (0-15%); SE8 (0-15%); SE12 (0-10%).
OBSERVACIONES
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ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje

Quimica y Bioguimica de

) Obligatoria 6 4 Castellano Los indicados para la Materia
los Alimentos

MODULO 3. SALUD PUBLICA Y NUTRICION COMUNITARIA
Materia 3.1: Nutricién Comunitaria

Ne créditos ECTS 7.5 Tipologia Obligatoria Modalidad Presencial

Organizacion temporal 69, 79 cuatrimestre Lenguas Castellano

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, Optica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) logopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C1; C10; C12; C15; C18; C23; C25; HD1; HDS; HD14; HD17; HD21; HD22; HD26; COM3; COMA4; COMS5; COM6; COM7; COMS;
COM9; COM10; COM14; COM15; COM18; COM21; COM27:

CONTENIDOS
Los contenidos de cada una de las asignaturas que comprenden esta Materia se detallan en sus fichas correspondientes.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF4; AF6; AF7; AF8; AF9. El numero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas que
componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MID5; MD6; MD7
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE4; SE5; SE7; SE12. Los % minimos y maximos se definen en cada una de las asignaturas que componen la materia.

OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricion y dietética en . . Castella  C1; C10; C18; C23; HD1,; HD14; HD17; HD21;
Obligatoria 3 3
el deporte no HD22; HD26;, COMS; COM10; COM18.
Contenidos

Asesoramiento en alimentacion, nutricion e hidratacion en el deporte. Efectos del ejercicio fisico y la nutricién en la condicién
fisica. Recomendaciones e intervenciones dietéticas segin objetivos. Mejora de la salud y del rendimiento deportivo.
Recuperacion tras lesiones. Suplementacion y sustancias ergogénicas. Envejecimiento activo y ejercicio. Deteccidn de sustancias
prohibidas y dopaje.
ACTIVIDADES =~ AF1 (20-100%), AF2 (10-100%), AF4 (3-100%), AF6 (2-100%), AF7 (5-0%), AF8 (10-0%), AF9
FORMATIVAS ~ (10-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4,; MD5, MDé.
SISTEMAS DE . . .
EVALUACION SE4 (0-35%); SE5 (0-60%); SE12 (0-35%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
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Castella C12; C14; C15; C18; C25; HD1; HD8, COM3;
Restauracion colectiva Obligatoria 4.5 6 "o COM4; COMS5; COM6; COM7; COMS8; COM14;
COM15; COM18; COM21; COM27.
Contenidos
Introduccién a la alimentacion en colectividades. Seguridad alimentaria en los establecimientos de restauracion colectiva:
medidas de prevencion y control. Planificacién de procesos: recepcion y almacenamiento de materias primas, operaciones de
cocinado, envasado, conservacion, almacenamiento y distribucién. Modificaciones nutricionales durante el cocinado.
Evaluacién del estado nutricional de colectividades: pardmetros nutricionales. Disefio y planificacion de dietas en colectividades.
Legislacion en restauracién colectiva.

ACTIVIDADES ~ AF1 (20-100%); AF2 (20-100%); AF4 (3-100%); AF6 (2-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9

FORMATIVAS  (35-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES  MDL MD2; MD3; MDS; MD6, MD7
SISTEMAS DE ol . o
FUALUACION | SE4(0-40%); SES (0-60%); SE7 (0-30%).
OBSERVACIONES

MODULO 3. SALUD PUBLICA Y NUTRICION COMUNITARIA
Materia 3.2: Salud Publica

N2 créditos ECTS 12 Tipologia Obligatoria Modalidad Presencial

Organizacién temporal 492 cuatrimestre Lenguas Castellano / Inglés

Ambito de Conocimiento Fisioterapia, podologia, nutricién y dietética, terapia ocupacional, dptica y optometria y
(Solo en caso de tipologia BASICA) |ogopedia.

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C5; C8; C9; C10; C11; C15; C18; C19; C20; C22; C24; HD1; HD4; HD6; HD7; HDY; HD12; HD13; HD15; HD16; HD17; HD18; HD19;
HD21; HD22; HD23; HD25; COMS3; COM4; COM7; COM9; COM10; COM13; COM14; COM15; COM16; COM17; COM18; COM19;
COM21; COM22; COM24; COM27; COM28; COM29; COM30, COM36.

CONTENIDOS
Los contenidos de cada una de las asignaturas que comprenden esta Materia se detallan en sus fichas correspondientes.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF4; AF5; AF6; AF7; AF8. El nimero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas que
componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SES5; SE4; SE12. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que componen la materia.
OBSERVACIONES

Las asignaturas ofertardn un grupo para su imparticion en inglés.

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma  Resultados aprendizaje
Epidemioloaia Castella  C5; C9; C13; C15; C18; C19; C22; C24; HDI;
iut!’ic/onf/ Obligatoria 6 4 no/ HD6; HD12; HD13; HD16; HD17; HD18; HD21;

Inglés HD22; HD23; HD25; COM3; COM4; COM7;
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COMS9; COM10; COM13; COM14, COM15;
COM16;, COM17; COM18; COM19; COM24;
COM27;, COM28; COM30, COM36.
Contenidos
Relacion entre dieta y salud en poblaciones humanas. Métodos epidemioldgicos en nutricion. Evaluacion de la ingesta dietética.
Factores determinantes de la salud nutricional. Estudios observacionales y cohortes prospectivas. Disefio y ejecucion de
estudios epidemioldgicos en nutricion. Interpretacion y aplicacion de resultados en préctica clinica y salud publica. Formulacion
de politicas de salud nutricional. Enfoque epidemioldgico en desafios nutricionales actuales y futuros.

ACTIVIDADES o, . . o, o). .
FORMATIVAS AF1 (24-40%); AF4 (20-35%); AF5 (6-10%); AF6 (2-2.5%); AF7 (2-2.5%); AF8 (6-10%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE
_9C0o/). _79/)- _9Co,
coaLUACON | SE4(0-25%); SES (0-70%); SE12 (0-25%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
C5; C8; C10; C11; C15; C19; C20; C22; C24;
Costella DL HD4; HD6; HD7; HDS; HD13; HD15;
Salud publica Obligatoria 6 4 no/ HD19; HD22; HD25, COMS3; COM4; COMS;
p g ol,  COML3; COM14; COMI5; COM16; COML7;
g COM18; COM19; COM21; COM22; COM24;
COM27: COM28; COM29; COM30.
Contenidos

Desafios nutricionales a nivel comunitario y global. Politicas y practicas en salud y nutricion. Estrategias de intervencion en salud
publica. Evaluacion de la ingesta dietética. Planificacién de programas comunitarios. Promocién de estilos de vida saludables.
Formulacién de politicas alimentarias. Enfoques basados en la evidencia en nutricion y salud publica.

ACTIVIDADES inos). aco). o) 5 o). o). PP
FORMATIVAS AF1 (24-40%); AF4 (20-35%); AF5 (6-10%); AF6 (2-2.5%); AF7 (2-2.5%); AF8 (6-10%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE
EVALUACION SE4 (0-25); SE5 (0-70); SE12 (0-25).
OBSERVACIONES

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICA Y LA SALUD
Materia 4.1: Nutricion, energia y nutrientes

Ne créditos ECTS 12 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 39, 49 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C1; C9; C11; C15; C17; C20, HD5; HD6; HDS8; HD11, HD27, COM3; COM10, COM13; COM14; COM16.

CONTENIDOS

Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF3; AF4; AF6; AF7; AF8; AF9. El numero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas
que componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2, MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.
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SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)

SE3; SE5; SE6; SE7; SES, SE11. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que componen
la materia.

OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
o . . Castella  C1, C9, C11, C17, HD5, HD6, HD11, HD27,
Fundamentos de nutricion Obligatoria 6 3 no COM10, COM14.
Contenidos

Fisiologia de la nutricion y el aparato digestivo. Hidratacion en el estado de salud. Utilizacién energética de los principios
inmediatos: calorimetria directa e indirecta. Principios inmediatos: utilidad fisiologica, fuentes dietéticas y metabolismo.
Electrolitos, minerales y elementos traza: utilidad fisioldgica, fuentes dietéticas, metabolismo y biodisponibilidad. Vitaminas:
utilidad fisioldgica, fuentes dietéticas, metabolismo y biodisponibilidad.

ACTIVIDADES : o). ) o). ) o). o/l o). o
FORMATIVAS AF1 (45-100%); AF4 (12-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9 (35-0%).

METODOLOGIAS

DOCENTES MD1; MD3; MD4,; MD5; MD6; MD7.

SISTEMAS DE 1n0s). £/ 219/ _1019/)- _409
EVALUACION SE3 (0-10%); SE5 (50-60%); SE6 (10-20%); SE7 (0-10%); SE11 (10-40%).

OBSERVACIONES

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricin aplicada Obligatoria 6 4 Castella  C9; C15; C20;, HD6;, HD8;, COM3; COM13;

no COM14; COM16.
Contenidos
Clasificacion de los alimentos. Grupos de alimentos. Modificaciones nutricionales del procesado de alimentos. Tablas de
composicion y bases de datos. Necesidades nutritivas. Recomendaciones Internacionales. Valoracion del estado nutritivo.
Encuestas alimentarias.
ACTIVIDADES ~ AF1 (12-100%); AF2 (36-100%); AF3 (10-100%); AF6 (2-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9
FORMATIVAS  (35-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES  MDL MD2; MDS; MDE; MD7.
SISTEMAS DE o, o .
FUALUACION | SE3 (0-509%); SES (30-60%); SE9 (0-50%).
OBSERVACIONES

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICAY LA SALUD
Materia 4.2: Nutricion y ciclo vital

Ne créditos ECTS 9 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 39, 59 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C1; C4; C9; C17; C18; HD1; HD9; HD11; HD12; HD13; HD14; HD17; HD23; COM3,; COM9; COM13; COM14, COM16; COM17;
COM18; COM24; COM34.

CONTENIDOS

Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF4; AF5; AF6; AF7; AF8; AF9. El numero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas
que componen la materia.
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METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE4; SE5; SE6; SE7; SE8; SE11. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que componen
la materia.
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Regulacion del Ghiigatena 3 3 Castella  C1;C4; C9; C17;C18;, HD1; HD9; HD12; HD13;
metabolismo no HD14; HD17, COMS; COM14; COM34.

Contenidos

Metabolismo intermediario y su regulacién. Procesos metabdlicos y su control. Regulacion y adaptacion del metabolismo en
diferentes situaciones fisioldgicas. Funcionamiento celular y compartimentos celulares. Comunicacion intercelular vy
sefializacion intracelular. Vision integrada del metabolismo en el organismo. Perfil metabdlico de tejidos y érganos. Adaptacion
y regulacion del metabolismo en situaciones extremas. Regulacion metabdlica en ayuno, ejercicio intenso, obesidad, diabetes y
sindrome metabdlico. Metabolismo de la microbiota intestinal. Alteracién de lipoproteinas y colesterol.

ACTIVIDADES : o). ) o). : o). : o). o). o
FORMATIVAS AF1 (15-100%); AF2 (12- 100%); AF5 (1.5- 100%); AF6 (1.5- 100%); AF7 (6- 0%); AF9 (39- 0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD?7.
SISTEMAS DE . . . . .
EVALUACION SE4 (4-20%); SE5 (24-60%); SE7 (4-20%); SE8 (0-20%); SE11 (4-20%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricion en las o Castella  C4; C9; HD11; HD14; HD23; COM3; COM13;
distintas etapas de la Obligatoria 6 5

vida no COM14,; COM16; COM17; COM18, COM24.

Contenidos
Nutricion durante la gestacion y lactancia: efectos beneficiosos para la salud a largo plazo. Nutricién en la infancia y
adolescencia: desarrollo corporal y requerimientos nutricionales. Nutricidon en poblacion adulta: metabolismo basal y actividad
fisica. Factores socioecondmicos que influencian el estado nutricional. Nutricion, envejecimiento y requerimientos en personas
mayores.

ACTIVIDADES o). o). Aol o). 0%)- 09
oRMATIVAs  AF1(45-100%); AF4 (12-1009%); AF6 (3-1009%); AF7 (20-0%); AFS (35-0%); AF9 (35-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES  MD1; MD3; MD4; MDS; MDS; MD?.
SISTEMAS DE . o). nos). - 100%7)- 409
FUALUACION | SE4(10-20%); SES (50-60%); SE6 (10-20%); SE7 (0-10%); SE11 (10-40%).
OBSERVACIONES

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICA Y LA SALUD
Materia 4.3: Farmacologia aplicada

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 62 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C11, C22; HD8; HD14; HD16; COM3; COM20; COM25; COM26; COM34.

CONTENIDOS

Propiedades y mecanismos de accidn de los farmacos. Uso de farmacos en diferentes poblaciones. Interacciones entre farmacos
y alimentos. Efecto de los farmacos sobre los nutrientes y viceversa. Farmacocinética y farmacodinamia. Grupos farmacoldégicos
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y dianas terapéuticas. Reacciones adversas por interacciones farmaco-alimento. Legislacion y aplicacion clinica de los
medicamentos. Influencia de los farmacos en la nutricion y la salud.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (30-100%); AF2 (24-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF9 (35-0%); AF10 (35-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-60%); SE8 (0-30%); SE12 (0-40%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Farrrl;c{c}olog/a aplicada a fa Obligatoria 6 5 Castella Los indicados para la materia.
nutricion no

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICA Y LA SALUD
Materia 4.4: Dietética

N2 créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 52 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C11; C12; C17, C22; HD1, HD6; HD10; HD11;, COM3; COM13; COM14;, COM15;, COM16;, COM17, COM18;, COM19; COM23;
COM24,; COM25.

CONTENIDOS

Introduccién a la dietética. Papel del dietista — nutricionista en la promocion de estilos de vida saludables. Entrevista,
intervencion y consejo nutricional. Valoracidn antropométrica y composicion corporal de individuos. Uso de software dietético
profesional. Dietas para el control del peso. Dietas en la gestacion, lactancia e infancia. Dietas en la adolescencia. Dietas en
personas mayores. Dietas vegetarianas y veganas. Dietas nutricionalmente no adecuadas y posibles riesgos para la salud.
Seguimiento dietético.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (15-100%); AF2 (30-100%); AF5 (12-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9 (35-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD5; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE4 (10-40%); SE5 (40-60%); SE7 (0-10%); SE11 (0-40%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
i . . Castell - .
Dietética Obligatoria 6 5 a;s 9 Los indicados para la materia.

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICA Y LA SALUD
Materia 4.5: Fisiopatologia

Ne créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 62 cuatrimestre Lenguas Castellano

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
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C6, C15; C20; HD13; HD16; COM15; COM16; COM17.
CONTENIDOS

Alteraciones fisioldgicas y metabdlicas y su relacion con la nutricion. Enfermedades crénicas como diabetes e hipertension.
Influencia de la dieta en prevencion y manejo de enfermedades. Mecanismos de patologias y su impacto nutricional. Evaluacién
de necesidades nutricionales en condiciones patoldgicas. Desarrollo de planes de intervencion dietética. Integracion de
fisiologia, bioquimica y nutricion en la salud. Importancia de la nutricion clinica. Investigacion en nutricion y salud publica.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (28-100%); AF4 (8-100%); AF5 (4-100%); AF6 (2-100%); AF10 (18-0%); AF9 (35-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-60%); SE11 (0-30%); SE12 (0-30%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
, . . . Castell . .
Fisiopatologia y nutricion Obligatoria 6 6 a;oe a Los indicados para la materia.

MODULO 4. CIENCIA DE LA NUTRICION, LA DIETETICAY LA SALUD
Materia 4.6: Nutricion y patologias

N2 créditos ECTS 9 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 69, 72 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C9; C18, C19; C20, C21; HD1,; HD7; HD8; HD9; HD11; HD13; COM3; COM13; COM16;, COM17; COM18; COM19; COM20;, COM21;
COM24; COM25.

CONTENIDOS

Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF4; AF5; AF6; AF7; AF8; AF9. El numero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las asignaturas
que componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5; SE6; SE7; SE8; SE11; SE12. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que componen

la materia.
OBSERVACIONES
ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Dietoterapia y nutricion clinica . . Castella  C9; C19; C21; COM17; COMZ20; COM21;
Obligatoria 6 6
/ no COM24; COM25; HD7; HD9; HD11; HD13.
Contenidos
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Abordaje dietoterapéutico de afecciones que requieren modificaciones en la dieta. Adaptacion de la dieta general a necesidades
clinicas especificas. Optimizacion del aporte nutricional para mejorar el estado de salud. Enfermedades de origen dietético y
no dietético con mejora mediante intervencidn nutricional. Aplicacién de la dietoterapia como coadyuvante en la recuperacion.

ACTIVIDADES ~ AF1 (38-100%); AF2 (18-100%); AF5 (1-100%); AF6 (3—100%); AF7 (20—0%); AFS (20-0%);
FORMATIVAS  AF9 (50-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4,; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE  s£5(0-60%); SE6 (0-20%); SE7 (0-20%); SE11 (0-40%).
EVALUACION
OBSERVACIONES
ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Dietoterapia y nutricion clinica . . Castella  C9; C19; C21; COM17; COMZ20; COM21;
Obligatoria 3 7
1l no COM24,; COM25; HD7; HD9; HD11; HD13.
Contenidos

Abordaje dietoterapéutico de afecciones que requieren modificaciones en la dieta. Adaptacion de la dieta general a necesidades
clinicas especificas. Optimizacidn del aporte nutricional para mejorar el estado de salud. Enfermedades de origen dietético y
no dietético con mejora mediante intervencidn nutricional. Aplicacion de la dietoterapia como coadyuvante en la recuperacion.

ACTIVIDADES =~ AF1 (20-100%); AF2 (10-100%); AF5 (1-100%); AF6 (3—100%); AF7 (8-0%); AF8 (8—-0%); AF9
FORMATIVAS ~ (10-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE o). ono). onos). o
EVALUACION SE5 (0-60%); SE6 (0-20%); SE7 (0-20%); SE11 (0-40%,).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricién hospitalaria Obligatoria 3 7 Gty | GG G20 G215 D DR RDLSE GONE;
no COM13; COM16;, COM18; COM19.
Contenidos

Atencidn nutricional del paciente hospitalizado. Restauracion hospitalaria y dietas hospitalarias. Adaptaciones terapéuticas de
la dieta. Herramientas de tamizaje y screening nutricional. Valoracién del estado nutricional y diagndstico nutricional. Soporte
nutricional: suplementos orales, nutricion enteral y parenteral. Disefio de dietas hospitalarias con adecuada composicién
nutricional. Consideraciones culinarias, presentacion, variedad, temperatura y seguridad alimentaria. Papel del profesional en
el tratamiento nutricional del paciente hospitalizado.

ACTIVIDADES ~ AF1 (20-100%); AF2 (10-100%); AF4 (3-100%); AF6 (2-100%); AF7 (5-0%); AF8 (10-0%); AF9
FORMATIVAS ~ (10-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES  MDLMD3; MD4; MDS y MD?.
SISTEMAS DE o . o
vaLuacOy  SES (0-60%); SE8 (0-20%); SE12 (0-40%).
OBSERVACIONES

MODULO 5. HIGIENE, SEGURIDAD ALIMENTARIA Y GESTION DE CALIDAD
Materia 5.1: Organizacion de empresas

N@ créditos ECTS 6
Organizacion temporal

Tipologia

Obligatoria
59 cuatrimestre

Modalidad
Castellano

Presencial
Lenguas

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE

Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C16, HD12; HD18; HD26; COMS5; COM11; COM35.
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CONTENIDOS

Importancia y complejidad de la organizacién empresarial. Relacién con el entorno y los objetivos de desarrollo sostenible.
Valoracion de la viabilidad econdmica de empresas agroalimentarias. Asesoramiento en organizacion, gestion, publicidad y
marketing. Fundamentos de economia: oferta, demanda, fijacion de precios. Analisis del entorno. Creacion de empresas y tipos
de empresas. Gestion de proyectos. Instrumentos de marketing y publicidad.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1(40-100%); AF3 (16-100%); AF6 (4-100%); AF7 (20-0%); AF8 (30-0%); AF9 (30-0%); AF10 (10-100%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MD6.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-60%); SE3 (0-30%); SE4 (0-30%); SE14 (0-15%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Marketi f Castell
'ar e'//ng, economia y Obligatoria 6 5 astelia Los indicados para la materia.
direccion de empresas no

MODULO 5. HIGIENE, SEGURIDAD ALIMENTARIA Y GESTION DE CALIDAD
Materia 5.2: Calidad y sequridad alimentaria

N2 créditos ECTS 10.5 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 39, 59 cuatrimestre Lenguas Castellano / Inglés
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C6; C16, C23, HDS; HD11,; HD12; HD13; HD14; HD16; HD17, HD22; HD24,; HD26,; COM4,; COM7; COMS8; COM9Y,; COM12; COM22.

€24, HD13, HD17, HD26, COM4, COMS8, COM9, COM12.
Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1; AF2; AF4; AF5; AF6; AF7; AF8; AF9; AF10. El numero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las
asignaturas que componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.

SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE1; SE4,; SE5; SE7; SE10; SE11. Los % minimos y mdximos se definen en se definen en cada una de las asignaturas que componen
la materia.
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
FundamentosAy aplicacion del Obligatoria 45 3 Castella  c6; C16; HD8; HD11; HD12; HD14; HDI6;
control de calidad no HD22; HD24; COM7; COM22.

Contenidos

Concepto e introduccion a la calidad. Ciclo PHVA. Normas de calidad: normalizacion, acreditacion y certificacion. Calidad en la
industria alimentaria y calidad de los alimentos. Control oficial de los alimentos. Calidad en los laboratorios de andlisis de
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alimentos. Calidad en el dmbito sanitario. Auditorias de sistemas de gestion de calidad. Herramientas estadisticas en el control
y gestion de la calidad: elaboracidn e interpretacion de diagramas y grdficas. Toma de decisiones.
ACTIVIDADES ~ AF1 (22-100%); AF2 (16-100%); AF4 (4-100%); AF6 (3-100%); AF7 (7.5-0%); AF9 (50-0%); AF10
FORMATIVAS ~ (10-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4; MD7.
SISTEMAS DE
_7()9)- _209/)- _20N9/)- _9)0,

EVALUACION SE5 (0-70%); SE7 (0-20%); SE10 (0-20%); SE11 (0-20%).

OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Higiene alimentaria Obligatoria 3 5 Car?cie/”a C25) WniOhish (nighis initel; (Gohikg (G0N
g g ' com9; com12.
Inglés
Contenidos

Conceptos basicos de Higiene alimentaria. Marco normativo, y nuevas tendencias. Concepto holistico de la seguridad

alimentaria "de la granja al a mesa’, incluidos los conceptos de la sostenibilidad y el desperdicio alimentaria. Sistemas actuales

de gestion de la Seguridad Alimentaria. Tipos de peligros de mayor relevancia presentes en la cadena alimentaria, con estudio

de las rutas de exposicion, control, prevencidn y legislacién aplicable. Concepto de sistema de autocontrol en la industria

alimentaria. Sistema de Analisis y Puntos de Control Criticos. Planes generales de Higiene en la industria alimentaria.
ACTIVIDADES  AF1 (16-100%); AF4 (11-100%); AF5 (1-100%); AF6 (2-100%); AF7 (10-0%); AF8 (10-0%); AF9
FORMATIVAS = (25-0%)

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4, MD5 y MD6
SISTEMAS DE o1 o). P
EVALUACION SE1(0-30%); SE4 (0-30%); SE5 (0-60%)

OBSERVACIONES  La asignatura ofertard un grupo para su imparticion en inglés.

MODULO 5. HIGIENE, SEGURIDAD ALIMENTARIA Y GESTION DE CALIDAD
Materia 5.3: Toxicologia

N2 créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacién temporal 62 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C14; C23; C24; HD8; HD11,; HD12; HD13,; HD14,; HD15; HD16; HD17; HD18; HD19; H21, HD22; HD23; HD24,; HD25; HD26; COM4;
COM9; COM10;, COM12; COM30; COM32; COM33; COM34; COM35.

CONTENIDOS

Efectos adversos de sustancias quimicas y fendmenos fisicos en alimentos y agua. Conceptos basicos de toxicologia. Origen de
las sustancias toxicas y vias de absorcion en el organismo. Metabolismo y eliminacién de sustancias toxicas. Mecanismos de
accion toxica y efectos adversos sobre la salud publica. Revision de sustancias toxicas: vegetales, animales, hongos, procesos
de elaboracién, migracién desde envases, plaguicidas, farmacos y contaminantes industriales o ambientales. Limites maximos
de residuos en alimentos y agua. Estudios de toxicidad y evaluacion del riesgo. Relacion con limites de exposicion establecidos
por agencias reguladoras. Asesoramiento a empresas alimentarias y de restauracion en seguridad alimentaria. Desarrollo de
nuevos productos y etiquetado. Participacion en equipos multidisciplinares de nutricién hospitalaria.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (28-100%); AF2 (21-100%); AF3 (3-100%); AF4 (5-100%); AF5 (1-100%); AF6 (2-100%); AF7 (10-0%); AF8-(10-0%); AF9-(60-
0%); AF10 (10-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-60%); SE6 (0-20%); SE9 (0-30%); SE12 (0-20%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA
Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
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Toxicologia alimentaria Obligatoria 6 6 Cai)f//a Los indicados para la materia.

MODULO 5. HIGIENE, SEGURIDAD ALIMENTARIA Y GESTION DE CALIDAD
Materia 5.4: Deontologia

N2 créditos ECTS 6 Tipologia Obligatoria Modalidad  Presencial
Organizacion temporal 72 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C10, C22, C23, C24, HD11, HD12, HD14, HD16, HD20, HD21, HD23, HD24, COM11, COM12, COM35.

CONTENIDOS

La legislacion alimentaria y sus caracteres generales. Distribucién de competencias en materia alimentaria y sanitaria. La
actividad administrativa de limitacion en materia alimentaria (seguridad y calidad alimentaria, intereses econémicos de los
consumidores, la informacion alimentaria). La reglamentacién de alimentos y actividades alimentarias. Controles preventivos.
El control oficial de los alimentos y actividades alimentarias. Medidas de restablecimiento de la legalidad.

Deberes normativos en el ejercicio de la profesidn. En particular, la Ley de Ordenacién de las profesiones sanitarias y la Ley
basica reguladora de la autonomia del paciente y de derechos y obligaciones en materia de informacién y documentacién
clinica. Los Colegios Profesionales. Los cddigos deontoldgicos. Responsabilidades administrativas, civiles y penales. Intrusismo.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)

AF1 (40-100%); AF2 (15-100%); AF5 (2-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF8 (30-0%); AF9 (50-0%).

METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia
MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE5 (0-60%); SE12 (0-30%); SE15 (0-30%).
OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Legislacion ali tari . . Castell . .
egis aaon{ aimentariay Obligatoria 6 7 astelia Los indicados para la materia.
deontologia no

MODULO 6. OPTATIVIDAD
Materia 6.1: Optatividad

Se ofertan 42 ECTS de los que el
estudiantado deberd cursar 15.
Organizacion temporal 59, 62, 72 cuatrimestre Lenguas Castellano
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE

Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))
C1; C2; C5; C6; C8; C9; C11,; C12; C15; C17; C18; C19; C20; C22; C23; C24; HD3; HD4,; HD5; HD6; HD7; HD8; HD9,; HD11; HD12;
HD13; HD14; HD15; HD16; HD17; HD18; HD19; HD20; HD21; HD22; HD23,; HD24,; HD25; HD26; COM2; COM3; COM4,; COM7;
COMS8; COM9; COM10; COM11; COM12; COM13; COM14; COM16; COM17; COM18; COM20; COM21; COM22; COM24;
COM?25; COM26; COM28; COM28;, COM29; COM30; COM31, COM33; COM34,; COM35.

CONTENIDOS

Ne créditos ECTS Tipologia Optativa Modalidad Presencial

Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)
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AF1; AF2; AF4; AF5; AF6; AF7; AF8; AF9; AF10. El nimero de horas y el % de presencialidad se definen en cada una de las
asignaturas que componen la materia.

METODOLOGIAS DOCENTES

Metodologia
MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6; MD?7.

SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)

SE1; SE2; SE3; SE4; SE5; SE6; SE7; SE8; SE9; SE10; SE11; SE12; SE13; SE14; SE15. Los % minimos y mdximos se definen en se
definen en cada una de las asignaturas que componen la materia.

OBSERVACIONES

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
C8; C9; C11, HD4,; HD5; HD6,; HD8; HD9; HD11;
PSR Ottt 5 5y7 Castella  HD14; HD16; HD19; HD23; HD24; HD26;
no COM11;, COM12; COM14, COM22; COMZ24;

COM28; COM29; COM30; COM35.
Contenidos
Promocién y educacion para la salud en nuestra sociedad. Conductas y habitos alimentarios. Métodos educativos de aplicacion
en ciencias de la salud. Educacion alimentaria en el ciclo vital. Educacidn nutricional en los servicios de asistencia sanitariay en

grupos vulnerables. Intervencién nutricional: Estrategias, Programas y Proyectos de educacién alimentaria. Comunicacion en el
ambito de la educacién alimentaria.

ACTIVIDADES : o). o). o). o). o). o
FORMATIVAS AF1 (15-100%); AF4 (13-100%); AF6 (2-100%); AF7 (10-0%); AF8 (5-0%); AF9 (30-0%)
METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MD6
SISTEMAS DE . oy, . . .
EVALUACION SE5 (0-50%),; SE6 (0-20%); SE10 (0-20%); SE11 (0-20%); SE15 (0-20%)
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
. . . Castellan ~ C11; C12; C15; HD5; HD6; COM3; COM24;
Alimentos funcionales Optativa 3 5y7 o com34.
Contenidos

Alimentos funcionales y nutracéuticos: Introduccién, bioaccesibilidad, biodisponibilidad y bioactividad. Péptidos bioactivos.
Acidos grasos omega — 6 y omega — 3. Lipidos funcionales. Fitoesteroles y fitoestanoles. Carotenoides. Glucosinolatos y sus
productos de hidrdlisis. Polifenoles y otros compuestos sulfurados. Probidticos, prebidticos y simbidticos. Nuevos componentes
funcionales en la industria alimentaria. Reglamentacion sobre alimentos funcionales.
ACTIVIDADES =~ AF1 (20-100%); AF2 (4-100%); AF4 (6-100%); AF6 (3-100%); AF7 (20-0%); AF8 (35-0%); AF9
FORMATIVAS  (35-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD4,; MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE . . . )
EVALUACION SE3 (0-30%),; SE5 (0-50%),; SE6 (0-40%); SE7 (0-20%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Trastornos de la conducta e 3 6 Castella  C5; C8; C18;, HD3; HD4, HD17, HD21; HD23;
alimentaria P no HD26;, COM14; COM18; COM?28.
Contenidos

Comportamiento normal y alterado. Aproximaciones tecdricas al comportamiento alterado. Aspectos clinicos de los trastornos
de la conducta alimentaria. Etiologia de los trastornos de la conducta alimentaria y factores de riesgo asociados. Métodos
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diagnosticos y de evaluacion de trastornos de la conducta alimentaria. Tratamientos y modos de intervencion en trastornos de
la conducta alimentaria. Indicadores para la deteccién de trastornos de la conducta alimentaria. Aspectos preventivos
relacionados con los trastornos de la conducta alimentaria.
ACTIVIDADES ~ AF1 (15 - 100%); AF4 (10— 100%); AF6 (5 — 100%); AF7 (10 — 0%); AF8 (15 — 0%); AF9 (20 -
FORMATIVAS  0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE
-609%,)- _2009/)- _ )
EVALUACION SE5 (30-60%); SE7 (10-30%); SE11 (10-30%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Intolerancias y alergias - 3 5,7 Castella  C18; COM4; COM7; COM9; HD8; HD11; HD12;
alimentarias P 4 no HD13; HD14; HD16; HD17; HD21; HD25; HD26
Contenidos

Identificacion de las reacciones adversas no inmunoldgicas (tdxicas y no toxicas) y las reacciones inmunoldgicas (mediadas por
IgE 0 no mediadas por IgE) provocadas por los alimentos. Estudio de las reacciones no inmunoldgicas e inmunoldgicas: etiologia,
fisiopatologia, manifestaciones clinicas, diagndstico, manejo y prevencion. Normativa sobre la informacién alimentaria al
consumidor y su aplicacioén: alergias o intolerancias. Métodos de deteccion de alérgenos en alimentos.
ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (12-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF8 (17-0%); AF9
FORMATIVAS  (18-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD4,; MD5 y MDé.
SISTEMAS DE noy). 5n0/)- _90%)- 309,
FuaLuACioy | SES (0-60%); SE7 (0-20%); SES (0-20%); SE12 (0-30%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
C1; C2; C6; C9; C17; HDS; HD11,; HD12; HD14;
Il HD15, HD17;, HD21, HD22; HDZ23; HDZ26;
Microbiota intestinal Optativa 3 5y7 Castella > / ! ! 3 6

no COM14; COM18; COM21;, COM22;, COM24;
COM25; COM34.
Contenidos
Introduccion: microbioma humano; composicion; factores que afectan a la microbiota intestinal del ser humano. Funciones de
la microbiota: funciones protectoras y estructuras; funciones metabdlicas. Microbiota en las etapas de la vida: etapa postnatal,
temprana, adulta. Microbiota, nutricion y estilo de vida saludable; nutricidn personalizada a través de la microbiota. Microbiota
intestinal e inmunidad. Alteraciones de la microbiota; causas y consecuencias. Composiciéon de la microbiota y relaciéon con
enfermedades: obesidad, diabetes, enfermedad inflamatoria intestinal, enterocolitis necrosante, asma y alergia. Modulacion
de la microbiota: factores moduladores; probidticos, prebidticos y simbidticos; trasplante fecal. Investigacién sobre microbiota
intestinal.
ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (6-100%); AF4 (7-100%); AF6 (2-100%); AF7 (10-0%); AF9 (30-0%); AF10
FORMATIVAS  (5-0%,).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4.

SISTEMAS DE choy). 910/). 919/ _20%)- _20)9,
EVALUACION SE5 (0-50%); SE7 (0-20%); SE10 (0-20%); SE11 (0-20%); SE12 (0-20%).

OBSERVACIONES

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Il
Nutrigendmica Optativa 3 5y7 C"ffj 9 2 coM2; COM34; HDO.
Contenidos

Conocer los fundamentos de la nutrigendmica. Estudiar cdmo los alimentos y sus componentes afectan la expresidon genética.
Analizar cémo los genes influyen en la respuesta dietética individual. Repasar los fundamentos de la genética y la gendmica.
Explorar los conceptos basicos de la nutrigendmica. Estudiar la interaccién dieta-genoma y cémo los nutrientes influyen en la
expresion génica. Conocer las metodologias y tecnologias utilizadas en nutrigendmica (secuenciacién del ADN, analisis
transcriptémico, protedmico y metabolémico, bioinformatica). Aplicar la relacion entre genética y enfermedades croénicas
(obesidad y diabetes). Desarrollar dietas personalizadas basadas en perfiles genéticos. Considerar las implicaciones éticas y
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sociales, incluyendo la privacidad genética y legislacion relevante. Revisar estudios clinicos y avances tecnoldgicos recientes en
nutricion personalizada. Evaluar el riesgo genético de enfermedades, disefiar intervenciones dietéticas personalizadas y educar
a los pacientes sobre nutrigendmica.
ACTIVIDADES ~ AF1 (14-100%); AF2 (10-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF8 (20-0%); AF9
FORMATIVAS  (15-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD4; MD5, MD6.
SISTEMAS DE
. o/ ). . o/ ). . o/ ). _ [
EVALUACION SE5 (0-60%); SE8 (0-40%); SE12 (0-40%); SE14 (0-30%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
castella C1, C18; C19;, COM7; COMSY; COM10; COM13;
Cdncer y alimentacion Optativa 3 5y7 "o COM16; COM18;, COM20; COMZ24; HDO9;
HD17; HD21; HD22.
Contenidos

Cancer: descripcién y origen. Principales tumores asociados potencialmente a la dieta. Alimentos y grupos alimentarios
relevantes para el cancer. Principales compuestos y nutrientes relevantes para el cancer. Potenciales carcindgenos en la dieta.
Evaluacién de la causalidad en nutricion y cancer. Evidencia sobre la relacién de alimentos, nutrientes, vitaminas y minerales
con los tipos mas frecuentes de cancer. Consumo de bebidas alcohdlicas y riesgo de cancer. Consumo de bebidas no alcohdlicas
y riesgo de cancer. El patron de la dieta mediterranea en la prevencion del cancer. Dieta, prondstico y riesgo de recidivas en
supervivientes de cancer. Obesidad y riesgo de cancer. Importancia de la actividad fisica en la prevencion del céncer.
Recomendaciones para prevenir el cancer.

ACTIVIDADES ~ AF1 (20-100%); AF2 (10-100%); AF4 (3-100%); AF6 (2-100%); AF7 (5-0%); AF8 (10-0%); AF9

FORMATIVAS  (10-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4,; MD5; MD6.
SISTEMAS DE . . aro
EVALUACION SE4 (0-35%); SE5 (0-60%); SE12 (0-35%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
1+D+i en aastronomia Optativa 3 5y 7 Castella  C15; C20; HD8; HD17; HD18;, HD20; HD26;
¢ o / no  COM34.
Contenidos

Planteamiento de problemas. Formulacion de hipdtesis y ejecucion de experimentos. Recoleccion e interpretacién de
informacidn. Resolucién de problemas siguiendo el método cientifico. Pensamiento cientifico: importanciay limitaciones en el
ambito de la gastronomia. Desarrollo e innovacidén en gastronomia como consecuencias de la investigacion.

ACTIVIDADES . . . . .

FORMATIVAS AF1 (24-100%); AF4 (6-100%); AF9 (30-0%); AF7 (10-0%); AF10 (5-0%).

METODOLOGIAS

DOCENTES MD1; MD3; MD4,; MD5 y MD6é.

SISTEMAS DE . . .
EVALUACION SE1 (40-50%); SE7 (40-50%); SE9 (20-40%).

OBSERVACIONES

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
o o . . Castella  C11;, C12; HD13;, HD17, COM7;, COMS;
Vida dtil de los alimentos Optativa 3 5y7 "o COM10; COM12; COM33.
Contenidos

Bases para el establecimiento de la vida comercial a nivel organoléptico, fisico y microbioldgico. Factores que condicionan la
vida util de los alimentos. Pruebas laboratoriales para la determinacion de la vida util. Ensayos de desafio y ensayos de
durabilidad. Conservacién de los alimentos durante su vida Util: fundamentos en los que se basa la seleccion de tecnologias.
Control de la vida util. Extensién de la vida atil.

ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (6-100%); AF4 (7.5-100%); AF6 (1.5-100%); AF9 (5-0%); AF10 (5-0%);

FORMATIVAS = AF9 (35-0%).

METODOLOGIAS

DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4; MD5; MDé.
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SISTEMAS DE o). o). o
EVALUACION SE1 (0-40%); SE5 (0-60%); SES (0-40%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Antropologia y sociologia y de . Castella  C5; C6, C8, C24, HD3, HD4, COM30, COM31,
la alimentacién Optativa 3 2v7 no COM34, COM35.
Contenidos

Relacién entre alimentacion, cultura y sociedad, poniendo en valor la significacion sociocultural del acto de alimentarse y
producir alimentos la diversidad sociocultural y socioecondmica en torno a estos hechos. Describir y analizar las tendencias
alimentarias y los condicionantes sociales a los que estan sujetos los habitos alimentarios de las sociedades modernas, los
debates socioecondmicos, de desarrollo sostenible y agroecologia que se desprenden de esto o los fundamentos culturales y
cambios de tendencias actuales en los que se insertan los habitos alimentarios. Uso de herramientas de investigacion que las
Ciencias Sociales pueden facilitar al estudiantado para adentrarse en la investigacion de las tendencias alimentarias y su labor
investigadora y de transferencia.

ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (12-100%); AF4 (1.5-100%); AF5 (1.5-100%); AF7 (10-0%); AF8 (17.5-0%);

FORMATIVAS  AF9 (17.5-0%,).

METODOLOGIAS ~ MD1; MD4; MD5; MD6 Y MD7.

DOCENTES
SISTEMAS DE  SE2 (0-40%); SE6 (0-30%); SE12 (0-40%); SE14 (0-309%).
EVALUACION
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricion e inmunologia . Castella  C1; C9; C18; HD7;, HD9;, COM14; COM17;
. Optativa 3 6
aplicada no COM18; COM24.
Contenidos

Conceptos basicos sobre los fundamentos de la inmunologia y su relacién con la nutricidon. Los nutrientes clave y su papel en la
inmunidad. Interacciones dieta-inmunitaria en condiciones de salud y enfermedad. Estrategias de intervencion nutricional en
inmunodeficiencias y enfermedades autoinmunitarias. Evaluacion de la evidencia actual sobre nutracéuticos y su efecto
inmunomodulador.

ACTIVIDADES =~ AF1 (15-100%); AF2 (9-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF8 (10-0%); AF9

FORMATIVAS  (25-0%).
METODOLOGIAS
DOCENTES

SISTEMAS DE P, o). 550). 300
FUaLUACION | SES (0-60%); SE7 (0-25%); SE10 (0-25%); SE12(0-30%).

MD1; MD2; MD3; MD5; MD6; MD7.

OBSERVACIONES  Es aconsejable haber cursado previamente conceptos bdsicos de Inmunologia.

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Nutricion humana Castella
experimental y  patologias Optativa 3 6 C1; C18; HD14,; HD17; HD22; COM20; COM34.
asociadas no
Contenidos

Empleo de estudios epidemioldgicos para identificar factores de riesgo, patrones de enfermedad y asociaciones entre dieta,
estilo de vida y salud digestiva. Utilidad de ensayos clinicos para evaluar eficacia y seguridad de intervenciones dietéticas,
farmacoldgicas o quirdrgicas en el tratamiento y prevencién de enfermedades digestivas. Conocimientos sobre técnicas
moleculares como la secuenciacion de nueva generacién (NGS) para caracterizar la composicién y diversidad del microbiota
intestinal en condiciones normales y patoldgicas. Uso de técnicas de imagen y analisis histoldgicos e inmunohistoquimicos para
examinar tejidos intestinales, y deteccion de cambios morfoldgicos como inflamacidn, fibrosis, metaplasia y neoplasia.

ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (12-100%); AF4 (2-100%); AF6 (1-100%); AF7 (10-0%); AF8 (18-0%); AF9
FORMATIVAS ~ (17-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES  MDL; MD2; MD4; MDS; MD6.
SISTEMAS DE ol o .
FUALUACION | SES (0-60%); SES (0-40%); SE13 (0-20%).
OBSERVACIONES
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Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Normativa sobre alegaciones G 3 sz Castella  C22; C23; HD11; HD14; HD16; HD21; HD24;
nutricionales no COM11; COM12.

Contenidos

Conceptos juridicos de alegacidn nutricional y de propiedad saludable. Tipologia de declaraciones de propiedades saludables:
declaraciones de reduccion del riesgo de enfermedad; declaraciones relativas al desarrollo y la salud de los nifios; otras
declaraciones distintas de las anteriores. Condiciones generales a las que estan sometidas estas declaraciones, restricciones y
condiciones especificas. Requisitos administrativos para su utilizacion: listas positivas y necesidad de autorizacion. La
informacion nutricional.
ACTIVIDADES ~ AF1 (20-100%); AF2 (8-100%); AF5 (1-100%); AF6 (1-100%); AF7 (5-0%); AF8 (16-0%); AF9
FORMATIVAS  (24-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD3; MD4; MD5; MD6; MD7.
SISTEMAS DE
_£9%)- _2C0/)- _2C0,
EVALUACION SE5 (0-60%),; SE12 (0-35%); SE15 (0-35%).
OBSERVACIONES
Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
Bases celulares de la nutricion - 3 5,7 Castella  C1; C18; HD9; HD19; HD22; HD25; COM?26;
humana. p y no COM34.
Contenidos

Introduccidn a las bases celulares y moleculares de nutricion humana y su desregulacion en desordenes nutricionales. Procesos
y adaptaciones celulares en el contexto de la nutricidn, salud y enfermedad. Fundamentos de la investigacion traslacional.
Generacion de hipotesis y preguntas en investigacion. Tipos y disefio de estudios y ensayos clinicos en nutricion humana.
Técnicas de investigacion en nutriciéon humana. Modelos Celulares y experimentales en el estudio de nutricion y dietética.
Biomarcadores y dianas terapéuticas en desérdenes nutricionales. Bases celulares y moleculares de terapias en desordenes
nutricionales.

ACTIVIDADES ~ AF1 (15-100%); AF2 (9-100%); AF4 (3-100%); AF6 (3-100%); AF7 (10-0%); AF8 (10-0%); AF9

FORMATIVAS  (25-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES MD1; MD2; MD3; MD4, MD5; MD6; MD?7.
SISTEMAS DE o1 oco). oco). 2n0
EVALUACION SE5 (0-60%); SE7 (0-25%); SE10 (0-25%); SE12(0-30%).
OBSERVACIONES

MODULO 7. PRACTICAS EXTERNAS Y TRABAJO FIN DE GRADO

Materia 7.1: Prdcticas externas y Trabajo Fin de Grado
Ne créditos ECTS 30 Tipologia Practicas Académicas Externas (PAE)/TFG ~ Modalidad Presencial
Organizacion temporal Cuarto curso Lenguas Castellano

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y APRENDIZAJE
Conocimientos o Contenidos (C)/ Habilidades o Destrezas (HD) / Competencias (COM))

C8; C10; C16; C19; C22; C23; C24; HD8,; HDY; HD10, HD11; HD12; HD13; HD14,; HD16; HD17;, HD18; HD19; HD20; HD21;
HD22; HD23; HD24,; HD25; HD26; COM31; COM32; COM33; COM34; COM35.

CONTENIDOS

Los contenidos de la materia son los indicados en cada una de las asignaturas que lo componen.

ACTIVIDADES FORMATIVAS: CODIGO (HORAS DE CADA UNA Y % PRESENCIALIDAD)
AF2; AF3; AF5; AF6; AF7; AF8; AF9; AF10.
El numero de horas y porcentaje de presencialidad se detalla en cada una de las asignaturas que lo componen.
METODOLOGIAS DOCENTES
Metodologia

MD2; MD3; MD4,; MD5; MD6; MD7

SISTEMAS DE EVALUACION Y SU PONDERACION (% MINIMO - % MAXIMO)
SE3; SE6; SE7; SE14; SE15

La ponderacion de cada sistema de evaluacion se detalla en cada una de las asignaturas que lo componen.
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OBSERVACIONES
La realizacion de las practicas externas estard sujeta a lo descrito en Reglamento sobre las Practicas Académicas Externas de la
Universidad de Cérdoba (BOUCO niim. 2017/00483, de 21 de julio, y modificado por acuerdo de C.G. de 23/02/2024).
La exposicidon y defensa del Trabajo Fin de Grado debera realizarse en acto publico, de acuerdo con el Reglamento 2/2024 por
el que se regula el Trabajo de Fin de Grado de los Titulos Oficiales de la Facultad de Veterinaria.

ASIGNATURAS QUE COMPONEN LA MATERIA

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
C8, C10; C16; C19,; C22; C23; C24, COM31;
Castella COM33; COM34; COM35; HD8; HD9; HD10;
Prdcticas externas PAE 18 8 "o HD11, HD12; HD13; HD14, HD16; HD17,
HD18; HD19; HD20; HD21; HD22; HD23;
HD24; HD25; HD26.
Contenidos
Conocimiento y aplicacion prdctica de los principios y metodologias del dietista-nutricionista, asi como la adquisicion de las
destrezas y competencias descritas en los objetivos generales del titulo.
ACTIVIDADES ~ AF3 (160-100%); AF5 (17-100%); AF6 (3-100%); AF7 (40-0%); AF8 (40-0%); AF9 (30-0%); AF10
FORMATIVAS  (160-0%)

METODOLOGIAS
DOCENTES MD2; MD3; MD4,; MD5; MD6; MD7
SISTEMAS DE nos). hos). o). PP,
EVALUACION SE3 (0-60%); SE7 (0-60%); SE13 (0-60%); SE15 (0-100%)

OBSERVACIONES  Las Practicas externas constituyen unas practicas pre- profesionales, con una evaluacién final

de resultados de aprendizaje, en centros publicos y privados relacionadas con los perfiles
profesionales del Grado de Nutricién Humana y Dietética y en ambitos generales de actuacion
como son clinicas y centros sanitarios, laboratorios de andlisis de alimentos, salud publicay la
actividad empresarial en la industria alimentaria.
El alumno realizara practicas diarias con una duracion de 9 horas durante 8 semanas, lo cual
supone unas 360 horas de trabajo practico, quedando 90 horas para trabajo auténomo, que
incluye estudio y preparacion de actividades a realizar y la elaboracién de una memoria que
debe ser evaluada por el Tutor Laboral y el Tutor Académico.

Denominacion Tipo ECTS  Cuatr. Idioma Resultados aprendizaje
C8; C24; COM32; COM33; COM34; COM35;
N Castella HDS8; HD11, HD12; HD13; HD14,; HD16;
IR TFG 12 no HD17; HD18; HD19; HD20; HD21; HD22;

HD23; HD24; HD25; HD26.
Contenidos

El Trabajo Fin de Grado (TFG) es una materia transversal cuyo trabajo se realizara asociado a distintas materias, que consiste
en la exposicion publica de un trabajo, desarrollado bajo la direccidn de profesores que imparten docencia en uno de los seis
mddulos descritos en la memoria (Formacion Basica, Ciencia de los Alimentos, Ciencia de la Nutricion, la dietética y la Salud,
Higiene, seguridad alimentaria y gestion de calidad, Salud publica comunitaria y Optatividad). Para la adquisicién de los
resultados de aprendizaje, el estudiante elegird un tema, de acuerdo con el tutor, asignado a uno de los médulos de los que
consta el plan de estudios y defendera el trabajo ante un tribunal examinador.

ACTIVIDADES  AF2 (50-100%); AF5 (9-100%); AF6 (1-100%); AF7 (30-0%); AF8 (30-0%); AF9 (30-0%); AF10

FORMATIVAS = (60-0%).

METODOLOGIAS
DOCENTES  MD2; MD3; MD4; MDS; MD6, MD?.
SISTEMAS DE . . .
UALUACION | SEE (0-40%); SE14 (0-40%); SE15 (0-80%).

OBSERVACIONES  La exposicion y defensa del Trabajo Fin de Grado deberd realizarse en acto publico, de
acuerdo con el Reglamento 2/2024 por el que se regula el Trabajo de Fin de Grado de los
Titulos Oficiales de la Facultad de Veterinaria.
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4.2. Actividades y metodologias docentes

Para el desarrollo de las distintas materias se utilizardn las siguientes metodologias docentes y actividades

formativas:
Cddigo Metodologia Docente
MD1 Leccion magistral
MD2 Realizacion de actividades prdcticas experimentales
MD3 Resolucion de problemas / casos prdcticos
MD4 Andlisis de fuentes y documentos
MD5 Elaboracion de trabajos individuales / grupales
MD6 Presentacion y defensa de trabajos individuales / grupales
MD7 Tutoria individual / grupal
Cddigo Actividad Formativa
AF1-P Clases expositivas
AF2-P Prdcticas de laboratorio / informdtica / aula
AF3-P Visitas a empresas o instituciones
AF4-P Seminarios
AF5-P Tutorias
AF6-P Evaluacion
AF7-NP Documentacion y busqueda de informacion
AF8-NP Trabajos individuales / grupales
AF9-NP Estudio auténomo
AF10-NP Desarrollo prdctico del trabajo (docente, informdtico, en laboratorio, en empresa, etc.)

4.3, Sistemas de Evaluacion

Para la evaluacion de las asignaturas se tendran en cuenta los siguientes sistemas de evaluacién, de entre los
contemplados en el Anexo Il del Reglamento 24/2019 de Régimen Académico de los Estudios Oficiales de Grado de la
Universidad de Cérdoba (https://www.uco.es/grados/images/documentos/normativa/RRA.pdf):

Cédigo Sistema de Evaluacion

SE1 Andlisis de documentos

SE2 Cuaderno de campo

SE3 Cuaderno de prdcticas

SE4 Estudio de casos

SE5 Examen

SE6 Exposicion oral

SE7 Memoria/Informe de prdcticas

SE8 Prdcticas de laboratorio

SE9 Proyecto

SE10 Prueba de ejecucion de tareas reales y/o simuladas

SE11 Resolucion de problemas prdcticos

SE12 Supuesto prdctico / discusion caso clinico / discusidn trabajo cientifico
SE13 Aspectos cientifico-técnicos del trabajo contenido en la memoria
SE14 Defensa

SE15 Calificacion otorgada por el tutor al trabajo realizado
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5. PERSONAL ACADEMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA

5.1. Descripcidn de los perfiles de profesorado y otros recursos humanos

En relacién con los recursos humanos, el profesorado actualmente existente en la Universidad de Cordoba podria
cubrir gran parte de la docencia asignada al titulo de grado en NHD, contando con docentes altamente
especializados para la imparticién de diversas asignaturas de la titulacién. Asimismo, gran parte del profesorado
esta adscrito al Plan de Plurilingliismo de la UCO vy, por tanto, habilitado para poder impartir asignaturas en inglés,
por lo que a priori, la necesidad de nuevas contrataciones seria previsiblemente baja.

Tabla 4. Resumen del profesorado asignado al titulo (incluir al menos la siguiente informacion)

Categoria Ndmero ECTS Doctores/as  Acreditados/as Con sexenios Con quinquenios
CU 15 48.93 15 15 15 15
PTU 28 116.34 28 28 26 28
PPL 10 41.13 10 10 3 7
AD 8 22.62 8 8 0 7
PAS 4 9.99 2 0 0 4
RyC 2 1.86 2 0 0 0
PSI 8 28.59 7 7 0 3
Total 75 269.46 72 68 44 64

Tabla 5. Detalle del profesorado asignado al titulo por area de conocimiento

Area de conacimiento: Anatomifa patolégica

Numero de profesorado 2

Numero de doctores/as 2

Categorias PPL, AD

N2 profesorado acreditado 2

Materias / asignaturas Optatividad / Nutricion humana experimental y patologias asociadas.
ECTS impartidos (previstos) 3

Area de conocimiento: Anatomia y embriologfa humana

Ndmero de profesorado 2

Numero de doctores/as 2

Categorias CU, PTU, PAD

Ne profesorado acreditado 2

Materias / asignaturas Estructura y funcién del cuerpo humano / Anatomia humana.
ECTS impartidos (previstos) 9

Area de conacimiento: Antropologfa social

Ndmero de profesorado 1
Numero de doctores/as 1
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Categorias PTU

N2 profesorado acreditado 1

Materias / asignaturas Optatividad / Antropologia y sociologia de la alimentacion.
ECTS impartidos (previstos) 1,5

Area de conacimiento: Biologfa celular

Ndmero de profesorado 4

Numero de doctores/as 4

Categorias CU, PTU, PPL, RyC

N@ profesorado acreditado 3

Materias / asignaturas Optatividad / Bases celulares de la nutricién humana.
ECTS impartidos (previstos) 3

Area de conacimiento: Bioqufmica y biologfa molecular

Numero de profesorado 4
Numero de doctores/as 4
Categorias CU, PPL, AD (2)
N2 profesorado acreditado 4

Bioquimica / Bioquimica estructural y metabdlica; Nutricidn y ciclo vital / Regulacion
Materias / asignaturas del metabolismo; Quimica y Bioquimica de los alimentos / Quimica y Bioquimica de

los alimentos

ECTS impartidos (previstos) 17.4

Area de conocimiento: Derecho Administrativo

Numero de profesorado 2
Numero de doctores/as 2
Categorias CU, AD
N¢ profesorado acreditado 2

Materias / asignaturas Deontologia / Legislacion alimentaria y deontologia; Optatividad / Normativa sobre

alegaciones nutricionales.

ECTS impartidos (previstos) 10.8

Area de conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola

Ndmero de profesorado 1

Numero de doctores/as 1

Categorias PTU

N¢ profesorado acreditado 1

Materias / asignaturas Quimica y bioquimica de los alimentos / Quimica y bioguimica de los alimentos.
ECTS impartidos (previstos) 4.35

Area de conocimiento: Enfermeria

Numero de profesorado p)
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Numero de doctores/as 2
Categorias PTU, PPL, PAD
N2 profesorado acreditado 2

Nutricién y patologias / Dietoterapia y nutricion clinica | 'y Il; Nutricién comunitaria /
Materias / asignaturas Nutricién y dietética en el deporte; Nutricidn y ciclo vital / Nutricién hospitalaria;
Optatividad / Cancer y alimentacion

ECTS impartidos (previstos) 255

Area de conacimiento: Estadistica e investigacién operativa

Numero de profesorado 1
Numero de doctores/as 1
Categorias PSI
N2 profesorado acreditado 0

Materias / asignaturas Estadistica / Estadistica
ECTS impartidos (previstos) 8.1

Area de conocimiento: Farmacologia

Numero de profesorado 2
Numero de doctores/as 2
Categorias PTU, PSI
N2 profesorado acreditado 1

Materias / asignaturas Farmacologia aplicada / Farmacologia aplicada a la nutricién
ECTS impartidos (previstos) 9

Area de conocimiento: Fisiologfa

Numero de profesorado 2
Ndmero de doctores/as 2
Categorias PTU, AD

N¢ profesorado acreditado
Materias / asignaturas
ECTS impartidos (previstos)

Area de conocimiento: Genética

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N2 profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

Area de conocimiento: Inmunologfa

Ndmero de profesorado

2
Estructura y funcion del cuerpo humano / Fisiologia

8.7

PTU (3)
4
Genética / Genética; Optatividad / Nutrigendmica
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Numero de doctores/as
Categorias

N2 profesorado acreditado
Materias / asignaturas
ECTS impartidos (previstos)

Area de conacimiento: Medicina

Ndmero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

4

CU, PTU, AD, RyC

3

Optatividad / Nutricién e inmunologia aplicada

3

6

6

CU (2), PTU (2), PPL, PAS (3)

5

Fisiopatologia / Fisiopatologia y Nutricion

9

Area de conacimiento: Medicina preventiva y salud pablica

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N2 profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

1

1

PPL, PAS

1

Salud Publica / Salud Publica, Epidemiologia Nutricional

16.8

Area de conacimiento: Nutricién y bromatologfa

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

Ne profesorado acreditado

Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

15
15
CU (5), PTU (3), PPL (2), AD (2), PSI (2),PAS
14

Alimentacion y cultura / Alimentacion y cultura; Bromatologia y Tecnologia de los
Alimentos / Bromatologia y composicion alimentaria, Analisis bromatolégico;
Microbiologia / Microbiologia de los alimentos; Nutricidn, energia y nutrientes /
Fundamentos de nutricidn, Nutricion aplicada; Dietética / Dietética; Nutricion y ciclo
vital / Nutricidn en las distintas etapas de la vida; Calidad y seguridad alimentaria /
Higiene alimentaria, Fundamentos y aplicacion del control de calidad; Nutricion
comunitaria / Restauracién colectiva; Optatividad / Educacion alimentaria,
Alimentos funcionales, Intolerancias y alergias alimentarias, Microbiota intestinal,
Vida util de los alimentos, 1+D+i en gastronomia.

104.9

Area de conocimiento: Organizacion de empresas

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado

2
2
PTU, PSI

1
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Materias / asignaturas
ECTS impartidos (previstos)

Area de conacimiento: Parasitologfa

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)
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Organizacidn de empresas / Marketing, economia y direccién de empresas

7.8

PTU
1
Parasitologia / Parasitologia alimentaria

6.5

Area de conacimiento: Personalidad, Evaluacién y Tratamiento Psicoldgico (PETRA)

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N2 profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

1
1
PTU

1

Psicologia / Psicologia aplicada a la alimentacion Optatividad/Trastornos de la
Conducta Alimentaria

6.9

Area de conacimiento: Psicologfa social

Numero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

1

1

PTU

1

Psicologia / Psicologia aplicada a la alimentacién

3.9

Area de conocimiento: Quimica inorgénica

Ndmero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado
Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

1

1

CuU

1

Quimica / Quimica general

4.35

Area de conocimiento: Quimica orgénica

Ndmero de profesorado
Numero de doctores/as
Categorias

N¢ profesorado acreditado

Materias / asignaturas

1
1
cu
1

Quimica / Quimica general
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ECTS impartidos (previstos) 4.35

Area de conocimiento: Sociologfa

Ndmero de profesorado 1

Numero de doctores/as 1

Categorias TU

Ne profesorado acreditado 1

Materias / asignaturas Optatividad / Antropologia y sociologia de la alimentacién.
ECTS impartidos (previstos) 15

Area de conocimiento: Tecnologfa de los alimentos

Numero de profesorado 5
Numero de doctores/as 4
Categorias PTU (4), PSI
N2 profesorado acreditado 4

. ) Bromatologia y tecnologia de los alimentos / Fundamentos de tecnologia de los
Materias / asignaturas glay g / g

alimentos, Analisis sensorial de los alimentos, Tecnologia culinaria

ECTS impartidos (previstos) 17.4

Area de conocimiento: Toxicologfa

Numero de profesorado 5

Numero de doctores/as 5

Categorfas CU, PTU, PPL (2), PSI

N2 profesorado acreditado 4

Materias / asignaturas Toxicologia / Toxicologfa alimentaria
ECTS impartidos (previstos) 8.7

Area de conocimiento: Zoologfa

Ndmero de profesorado 1

Numero de doctores/as 1

Categorias PTU

Ne profesorado acreditado 1

Materias / asignaturas Biologia / Biologfa
ECTS impartidos (previstos) 8.7
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Tabla 6. Personal disponible para impartir el titulo

Denominacién del titulo: Grado en Nutricion Humana y Dietética

Universidad/es (si es titulo conjunto):

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (©) investigadora ) |  profesional (TC6TP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @ (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
0.26 Grado de Turismo
2 Grado de CyTA
056 Méster Uhiversita'r/io
en Agroalimentacion
uco RMR Alimentacién y 6 Presencial Nutriciénx{ U S n S T L4 Master Universitario
cultura Bromatologia en Avances en
0.53 Ciencias
Gastronémicas
0.26 Méster.U.rTiversitario
en Nutricion Humana
Alimentacion y : Nutriciony
uco AVB 6 Presencial , PAS S 6 0 TP 1.43 1.4 Grado de CyTA
cultura Bromatologia
33 Grado de CyTA
uco IMFS Biologia 6 Presencial Zoologia TU S 19 4 TP 29 0.8 Grado de Veterinaria
1.83 Grado de Biologia
Grado de Veterinaria,
uco SZL Genética 6 Presencial Genética C1 TU S 12 2 17 TP 0.93 5 Master en
Biotecnologia
uco MAMM Genética 6 Presencial Genética c1 U S 5 3 36 P 0.93 5 Grado de Veterinaria,
Grado de CyTA
Grado de Bioquimica,
uco JIGP Genética 6 Presencial Genética TU S 30 6 30 TP 0.93 5 Master en
Biotecnologia
- ’ Quimica
uco LHP Quimica General 6 Presencial ; - cu S 23 5 TC 1.45 3.56 Grado de CyTA
inorganica
3.8 Grado de CyTA
Master en Tec.
uco JRRA Quimica General 6 Presencial Qwrm.ca cu S 20 5 TP 1.45 Avanzgdas de
organica 0.26 materiales de
construccion
sostenible
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
uco Por determinar Fisiologia 12 Presencial Fisiologia AD S TC 52 0.5 Grado de Biologia
Fisiologia Animal, El
toro de lidia, Medicina
deportiva equina,
uco FRD Fisiologia 12 Presencial Fisiologia TU S 10 1 10 TC 03 6.1 Fisiopatologia del
ejercicioy
locomocidn, Manejo
veterinario del caballo
atleta.
Fisiologia Animal,
Fisiologia CyTA,
uco AGBC Fisiologia 12 Presencial Fisiologia AD s 4 8 TC 03 6.6 Avances en
Reproduccion,
Adaptaciones
funcionales al medio
. 6 Grado de CyTA
Estadistica e Grado da CC
uco JGP Estadistica 6 Presencial investigacion C1 PSI S 4 TP 2.7 3 .
operativa Amb|enta{e.s
4.5 Grado de Fisica
Grados de Bioquimica,
CyTAy Veterinaria.
Mdster de
Bioquimica Bioquimica y Bioeconomia Circular
uco FALL estructural y 6 Presencial Biologia C1 AD S 16 0 24 TC 1.57 8 y Sostenibilidad y
metabdlica molecular Méster en
Biotecnologia,
Molecular, Celulary
Genética
Grados de Bioquimica,
Bioquimica Bioquimicay Biotecnologia, CyTAy
uco MADM estructural y 6 Presencial Biologia B2 PPL S 6 0 14 TC 1.33 8 Veterinaria. Master de
metabdlica molecular Bioeconomia Circular
y Sostenibilidad
. Anatomia -
uco UR Anatomia 6 Presencial embriologl’\; cu s 45 4 TC 05 3.7 Grado de Medicina,
Humana humana Grado de Enfermeria
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad®

Identificador
del profesor/a

Denominacion
asignatura

N 2 ECTS
asignatura

Modalidad
de

ensefianza
()

Area de
Conocimiento

del Profesorado
(3)

Nivel de
idioma
@)

Categoria
(5)

Doctor/a (S/N)

Experiencia
docente (©)
(afios)

Experiencia
investigadora (7)
(sexenios)

Experiencia
profesional
(afios)

Dedicacion
(TC6TP)®

Tiempo
(horas/
semana)

Tiempo total de
dedicacion a
otro/s titulo/s

(horas/semana)

Denominacién de
titulo/s

uco

Anatomia
Humana

Presencial

Anatomiay
embriologia
humana

TU

TC

0.5

85

Grado de Medicina,
Grado de Enfermeria,
Grado de Fisioterapia

uco

Por determinar

Anatomia
Humana

Presencial

Anatomiay
embriologia
humana

AD

35

Grado de Medicina,
Grado de Enfermeria,
Grado de Fisioterapia

uco

MRRO

Psicologia
aplicada ala
alimentacion

Presencial

PETRA

TU

17

P

13

5.67

Grado en Psicologia;
Master Aplicado a la
Educaciény al
Bienestar Social;
Méster universitario
en cultura de paz,
conflictos, educacién
y derechos humanos;
Master Universitario
en Profesorado de
Ensefianza Secundaria
Obligatoriay
Bachillerato,
Formacion Profesional
y Ensefianza de
Idiomas; Asignatura
transversales de
investigacion de
masteres.

uco

EC

Psicologia
aplicada ala
alimentacion

Presencial

Psicologia social

TU

10

P

13

Grado en Psicologia,
Master Aplicado a la
Educaciény al
Bienestar Social,
Méster
Interuniversitario en
Educacién para la
Sostenibilidad, Master
en Nutricién Humana

uco

RzZL

Parasitologia
alimentaria

4.5

Presencial

Parasitologia

C1

TU

20

P

217

Grado de Veterinaria

Grado de CyTA

Uuco

RMGG

Presencial

C1l

CcuU

19

i

0.43

1.1

Grado de CyTA
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
Bromatologia y . 3.06 Grado de Veterinaria
B Nutriciony -
composicion . Méster en Salud
. ) Bromatologia 0.2 . -
alimentaria Publica Veterinaria
B tologi 2.23 Grado de CyTA
romatologia y o —
Nut .
uco GDPI composicién 6 Presencial Bro“mra'i'(:z Vl,a B2 PPL s 13 0 P 213 1.33 Grado de Veterinaria
alimentaria & 02 Master en Salud
Publica Veterinaria
B tologi 5.3 Grado de CyTA
romatologia y o —
Nut 0.7 Grado de Vet
uco AVD composicién 6 Presencial utricton y c1 TU s 13 3 P 0.34 fado de Veterinaria
A ) Bromatologia Master en Salud
alimentaria 0.2 o -
Publica Veterinaria
Fundamentos de Tecnologfa de 1.83 Grado de CyTA
uco RGD tecnologia de los 6 Presencial los alimintos TU S 22 1 TP 13 .
alimentos 0.16 Grado de Veterinaria
Fundamentos de Tecnologla de 3.46 Grado de CyTA
uco MVA tecnologia de los 6 Presencial i 8 TU S 16 2 TP 0.77 .
; los alimentos 1.13 Grado de Veterinaria
alimentos
Fundamentos de Tecnologia de
uco MSG tecnologia de los 6 Presencial ; & PSI N 5 TC 0.83 7.03 Grado de CyTA
; los alimentos
alimentos
i oloal Nutroid
uco RIS icrobiologfa de 6 Presencial utricion y cu 5 20 5 P 11 21 Grado de Veterinaria
los Alimentos Bromatologia
1.93 Grado de CyTA
Microbiologia de Nutricion 0.66 Grado de Turismo
uco IRD 10108 6 Presencial v a AD s 1 s 12 3.8 Grado de Veterinaria
los Alimentos Bromatologia -
02 Méster en Salud
) Publica Veterinaria
Microbiologia de . Nutricién y 5.1 Grado de CyTA
uco ABC ) 6 P | , C1l AD S 7 TP 0.6 —
los Alimentos resencia Bromatologia 2.03 Grado de Veterinaria
Grados de Bioquimica,
CyTAy Veterinaria.
Quimicay Bioquimica 'y Master de
uco FALL Bioguimica de 6 Presencial Biologia C1 AD S 16 0 24 TC 1.45 8 Bioeconomia Circular
los alimentos molecular y Sostenibilidad y
Méster en
Biotecnologia,
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
Molecular, Celulary
Genética
1.46 Grado de CyTA
1.26 Grado de Bioguimica
. Master Universitario
Quimica y Edafologia H ient.
uco LMC Bioquimica de 6 Presencial -datologlay TU S 20 5 P 1.45 en Herramientas
. Quimica agricola Quimicas para la
los alimentos 0.2
Empresa
Agroalimentaria y
Medio Ambiental
5.3 Grado de CyTA
uco AVD Ana||5|,s . 45 presencial Nutricion y ca TU S 13 3 . 057 0.7 Grado de Veterinaria
Bromatoldgico Bromatologia 02 Master en Salud
) Publica Veterinaria
2.16 Grado de CyTA
1.7 Grado de Veterinaria
026 Ma}ter en”
agroalimentacion
Analisi Nutricid : iversitari
uco EC) natisis 45 Presencial dtrielon y a1 U s 13 3 TP 027 Master Universitario
Bromatolégico Bromatologia en Herramientas
0.2 Quimicas para la
Empresa
Agroalimentaria y
Medio Ambiental
Andlisi Nutricis 2.5 Grado de CyTA
uco AMMP natisis 45 Presencial dieton y PSI S 1 0 P 1.33 1 Grado de Turismo
Bromatoldgico Bromatologia —
4.23 Grado de Veterinaria
T logi Presencial T logi 1.83 Grado de CyTA
uco RGD ecnologia 3 ecnologia de u S 2 1 s 1 AL
culinaria los alimentos 0.16 Grado de Veterinaria
i t 3.46 Grado de CyTA
uco MVA Tecnologia 3 Presencial | ccnologiade U s 16 2 TP 0.16 racoce =y A_
culinaria los alimentos 1.13 Grado de Veterinaria
T logi. T logi.
uco MSG ecnologia 3 Presencial ecnologia de PSI N 5 TC 027 7.03 Grado de CyTA
culinaria los alimentos
0.5 Grado de CyTA
Andlisi ial ) T logiad ieri
uco HGS nalsis sensoria 3 Presencial ecnologla ce TU S 23 3 P 0.75 Grado de Ingenieria
de los alimentos los alimentos 0.93 Agroalimentaria y del
Medio Rural
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad®

Identificador
del profesor/a

Denominacion
asignatura

N 2 ECTS
asignatura

Modalidad
de

ensefianza
()

Area de
Conocimiento

del Profesorado
(3)

Nivel de
idioma
@)

Categoria
(5)

Doctor/a (S/N)

Experiencia
docente (©)
(afios)

Experiencia
investigadora (7)
(sexenios)

Experiencia
profesional
(afios)

Dedicacion
(TC6TP)®

Tiempo
(horas/
semana)

Tiempo total de
dedicacion a
otro/s titulo/s

(horas/semana)

Denominacién de
titulo/s

Grado de Turismo

0.5

Méster Universitario
en Agroalimentacion

0.5

Méster Universitario
en Avances en
Ciencias
Gastronomicas

Méster Universitario
en Ingenieria
Agrondmica

uco

PRPC

Analisis sensorial
de los alimentos

Presencial

Tecnologia de
los alimentos

TU

14

P 0.72

Grado de CyTA

Grado de Ingenieria
Agroalimentaria y del
Medio Rural

0.5

Méster Universitario
en Agroalimentacion

0.5

Méster Universitario
en Avances en
Ciencias
Gastronoémicas

uco

FCM

Fundamentos de
nutricion

Presencial

Nutricién y
bromatologia

TU

16

P 2.6

2.6

Grado de CyTA

0.26

Master Universitario
en Avances en
Ciencias
Gastronoémicas

15

Méster Universitario
en Nutricion Humana

1.03

Master Universitario
en Nutriciéon Humana

uco

CAPP

Regulacion del
metabolismo

Presencial

Bioquimicay
Biologia
molecular

cu

33

33

TC 0.78

Grados de Bioquimica,
Biotecnologia y
Veterinaria

uco

MCMM

Regulacion del
metabolismo

Presencial

Bioquimica'y
Biologia
molecular

C1

AD

12

13

TC 0.67

Grados de Bioquimica,
Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos y
Veterinaria. Master de
Bioeconomia Circular
y Sostenibilidad y
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
Mdster en
Biotecnologia,
Molecular, Celulary
Genética
2.23 Grado de CyTA
0.8 Grado de Veterinaria
Master Universitario
Nutricid Nutricié . L
uco AMO u .I’ICIOH 6 Presencial u r|C|ony, ps| S 5 0 ™ 037 0.96 en'Agroahment?c@n
aplicada bromatologia Master Universitario
en Avances en
Ciencias
1.83 Gastronoémicas
0.26 Grado de Turismo
2 Grado de CyTA
056 Master Umverswta'r/\o
en Agroalimentacion
Nutricid ) Nutricid ; —
uco RMR utricion 6 Presencial dtrielon y cu s 21 5 TP 04 Master Universitario
aplicada Bromatologia en Avances en
0.53 L
Ciencias
Gastronoémicas
0.26 Master.U.ryverswtamo
en Nutricion Humana
) Nutricion I Nutricién y
uco Por determinar , 6 Presencial ; AD 213
aplicada bromatologia
Farmacologia
uco PMR aplicada ala 6 Presencial Farmacologia PSI S 2 TC 1.5 2.2 Grado de Veterinaria
nutricion
Farmacologia
uco JMSR aplicada ala 6 Presencial Farmacologia TU S 14 2 TC 1.5 2.2 Grado de Veterinaria
nutricion
2.6 Grado de CyTA
Méster Universitario
en Avances en
o ) Nutricid 0.26 L
uco FCM Dietética 6 Presencial N r|C|onyl TU S 16 2 TP 0.57 Ciencias
bromatologia .
Gastronomicas
Master Universitario
1.5 L
en Nutricion Humana
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
uco Por determinar Dietética 6 Presencial Nutricion y PAS 2.33
bromatologia
2.6 Grado de CyTA
Master Universitario
Nutricién en las Nutricién 026 en Avances en
uco FCM distintas etapas 6 Presencial y TU S 16 2 TP 1 ’ Ciencias
- bromatologia .
de la vida Gastrondmicas
Master Universitario
1.5 o
en Nutriciéon Humana
Nutricid | 5.3 Grado de CyTA
utricion en las s i i
uco AVD distintas etapas 6 Presencial Nutriciony a U S 13 3 TP 093 07 Grado de Veterinaria
- bromatologia Master en Salud
de la vida 0.2 - .
Publica Veterinaria
2.16 Grado de CyTA
1.7 Grado de Veterinaria
026 l\/la;ter en./
. agroalimentacion
Nutricién en las Nutricién : —
uco EC distintas etapas 6 Presencial ¥ c1 TU S 13 3 P 0.97 Master Universitario
- Bromatologia en Herramientas
de la vida o |
0.2 Quimicas para la
Empresa
Agroalimentaria y
Medio Ambiental
uco iy F'S'?E?:icc’:gf‘a Y 6 Presencial Medicina cu S 30 6 40 TC 03 55.6 Grado de Medicina
uco PPM F'S";Efrti‘z:gf‘a v 6 Presencial Medicina cu S 21 3 30 TC 03 44.43 Grado de Medicina
= onl
uco FiDL 'S'?Efrti‘;gﬁ‘a v 6 Presencial Medicina U S 2 3 31 TC 03 85.9 Grado de Medicina
uco FIF) F'S'?E?:icc’:gf‘a Y 6 Presencial Medicina U S 25 3 33 TC 03 419 Grado de Medicina
uco AGR F'S";Efrti‘z:gf‘a v 6 Presencial Medicina PPL S 20 0 20 TC 03 222 Grado de Medicina
uco ACC F's'iisrti‘z:gi‘a Y 6 Presencial Medicina PAS s 5 0 36 TP 03 41 Grado de Medicina
uco MIMP F'S';’E?:ii:gi‘a y 6 Presencial Medicina PAS s 5 0 36 P 03 41 Grado de Medicina

64|85




UNIVERSIDAD B CORDOBA

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
uco MAGM FISI?S?:E:Z?a ¥ 6 Presencial Medicina PAS S 20 0 38 TP 0.3 433 Grado de Medicina
uco Por determinar F|5|0pat.o!c(1g\a v 6 Presencial Medicina PPL 0.6
nutricion
uco RML Dle.t(.)t'era;l)la. Y 6 Presencial Enfermeria TU S 10 2 TC 3 3.2 Grado de Enfermeria
Nutricién clinica |
Dietoterapia y
uco RML Nutricidn clinica 6 Presencial Enfermeria TU S 10 2 TC 1.5 3.2 Grado de Enfermeria
I
) Nutricion h .
uco Por determinar X . 3 Presencial Enfermeria AD 15
hospitalaria
Fundamentos y o 217 Grado de CyTA
uco FRL ap"cac'olndde' 45 Presencial bNUt”C'?n v cu S 22 6 P 217
control de romatologia 0.4 Grado de Veterinaria
calidad
Marketing, Grado en
Economiay I Organizacion de Administracion y
uco FIFG A - 6 Presencial TU S 27 1 8 TC 1 3.2 . .,
Direccion de empresas Direccion de
Empresas Empresas
Marketing,
E . o .
uco LGG conormia y 6 Presencial | Oréanizacion de PSI S 5 0 2 TC 16 2.8 Grado en Gestion de
Direccion de empresas Empresas Turisticas
Empresas
2.2 Grado de CyTA
uco FPR .nglene. 3 presencial Nutrluonyl B2 cu S 13 3 P 057 1.8 Gradf) de Veterinaria
alimentaria bromatologia Master en Salud
0.2 . L
Publica Veterinaria
uco Por determinar .nglene. 3 Presencial Nutricion y AD 0.87
alimentaria bromatologia
Toxicoloa 0.1 Grado de CyTA
uco MRMS oxicologla 6 Presencial Toxicologia cu S 40 4 40 P 033 il
alimentaria 2.81 Grado de Veterinaria
- 7 1.1 Grado de CyTA
uco AMML Toxicologia 6 Presencial Toxicologfa c1 U s 17 2 23 ™ 056 radodetylna
alimentaria 2.56 Grado de Veterinaria
Toxi i 0.76 Grado de CyTA
uco ALB oxicologia 6 Presencial Toxicologia B2 PPL S 15 2 17 P 0.54 AL
alimentaria 3 Grado de Veterinaria
i it 0.5 Grado de CyTA
uco NAS Toxicologia 6 Presencial Toxicologia c1 PPL s 11 0 14 ™ 054 fadode Ly A
alimentaria 2.16 Grado de Veterinaria
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
i i 1 Grado de CyTA
uco RMM Toxicologia 6 Presencial Toxicologia B2 PsI S 1 0 6 P 0.93 VA
alimentaria 3 Grado de Veterinaria
2.5 Grado de CyTA
Grado de
0.66 AdrrAnmstAr,auon y
Direccion de
Empresas
N Master Universitario
Legislacion Derecho 0.76 A fa Juridi
uco MIC alimentaria y 6 Presencial SEENS. cu s 20 5 P 16 : en Asesoria -uridica
B Administrativo de Empresas
deontologia -
Master Universitario
en Herramientas
02 Quimicas para la
Empresa
Agroalimentaria y
Medio Ambiental
Grado de Derecho;
Legislacion Derech Doble Grado de
uco MTAP alimentaria y 6 Presencial erecho. AD S 7 0 0 P 1 7 Derecho y ADE; Grado
. Administrativo -
deontologia de Ciencias
Ambientales
Medici 2.8 Grado de CyTA
. . € |c?na 0.6 Grado de Medicina
uco MFAA Salud Publica 6 Presencial preventivay C1l PPL S 4 0 TP 2 -
- 0.33 Grado de Turismo
salud publica — -
1.83 Grado en Fisioterapia
Epidemiologia Medicina
uco Por determinar P - s 6 Presencial preventivay AD S TP 0.8
nutricional s
salud publica
Medici 2.8 Grado de CyTA
edicina —
0.6 Grado de Medicina
uco MFAA Salud Publica 6 Presencial preventiva y C1 PPL S 4 0 TP 2 -
- 0.33 Grado de Turismo
salud publica — -
1.83 Grado en Fisioterapia
Epidemiologia Medicina
uco Por determinar P L s 6 Presencial preventivay AD S TP 0.8
nutricional .
salud publica
Nutricién y
uco ARS dietéticaen el 3 Presencial Enfermeria PPL S 15 1 12 TC 1.5 32 Grado de Enfermeria
deporte
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad®

Identificador
del profesor/a

Denominacion
asignatura

N 2 ECTS
asignatura

Modalidad
de

ensefianza
()

Area de
Conocimiento

del Profesorado
(3)

Nivel de
idioma
@)

Categoria
(5)

Doctor/a (S/N)

Experiencia
docente (©)
(afios)

Experiencia
investigadora (7)
(sexenios)

Experiencia
profesional
(afios)

Dedicacion
(TC6TP)®

Tiempo
(horas/
semana)

Tiempo total de
dedicacion a
otro/s titulo/s

(horas/semana)

Denominacién de
titulo/s

uco

FCM

Restauracion
colectiva

4.5

Presencial

Nutricién y
Bromatologia

TU

16

P 1.08

2.6

Grado de CyTA

0.26

Méster Universitario
en Avances en
Ciencias
Gastronoémicas

15

Méster Universitario
en Nutricidon Humana

uco

FPR

Restauracion
colectiva

4.5

Presencial

Nutricién y
Bromatologia

B2

cu

13

TP 1.08

2.2

Grado de CyTA

1.8

Grado de Veterinaria

0.2

Méster en Salud
Publica Veterinaria

uco

Por determinar

Educacién
alimentaria

Presencial

Nutricién y
Bromatologia

AD

P 1

uco

FCM

Alimentos
funcionales

Presencial

Nutricién y
Bromatologia

TU

16

P 1

2.6

Grado de CyTA

0.26

Méster Universitario
en Avances en
Ciencias
Gastronoémicas

15

Master Universitario
en Nutricion Humana

uco

MRRO

Trastornos de la
conducta
alimentaria

Presencial

PETRA

TU

17

TP 1

5.67

Grado en Psicologia;
Master Aplicado a la
Educaciény al
Bienestar Social;
Master universitario
en cultura de paz,
conflictos, educacion
y derechos humanos;
Master Universitario
en Profesorado de
Ensefianza Secundaria
Obligatoriay
Bachillerato,
Formacion Profesional
y Ensefianza de
Idiomas; Asignatura
transversales de
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @ (horas/semana)
investigacion de
masteres
1.76 Grado de CyTA
Intolerancias y . 0.16 Grado de Turismo
) . Nutriciony —
uco SCA alergias 3 Presencial . B2 PPL S 7 0 TP 1 4.4 Grado de Veterinaria
. ) Bromatologia
alimentarias Mdster en
0.26 R L.
Agroalimentacion
2.6 Grado de CyTA
Méster Universitario
uco FCM yicrobiota 3 Presencial dtrictony U S 16 2 TP 05 as
intestinal Bromatologia Gastronomicas
15 Méster Universitario
) en Nutricion Humana
2.6 Grado de CyTA
2.2 Grado de CyTA
uco PR Mlcroblota 3 Presencial Nutrluon\{ B2 U S 13 3 P 05 1.8 Grado de Veterinaria
intestinal Bromatologia Master en Salud
0.2 . A
Publica Veterinaria
Grado de Bioguimica,
uco JIGP Nutrigendmica 3 Presencial Genética TU S 30 6 30 TP 1 5 Master en
Biotecnologia
Céancery ) . .
uco ARS ) L 3 Presencial Enfermeria PPL S 15 1 12 TC 1 3.2 Grado de Enfermeria
alimentacion
uco AVB ltDsien 3 Presencial Nutricion y PAS s 6 0 TP 1 14 Grado de CyTA
Gastronomia Bromatologia
1.1 Grado de CyTA
Uco RMGG Vlda.utll de los 3 Presencial Nutrmony/ cu S 19 4 - 05 3.06 Grad/o de Veterinaria
alimentos Bromatologia Master en Salud
0.2 . L
Publica Veterinaria
2.23 Grado de CyTA
GDPI \/|da. util de los 3 presencial Nutricion y PPL S 13 0 P 05 1.33 Grado de Veterinaria
alimentos Bromatologia Méster en Salud
0.2 . A
Publica Veterinaria
uco IAS 3 Presencial | Antropologia TU s 12 2 0 P 1 45 Grado de Cine y
social Cultura
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)
Antropologiay
SOC.IO|OgIa de la Méster en cultura de
alimentacion 2.53
paz
2,53 Master en
Agroecologia, un
enfoque para la
sustentabilidad rural
Antropologia y 4,5 International Master
uco MCCP sociologia de la 3 Presencial Sociologia TU S 16 2 1 TP 0.5 on Rural Development
alimentacion
2,53 Master en Ingenieria
Forestal
Nutricion e Biologia, Bioquimica
uco MACC inmunologia 3 Presencial Inmunologia C1 cu S 15 4 TC 0.25 1.8 g » blog L
. Biotecnologia
aplicada
Nutricién e Biologia, Bioquimica,
uco APR inmunologia 3 Presencial Inmunologia C1 TU S 13 3 TC 0.25 1.8 Biotecnologia,
aplicada Medicina
Nutricién e Biologia, Bioquimica,
uco SFA inmunologia 3 Presencial Inmunologia C1 AD S 11 - TC 0.25 1.8 Biotecnologia,
aplicada Medicina
Nutricién e Biologia, Bioquimica
uco EMP inmunologia 3 Presencial Inmunologia Cc1 RyC S 1 - TC 0.25 1.8 g »mled o
: Biotecnologia
aplicada
Nutricion
humana Anatomia
uco FLC experimental y 3 Presencial L B2 PPL S 0 0 12 TP 0.5 1.5 Grado de Medicina
. patoldgica
patologias
asociadas
Nutricion
humana .
) . Anatomia .
uco AMBP experimental y 3 Presencial toldgica B2 AD S 0 0 18 TP 0.5 15 Grado de Medicina
patologias P g
asociadas
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Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacidn al titulo

Dedicacidn a otros titulos

Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora /) | profesional (TCoTP)® (horas/ dedicacion a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @ (horas/semana)
Grado Biologia, Grado
Bases celulares Bioquimica, Master
uco RLH de la nutricidn 3 Presencial Biologia celular C1 cu S 20 5 TC 0.13 8 ) S
humana mvgstw@qon
Biomédica
Grado Biologia, Grado
Bases celulares Bioguimica, Grado CC
uco MDGO de la nutricién 3 Presencial Biologia celular C1 TU S 15 3 TC 0.13 8 AA, Master
humana investigacion
Biomédica
Grado Biologia, Grado
Bases celulares Bioguimica, Grado
uco RGR de la nutricién 3 Presencial Biologia celular C1 PPL S 13 - TC 0.37 8 CCAA, Master
humana investigacion
Biomédica
Grado Biologia, Grado
Bases celulares Bioguimica, Grado
uco CPS de la nutricién 3 Presencial Biologia celular C1 RyC S 2 - TC 0.37 8 Biotecnologia; Master
humana investigacion
Biomédica
2.5 Grado de CyTA
Grado de
0.66 Adn.wimst'r/acién y
Direccion de
Empresas
. Méster Universitario
Normativa sobre Derecho 0.76 en Asesoria Juridica
uco MIC alegaciones 3 Presencial - ) cu S 20 5 TP 1 :
nutricionales administrativo : de Empresas
Master Universitario
en Herramientas
0.2 Quimicas para la
Empresa
Agroalimentaria y
Medio Ambiental
Num. Total % de Doctores
prof. sobre total de

Diferentes = 68

profesorado
diferente del
titulo = 97.06 %
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Dedicacidn al titulo Dedicacidn a otros titulos
Universidad® Identificador Denominacion N ¢ ECTS Modalidad Area de Nivel de | Categoria | Doctor/a (S/N) | Experiencia Experiencia Experiencia Dedicacion Tiempo Tiempo total de Denominacién de
del profesor/a asignatura asignatura de Conocimiento idioma ©) docente (© investigadora ) | profesional (TC 6 TP)® (horas/ dedicacién a titulo/s ©
ensefianza | del Profesorado @) (afios) (sexenios) (afios) semana) otro/s titulo/s
@ @) (horas/semana)

(1) Universidad de origen a la que pertenece el profesor o profesora

(2) Tipo de ensefianza en la que se oferta la asignatura (presencial/hibrida/virtual)

(3) Area de conocimiento del profesorado que imparte la asignatura

(4) Nivel de idioma del profesor o profesora, en caso de que la asignatura se oferte en un idioma diferente al castellano

(5) Categ. académicas: CU (Catedratico/a de Universidad), TU (Profesor/a Titular de Universidad), PPL (Profesor/a Permanente Laboral), AD (Profesor/a Ayudante Doctor), PAS (Profesor/a Asociado/a), PSI (Profesor/a Sustituto/a Interino/a), RyC (Contratado/a Ramon y
Cajal).

Experiencia docente en nimero de afios no quinquenios. Cuando el tipo de ensefianza de |a asignatura sea "hibrida" o "virtual" se incluird ademds el numero de afios de experiencia docente en esta modalidad (Ejemplo: 20 / 4)

Experiencia investigadora en nimero de sexenios

Dedicacion al Titulo: TP -Tiempo parcial; TC - Tiempo completo

Incluir la denominacion de todos los titulos en los que esté implicado con docencia

(6
(7
(8
(9
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5.1.a) Méritos docentes del profesorado no acreditado

Todos los profesores asociados son profesionales especialistas médicos con una amplia experiencia

docente en el Grado de Medicina. Alfonso Calafias, Maria José Molina y Maria de los Angeles Galvez son

endocrindlogos del Hospital Universitario Reina Sofia y participan en la asignatura de Enfermedades
Endocrino-metabdlicas desde hace mas de 15 afios. La Dra. Galvez es Jefa del Servicio de Endocrinologia y
Nutricién del Hospital Universitario Reina Sofia, mientras que los Dres. Calafias y Puertas realizan su labor
asistencial fundamentalmente realizando la valoracion y prescripcion de la Nutricién especifica de
pacientes ingresados con necesidades especiales. Todos los profesores asociados participan habitualmente

tanto en la docencia tedrica como en practicas y seminarios.

5.1.b) Méritos de investigacion del profesorado no doctor

Para la imparticiéon de la docencia asignada al titulo, se cuenta con la participacién de Dfia. Maite Sanchez
Giraldo (ORCID --> 0009-0009-1851-0467). Maite Sanchez Giraldo es graduada en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos y ha realizado un master en Investigacion Biomédica Traslacional por la Universidad de
Cordoba. Esta vinculada al grupo de investigaciéon AGR-120 “Lactologia y Tecnologia de la Carne” con el
que colabora en proyectos de investigacién de convocatorias publicas relacionados con la calidad de
productos carnicos. Asimismo, participa como investigadora en diversos contratos de investigacion con
empresas del sector. Los resultados de su actividad cientifica han sido publicados en articulos y congresos
especificos del area y divulgados en iniciativas como la Noche de los Investigadores o el Dia Internacional
de la Mujer y la Nifia en la Ciencia. Actualmente es personal PSI perteneciente al Dpto. de Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos.

5.1.c) Perfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratacién

Segun la prevision de contrataciones previstas por la Universidad de Cérdoba, no se contempla la necesidad
de contratar nuevo profesorado para la imparticion del titulo.

5.1.d) Personas que tutelan las Practicas Académicas Externas

A continuacion, se facilita informacién sobre los tutores laborales (incluyendo formacién previa), asi como
de los tutores académicos potencialmente asignados, siendo todos ellos profesorado con vinculacidon
permanente de la Universidad de Cordoba.

Tabla 8. Personal académico o profesional responsable de las tutorias de las practicas académicas externas

Identificador Universidad Areade Categoria Dedicacion al ENTIDAD Tutor/a académico de la
Tutor/Tutora / Entidad Conocimiento ~ académica / titulo (horas) universidad /Tutor/a de la
profesional entidad colaboradora

FPR Cordoba Nutricion y Ccu 0,57 Culinary Juan José Ruiz Alvarez

Bromatologia horas/semana Concepts /Graduado en Cienciay
Group SL Tecnologia de los
Alimentos

EC) Cérdoba Nutricion y TU 0,97 Fundacion Alvaro Granados del Rio

Bromatologia horas/semana parala /Licenciado en

Investigacion Administracion y
Biomédica de Direccién de Empresas
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Identificador

Tutor/Tutora

SZL

FCM

ALL

AVD

ALB

MIC

FIFG

SCA

FCM

Universidad
/ Entidad

Coérdoba

Cordoba

Cordoba

Cérdoba

Coérdoba

Cérdoba

Cérdoba

Cordoba

Cadiz

Areade
Conocimiento

Genética

Nutricion y
Bromatologia

Bioquimica y
Biologia
Molecular

Nutricion y
Bromatologia

Toxicologia

Derecho
Administrativo

Organizacién
de Empresas

Nutricion y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Categoria
académica /
profesional

TU

TU

AD

TU

PPL

cu

TU

PPL

TU

Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética

Dedicacion al
titulo (horas)

0,93
horas/semana

0,93
horas/semana

1.45
horas/semana

0,93
horas/semana

0,54
horas/semana

1,6
horas/semana

1
horas/semana

1
horas/semana

0,93
horas/semana

ENTIDAD

Coérdoba
(FIBICO)

Carla Cuevas

Nutricion

Nutricion y
Piel

Serunion SAU

TAFIQs IN
FOODS

Fundacion
Alicia,
Alimentacién
y Ciencia

MDV Salud y
Ejercicio

Nutrir

Nutric

Alberto
Hernandez
Nutricion

Tutor/a académico de la
universidad /Tutor/a de la
entidad colaboradora

Carla Cuevas Ortega
/Graduada en Nutricion
Humana y Dietética

Maria Rojo Rodriguez
/Graduada en Nutricién
Humana y Dietética

Juan Luis Celis Garcia
/Licenciado en CC
Quimicasy Cienciay
Tecnologia de los
Alimentos

Ana Marin Gordillo /
Graduada en CC Quimicas

Antoni Massanés
Sanchez /Diplomado en
cocina-gastronomo

Miguel Cobo Sanchez/
Licenciado en Ciencias de
la Actividad Fisica y del
Deporte

Juan Marcelo Fernandez
Lépez/ Graduado en
Nutriciéon Humana 'y
Dietética

Luis Miguel Lépez
Gonzalez / Graduado en
Nutricion Humana y
Dietética

Alberto Hernandez de los
Reyes / Graduado en
Nutricion Humana y
Dietética

En cuanto a los estudiantes con discapacidad y en cumplimiento del punto 4 del art. 10 del RD 592/2014,

la Universidad de Cdrdoba facilitard a los tutores de estos estudiantes la informacién y la formacion

necesarias para el desempefio de su funcién.

5.1.e) Procedimiento para garantizar la formaciéon continua del profesorado.

La LOSU, en su articulo 67, dispone que las universidades garantizaran la formacién docente inicial y
continuada de su profesorado, y que estableceran planes de formacién que garanticen la mejora profesional
de su personal docente e investigador, en los distintos ambitos de especializacion de la actividad
universitaria, en el marco de la planificaciéon estratégica y de las prioridades de las propias universidades en
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materia de formacién.

Por su parte, la LAU sefiala que las Universidades impulsaran, en colaboracién con la Consejeria competente
en materia de Universidades, programas conjuntos que faciliten y fomenten la formacion permanente del
personal docente e investigador, y los Estatutos de la Universidad de Cérdoba recogen como derecho
(articulo 36.e) y deber (articulo 39.b) de este personal actualizar su formacion para perfeccionar su
actividad docente e investigadora.

El Reglamento 1/2018, de Consejo de Gobierno, de Formacién del Profesorado de la Universidad de
Cordoba, aprobado en Consejo de Gobierno de 26 de octubre de 2018, estructura esta formacion en cuatro
Programas, divididos en dos categorias: Formacion inicial y Formacién permanente:

e La Formacion inicial se articula a través del Programa de Formacion Docente para Profesorado
Novel (Programa I).

e La Formacion permanente se organiza en dos modalidades:

a) Formacion general, que se articula a través del Programa de Formacién Docente en
Competencias Transversales (Programa Il) y del Programa de Formacion Docente en
Competencias Instrumentales (Programa Il1).

b) Formacion especifica, que se articula a través del Programa de Formacion Docente
en Centros (Programa IV)

Las actividades formativas que se aprueban anualmente para cada programa y que son coordinadas desde
la Direccion de Formacion e Innovacion Docente, dependiente del Vicerrectorado de Estudios de Grado,
Calidad e Innovacién Docente, se pueden consultarse en el siguiente enlace:

http://www.uco.es/organizacion/calidad/innovacioneducativa/es/formacion-del-profesorado

Es de destacar la formacion que recibe el profesorado relativa a los principios y valores democraticos y los
Objetivos de Desarrollo Sostenible recogidos en el articulo 4 del Real Decreto 822/2021, y que deben ser
referente en el disefio de los planes de estudios:

- La IV Estrategia de Cooperacién Universitaria al Desarrollo 2022-2025, dentro del Area de
Cooperacidén y Solidaridad de la UCO, contempla el desarrollo de cursos al PDI para que conozcan
instrumentos que faciliten la transversalizacion de la Agenda de Desarrollo Sostenible y la
Cooperacion y Educacion para de Desarrollo en su actividad docente, investigadora y de gestion.
Ademas de un curso genérico de Compromiso Social Universitario, facilitan formaciones
especificas en diferentes areas o disciplinas académicas diferentes.

- Por otra parte, el Area de Inclusidn de la UCO imparte cursos al profesorado sobre las necesidades
especificas de apoyo educativo y la universidad.

- Dependiente del Vicerrectorado de Igualdad, Inclusiéon y Compromiso Social, la Unidad de Igualdad
de la Universidad de Cérdoba, , tiene entre sus tareas bdsicas la organizacién de actividades
formativas relacionadas con estas funciones, y en el lll Plan de Igualdad entre Hombres y Mujeres
establece como uno de sus objetivos la programacién y disefio de actividades dirigidas a la
comunidad para sensibilizar en torno a cuestiones de igualdad entre mujeres y hombres, género
y, en el eje de la docencia, potenciar una formacién docente feminista del profesorado y de la
comunidad universitaria.

- Enlo que se refiere a la proteccion ambiental, el 1l Plan de Sostenibilidad Ambiental 2024-2027,
dentro de su eje de accién EDUCACION Y PARTICIPACION AMBIENTAL prevé ampliar la formacién
sobre sostenibilizacion curricular al colectivo docente a través del Programa de Formacién del
Profesorado de la UCO.

- Finalmente, cabe destacar |la aprobacion, por acuerdo de Consejo de Gobierno, en sesién
ordinaria de 31 de octubre de 2024, del Reglamento 41/2024, por el que se aprueba el Protocolo
para la prevencidn y proteccion frente al acoso sexual, por razén de sexo y por orientacién sexual o
identidad de género en la Universidad de Cérdoba, y que tiene por objeto establecer mecanismos
eficaces que permitan prevenir, identificar, abordar y erradicar las conductas constitutivas de
acoso sexual, por razén de sexo, por orientacion sexual o por identidad de género que tengan
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lugar en nuestra comunidad universitaria, estando comprendidos los espacios fisicos y virtuales,
y/o que sean dirigidos contra quienes integran la comunidad universitaria, asi como la
orientacion y derivacién hacia otras unidades y servicios de la Universidad de Cérdoba que
puedan intervenir con tal objeto.

Este Protocolo establece los procedimientos para investigar y resolver rapidamente, de forma agil
y eficaz, las solicitudes de intervencién que puedan presentarse, garantizandose siempre la
confidencialidad, seguridad e integridad de las personas afectadas.

Entre las medidas de prevencidn y sensibilizacién que recoge, estd el desarrollo de campafias de
informacion y sensibilizacidn, asi como acciones formativas mediante cursos y talleres
destinados a toda la comunidad universitaria.

Mas informacidn se puede consultar en el siguiente enlace:

http://www.uco.es/vidauniversitaria/igualdad/acoso-sexual-o-por-razon-de-sexo

La adquisicion de estrategias para incorporar la educacién inclusiva y la perspectiva de género en
las guias docentes y su puesta en practica en el aula, es también uno de los objetivos del ya citado
Programa de Formacién del Profesorado Novel.

Entre las Ultimas acciones convocadas, cabe destacar los cursos de COOPERACION UNIVERSITARIA
Y AGENDA 2030 EN LA DOCENCIA, SOSTENIBILIDAD EN LA DOCENCIA UNIVERSITARIA, LA
INCLUSION EN LA UCO: INTRODUCCION AL DISENO UNIVERSAL PARA EL APRENDIZAJE o IGUALDAD
Y ENFOQUE DE GENERO EN LA DOCENCIA UNIVERSITARIA.

5.2. Perfil basico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios

Se dispone del siguiente personal Técnico de Gestién y de Administracidn y Servicios, que ofrece un apoyo
imprescindible para el desarrollo del titulo. Ninguno tiene dedicacion exclusiva al titulo, compartiendo
dedicacién con el resto de los titulos que imparte el centro, y siendo suficiente para garantizar la viabilidad
de la propuesta.

Todo el personal de apoyo a la docencia cuenta con amplia experiencia profesional y se adecua al dmbito
de conocimiento relacionado con esta titulacién.

Personal Técnico de Gestion y Administracion de Servicios pertenecientes a la Facultad de Veterinaria y a los distintos
departamentos/areas de conocimiento con participacion en el titulo

PERSONAL TECNICO DE GESTION Y ADMINISTRACION DE SERVICIOS DE LA FACULTAD DE VETERINARIA

Puesto Cuerpo/Categorfa Total
Jefe de Unidad Administrativo 1
Secretaria de Direccién Auxiliar Administrativo 1
Administrativos Auxiliar Administrativo 5
TOTAL 7
DEPARTAMENTO AREA DE CONOCIMIENTO Ne PTGAS Categoria
CECISUONOCSCST  owaprocaes | 1| sl
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DEPARTAMENTO AREA DE CONOCIMIENTO N2 PTGAS Categoria
ANATOMIA Y EMBRIOLOGIA HUMANA 1 PTGAS Grupo Il
. . Gest
BIOQUIMICA'Y BIOLOGIA MOLECULAR 1 .es. ora.
administrativa
. . Auxili
BIOQUIMICA'Y BIOLOGIA MOLECULAR 1 .u?<| ar .
administrativa
BIOQUIMICA Y BIOLOGIA BI0QUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR ) Técnico especialista
MOLECULAR de laboratorio
. P Técnico auxiliar de
BIOQUIMICA'Y BIOLOGIA MOLECULAR 3 .
laboratorio
BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR 1 Maestro de taller
CIENCIAS SOCIALES,
FILOSOFIA, GEOGRAFIA Y . . Gestor
. ANTROPOLOGIA SOCIAL/ SOCIOLOGIA 1 o )
TRADUCCION E administrativo
INTERPETACION
DERECHO PUBLICO Y Gestor
) DERECHO ADMINISTRATIVO 1 . .
ECONOMICO administrativo
QUIMICA AGRICOLA, L »
. . , . Técnico auxiliar de
EDAFOLOGIAY EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA 2 .
. laboratorio
MICROBIOLOGIA
ENFERMERIA,
p . Gestor
FARMACOLOGIAY ENFERMERIA 2 R .
administrativo
FISIOTERAPIA
ESTADISTICA, ESTADISTICA E INVESTIGACION ) Gestora
ECONOM ETRfA, INV. OPERATIVA administrativa
OPERATIVA, ORG. Gest
EMPRESAS Y ECONOMIA ORGANIZACION DE EMPRESAS 1 dmi:’ist(r)rtiv
APLICADA administrativo
1 Auxiliar
BIOLOGIA CELULAR, FISIOLOGIA administrativo
FISIOLOGIA E . Técnico especialista
INMUNOLOGIA de laboratorio
1 Técnico auxiliar de
laboratorio
GENETICA ) Gestora
GENETICA administrativa
Técnico especialista
1 .
de laboratorio
Técnico de
1 )
laboratorio
) Gestora
administrativa
MEDICINA/ MEDICINA PREVENTIVA'Y 1 Auxiliar
CIENCIAS MEDICAS Y SALUD PUBLICA administrativo
QUIRURGICAS Contratado con
1 cargo a grupo de
investigacién
NUTRICION Y BROMATOLOGIA 1 Titulado superior
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DEPARTAMENTO AREA DE CONOCIMIENTO N2 PTGAS Categoria
5 Titulado Grado
BROMATOLOGIA Y medio
TECNOLOGIA DE LOS NUTRICION Y
. . Gest
ALIMENTOS BROMATOLOGIA/TECNOLOGIA DE LOS 1 estora.
administrativa
ALIMENTOS
. Técnico auxiliar de
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 2 .
laboratorio
SANIDAD ANIMAL . Técnico auxiliar de
PARASITOLOGIA 1 .
laboratorio
PERSONALIDAD, EVALUACION Y ) Gestor
PSICOLOGIA TRATAMIENTO PSICOLOGICO administrativo
) Gest
PSICOLOGIA SOCIAL 1 vestor
administrativo
QUIMICA INORGANICA E QUIMICA INORGANICA ) Técnico especialista
INGENIERIA QUIMICA de laboratorio
QUIMICA ORGANICA 1 Gestor
QUIMICA ORGANICA administrativo
. ) Técni iliar d
QUIMICA ORGANICA 2 ecnico auxiiiar de
laboratorio
ANATOMIA Y ANATOMIA . .
. . Técnico auxmar de
PATOLOGICA COMPARADS TOXICOLOGIA 1 .
. laboratorio
Y TOXICOLOGIA
, Tecr ar
Z00LOGIA 1 ecnico espeaé Ista
de laboratorio
ZOOLOGIA 00LOGIA 3 Técnicos auxiligres
de laboratorio
, Gestor
ZOOLOGIA 1 o .
administrativo

Ademads de los citados, se cuenta con otros recursos de apoyo adscritos al Campus Universitario de
Rabanales, en el que se ubica la Facultad de Veterinaria, como los de la Biblioteca Maimodnides, con
personal responsable y gestor de Servicio Bibliotecario, Técnicos de Grado Medio y Técnicos Especialistas
Biblioteca, Archivos y Museo, y el Servicio de Gestion del Campus, con personal Coordinador, Especialista
y Auxiliar de Conserjeria.

Procedimiento para garantizar la formacién del personal técnico, de gestién y de administracion y servicios.

La LOSU establece en su articulo 94 que las universidades estableceran planes plurianuales de formacion a
lo largo de la vida, que garanticen la mejora profesional de su personal técnico, de gestion y de
administracién y servicios, en los distintos ambitos de especializacién de la actividad universitaria.

Por otra parte, la LAU sefiala las universidades andaluzas fomentardn la oferta de recursos formativos para
el personal de administracién y servicios a fin de, principalmente, aumentar sus habilidades profesionales,
sus conocimientos sobre el entorno en el que operan y de forma particular su utilizacién de las nuevas
tecnologias de la informacion, como medio para conseguir una mayor calidad de los servicios universitarios.

Finalmente, los Estatutos de la Universidad de Cérdoba disponen en su articulo 51.1 que, a través de la
Gerencia, se promoverd la formacion profesional permanente del personal técnico, de gestion y de
administracién y servicios, y que para ello se aprobara un plan plurianual de formacion, concretado
anualmente y orientado a la adaptacidon al puesto de trabajo, a la actualizacién de conocimientos vy al
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desarrollo profesional, y cuyos criterios generales seran negociados con la representacion del personal.

Dando cumplimiento a lo anterior, se elaboran los Planes Integrales de Formacién del Personal Técnico de
Gestidn y Administracién, orientados a potenciar las habilidades, aptitudes y actitudes personales con el
proposito fundamental de minorar o reducir las diferencias entre las competencias requeridas en el puesto
de trabajo y las existentes en el individuo que lo desempefia, desarrollandose, por parte de la
Universidad, una estrategia formativa de caracter plurianual y abierta, vinculada al mapa de
procesos, subprocesos y procedimientos derivados de la ejecucion de las funciones propias de la
Universidad.

Las actuaciones programadas fomentan las habilidades personales/competencias actitudinales, las
competencias técnicas y la utilizacion de metodologias innovadoras y se dividen en acciones de caracter
genérico y de caracter especifico, en funcion de las diferentes dreas funcionales.

En la web de la Seccién de Formacién y Desarrollo de Competencias del PTGAS, dependiente del Area de
Recursos Humanos (https://www.uco.es/gestion/laboral/fpas) puede consultarse toda la informacién
detallada.

Es vdlido para este colectivo lo ya dicho para el personal docente e investigador, relativo a las actuaciones
del Area de Cooperacién y Solidaridad, Area de Inclusién, Unidad de Igualdad, Servicio de Proteccién
Ambiental y el Protocolo para la prevencion y proteccién frente al acoso sexual, por razén de sexo y por
orientacion sexual o identidad de género en la Universidad de Cordoba.

En el Plan Integral de Formacién del Personal Técnico de Gestion y Administracién y Servicios para 2024 se
ha impartido el curso “PROTOCOLO CONTRA EL ACOSO SEXUAL Y POR RAZON DE SEXO”, y el Plan para 2025
incluye el curso “RED DE EQUIDAD” con los siguientes objetivos: Conocer las estructuras de igualdad e
inclusién. Conocer la normativa bdsica en materia de igualdad e inclusion, Discriminar conceptos como
acoso sexual y en razon de sexo. Desarrollar estrategias para la deteccidn y prevencion de casos de acoso
sexual y en razon de sexo. Conocer las redes de atencién a personas con necesidades especificas de apoyo
educativo en la UCO.

6. RECURSOS PARA EL APRENDIZAJE: MATERIALES E INFRAESTRUCTURAS, PRACTICAS Y SERVICIOS

6.1. Justificacion de la adecuacién de los medios materiales y servicios disponibles

Actualmente la Universidad de Cérdoba cuenta con suficientes recursos de personal e infraestructuras para
impartir la titulacion con altos estandares de calidad. El Centro proponente, la Facultad de Veterinaria, se
encuentra situado en el Campus Universitario de Rabanales, ubicado en la finca “Rabanales” el cual destaca

por su indudable relacién con el mundo agroalimentario. Sus instalaciones dan cabida a una avanzada
infraestructura para la investigacién y la docencia, al tiempo que integran toda una serie de servicios
complementarios que lo convierten en uno de los complejos universitarios mas destacados de Andalucia.
Rabanales concentra buena parte de la produccion cientifica de la Universidad, situada a la vanguardia de
la investigacion en la comunidad auténoma andaluza y entre las instituciones investigadoras mas

relevantes a nivel nacional.
Otros servicios relacionados, son:

- Servicio de Coordinacién de la Docencia

- Servicio de Prevencion de Riesgos y Proteccion Radioldgica

- Servicio de Proteccion Ambiental
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En el Campus Universitario de Rabanales (agroalimentario, cientifico y técnico) se ubican: Facultad de
Veterinaria, Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y de Montes (ETSIAM), Facultad de Ciencias
y Escuela Politécnica Superior de Cérdoba (EPS). El Campus se organiza con una estructura departamental,
con espacios comunes y diferentes edificios para el desarrollo de la docencia tedrica en grupos grandes, y
la docencia practica en grupos mas reducidos (aulas y laboratorios). Se expone a continuacién de forma
sucinta las infraestructuras o espacios docentes puestos a disposicién del grado en NHD:

v Aulas de docencia tedrica, que incluyen sistemas de videoconferencia.

V' Laboratorios especializados para la realizacién de andlisis de alimentos y estudios nutricionales.
Especificamente, en el Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos se encuentran los equipos e

instalaciones necesarias para la realizacion de valoraciones antropométricas.
v Aulas de informatica.

v Planta piloto y cocina experimental. Son instalaciones singulares de la Universidad de Cérdoba, con las
que el Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos mantiene una estrecha relacion y
vinculo en materia docente e investigadora.

v Sala de catas donde se desarrollan estudios de anélisis sensorial de los alimentos.

v Laboratorio de bioseguridad tipo Il y lIl. Posee la mds actualizada tecnologia y equipos para preparaciones

de muestras, analisis bromatoldgico, asi como andlisis microbioldgico, quimico y fisico de los alimentos.

v Servicio de Animales de Experimentacion (SAEx), tutelado por un profesor de la Facultad de Veterinaria,
donde se pueden llevar a cabo diferentes ensayos nutritivos con animales, incluidas pruebas de
palatabilidad de alimentos. Precisamente, uno de los ultimos servicios incorporado al centro ha sido un
equipo de medicion de calorimetria indirecta y actividad. Ademas, los estudiantes podran aprender cémo
el campo de la nutricion necesita de la experimentacién animal respetando siempre el bienestar animal a

través de proyectos filtrados por el comité de bioética.

Los distintos Departamentos que imparten docencia en titulaciones adscritas a la Facultad de Veterinaria
de Cérdoba se encuentran distribuidos, mayoritariamente, en varios de los edificios del Campus
Universitario de Rabanales. Ademas, existen otros edificios singulares, donde se imparte docencia, como
es el Aulario Averroes. Otras instalaciones disponibles en el Campus son el Salén de Actos Juan XXII,
Paraninfo, Biblioteca Central, Secretaria de Estudiantes y la residencia de estudiantes Lucano.

En relacion con el equipamiento, se dispone de todos los recursos necesarios para poder impartir docencia
en los estudios de NHD. Por su estrecha relacion y complementariedad con el grado en CyTA, se puede
consultar el equipamiento empleado en el grado en CyTA, que se pondria a disposicion del grado en NHD.

Ademas, el Campus ofrece una serie de servicios centralizados e infraestructuras de apoyo a la docencia
como son la Biblioteca Maimdnides, el servicio de reprografia, el servicio central de apoyo a la investigacion

(SCAI), invernaderos, granjas universitarias, un centro de apicultura ecoldgica y planta piloto. La Biblioteca
Maimdnides, en sus 11.659 m?, divididos en tres plantas, ofrece al usuario salas de lectura y sala de
coleccion de libre acceso, hemeroteca, espacios TIC, salas de trabajo en grupo, salas para investigadores,
aulas de formacion, y espacios museisticos y de exposiciones.

Ademas, otros servicios para la vida universitaria incluyen la residencia de estudiantes Lucano, distintas
instalaciones deportivas, cafeterias, una oficina de orientacion laboral, una oficina bancaria y una Unidad
de Vigilancia de la Salud (servicio concertado con Quirdn Prevencién).
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Por otra parte, para aquellas asignaturas que oferten grupos en inglés, asi como para los estudiantes
extranjeros de acogida, la UCO pone a disposicion de los Centros un lector de idiomas, que da soporte a
profesores y alumnos del itinerario, estableciéndose un horario semanal y una agenda para organizar este
servicio de apoyo.

El titulo dispone de una plataforma virtual de apoyo a la docencia, denominado Moodle, que esta
completamente implantada y se ha convertido en esencial en la actividad docente del profesorado. En
Moodle, el profesor afiade recursos y actividades para que los estudiantes las completen. Asimismo,
Moodle permite realizar un seguimiento del progreso del alumnado. Desde la UCO, este aspecto estd
incluido en las encuestas de satisfaccion del alumnado y del profesorado, junto con otros aspectos

generales como son las infraestructuras, recursos y servicios relacionados con la docencia.

Se observan los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, de acuerdo con lo establecido en
el Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley

General de derechos de las personas con discapacidad y de su inclusion social.

En este sentido, el Area de Inclusién de la UCO tiene, como misidn basica, dar servicio a la comunidad
universitaria en materia de inclusién y de atencion a la diversidad. Ofrece asesoramiento, mediacion,
orientacion pedagogica, apoyos a través de recursos materiales y potencia la formacion y sensibilizacién
de las personas que integran la comunidad universitaria.

Sus objetivos son:

- Garantizar al estudiantado con discapacidad de la Universidad de Cérdoba el derecho a cursar sus
estudios con los ajustes razonables en funcion de sus necesidades individuales, asi como promover su
plena participacién en todos los ambitos de la vida universitaria.

- Atender las solicitudes de adaptacidn del entorno universitario para profesorado y personal de
administracion y servicios con discapacidad.

- Asesorar a estudiantado, profesorado y personal de administracion y servicios sobre recursos y
actuaciones en materia de discapacidad o necesidades especificas de apoyo educativo.

- Implicar a estudiantado, profesorado y personal de administracion y servicios en la promocién,
desarrollo y participacidn en actuaciones inclusivas.

- Trabajar para que la UCO sea un espacio respetuoso con la diversidad.

- Garantizar la no discriminacién por razén de nacimiento, origen racial o étnico, sexo, orientacion
sexual, identidad de género, religion, edad, discapacidad, nacionalidad, enfermedad, condicién
socioecondmica, por razén de su apariencia, o por cualquier otra condicion o circunstancia personal o
social.

- Sensibilizar y formar a la comunidad universitaria en materia de igualdad de oportunidades.

- Trabajar en colaboracién con administraciones publicas, tercer sector y movimientos
ciudadanos.

Entre los servicios que ofrece esta el de evaluacién de apoyos académicos y adaptaciones curriculares para
estudiantes con discapacidad o con necesidades especificas, el de intérprete de lengua de signos area de
inclusion, el de préstamo de material adaptado, el servicio transporte adaptado o el voluntariado solidario.

La informacidn completa del Area de Inclusién se puede consultar en el siguiente enlace:
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https://www.uco.es/servicios/sad/

6.2. Gestion de las Practicas Externas

Las prdcticas externas curriculares, con una carga de 18 créditos, son cruciales en la formacién del alumno,
y una buena gestion de las practicas es fundamental para conseguir el objetivo formativo que se pretende.
Asimismo, el Centro también ofrece practicas externas extracurriculares, con una carga variable de
créditos, aunque usualmente cercana a los 12. A menudo, las mismas empresas ofertan tanto practicas
externas curriculares como extracurriculares.

El Centro posee normativa especifica para la regulacion de las practicas externas de los titulos que imparte,
en linea con el Reglamento actual de la Universidad de Cérdoba. La categoria y perfil del profesorado que
actua como tutor académico de las practicas es coherente con la composicion del profesorado y la carga

docente de los departamentos implicados en la docencia del Grado de NHD.

Los acuerdos de declaraciones de intenciones suscritos hasta la fecha incorporan un total de 25 plazas por
parte de 11 empresas afines a la actividad profesional de los futuros egresados en NHD (Tabla 9). Esto
supone algo mas del 45% sobre el cupo de alumnos matriculados (55).

Recientemente se ha firmado un Convenio entre las Consejerias de Salud y Consumo y de Universidad,
Investigacidn e Innovacion, el Servicio Andaluz de Salud (SAS) y las universidades andaluzas, entre ellas, la
Universidad de Cdérdoba para la utilizacion de instituciones sanitarias en investigacién y docencia en
aquellas titulaciones pertenecientes a la rama de ciencias de la salud, como NHD. Por tanto, al amparo de
este convenio, los acuerdos con las instituciones sanitarias (Servicio Andaluz de Salud, Hospital Reina Sofia
de Cérdoba) se extenderan al nuevo Grado de NHD para la realizacién de practicas externas en el sector
publico por parte del estudiantado. Las plazas actualmente disponibles con el perfil profesional de dietista-
nutricionista en dichas instituciones sanitarias se ofertan actualmente para el alumnado de NHD
procedente de otras universidades andaluzas, pero se prevé que se prioricen las plazas en el Hospital Reina
Sofia para asignarlas al alumnado perteneciente al titulo de NHD que se ofertard desde la Facultad de
Veterinaria de la Universidad de Cdrdoba. Se prevé la dotacidn de al menos dos plazas para la realizacion
de practicas externas en instituciones sanitarias por parte del alumnado de NHD.

Por otro lado, la Facultad de Veterinaria posee actualmente convenios con empresas relacionadas con el
sector alimentario. El listado actual de convenios disponibles se puede consultar aqui. Los acuerdos
actuales con empresas incluyen incluye industrias, laboratorios, consultorias, servicios de catering, centros
de 1+D como IMIBIC o Centros tecnoldgicos, suponen un punto de partida para la oferta de practicas para
los futuros estudiantes del grado en NHD, que se ampliaria con la apertura de nuevos Convenios en otras
empresas (clinicas que incluyan el servicio de Nutricion y Dietética, consultas privadas, centros deportivos,
etc.). Contando con las empresas e instituciones para las que ya existe un convenio vigente con la Facultad
de Veterinaria, el nUmero de plazas que se prevé ofertar para la nueva titulacion de NHD se estima en al
menos 50, por lo que se garantizard una oferta suficiente y atractiva para el alumnado.

La propia Universidad facilita la realizacién de practicas externas por parte del alumnado a través de
programas especificos convocados por Fundecor (https://fundecor.es/practicas/) que incluyen una

dotacién econémica para gastos de alojamiento y manutencién. Asi mismo, el Centro proponente facilitara
en la medida de lo posible el acceso del alumnado a las empresas o instituciones ofertadas mediante becas
o ayudas especificas.
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En definitiva, la Facultad de Veterinaria actuaria como un elemento tractor en la captacién de nuevos
convenios con otras instituciones debido a sus numerosos contactos y relaciones con el sector sanitario,

administracion publica, empresas e instituciones de diversa indole.

Tabla 9. Informacidn sobre practicas académicas externas

o e L N¢ total de plazas ofertadas (desglosar en su
N@ de créditos de précticas académicas ) L )
) ) 18 caso, las plazas si se ofertan en varios idiomas): 55
externas obligatorias:
N@ de créditos de practicas optativas N© total de plazas ofertadas (desglosar en su
(de especialidad, mencidn o itinerario): caso, las plazas si se ofertan en varios idiomas):
Denominacién de la entidad Numero de Plazas N2 personas tutoras en la entidad
ofertadas para el titulo colaboradora diferentes
Culinary Concepts Group SL 3 1
Fundacion Alicia, Alimentacién y Ciencia 2 1
Carla Cuevas Nutricion 1 1

Fundacion para la Investigacion Biomédica de

Cdrdoba (FIBICO) 3 1
Serunién SAU 2 1
TAFIQs IN FOODS 1 1
Nutricion y Piel 2 1

MDV Salud y Ejercicio 2 1
Nutrir 3 1

Nutric 5 1

Alberto Herndndez Nutricion 1 1

El enlace a los convenios/declaraciones de intenciones es el siguiente:

https://www.uco.es/organiza/centros/veterinaria/practicas-externas-nhyd-contenido-previo-24

En virtud del cumplimiento del Articulo 10 del Real Decreto 592/2014, para la realizacién de las précticas
externas, los estudiantes contaran con un tutor de la entidad colaboradora y un tutor académico de la
Universidad, tal y como se representa en la Tabla 8. Los tutores académicos responsables de las practicas
externas seran en todo caso profesores adscritos a la Universidad de Cérdoba con docencia en el titulo y
vinculacién permanente. Los tutores laborales igualmente presentan una trayectoria profesional vinculada
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al ejercicio de la profesion. En el enlace a los convenios/declaraciones de intenciones, se describe

igualmente la actividad de la empresa en la que el alumno desarrollaria sus practicas.

Las plazas para el alumnado seran adjudicadas teniendo en cuenta el expediente académico del estudiante.
Tendran prioridad de eleccién y adjudicacién los estudiantes con discapacidad con objeto de que puedan
optar a empresas en las que estén aseguradas todas las medidas de accesibilidad universal, incluidas las
referidas al transporte para su traslado y acceso a las mismas. Asimismo, se tendrdn en cuenta los requisitos
establecidos por la entidad colaboradora, hecho que serd comunicado a los estudiantes durante el periodo
de solicitud de practicas. El Centro proponente velard por ofertar un nimero suficiente de plazas de forma
que se garantice la realizacion de las précticas por parte de todo el alumnado matriculado en la asignatura.
En todo caso se garantizardn los principios de transparencia, publicidad, accesibilidad universal e igualdad

de oportunidades.

Cabe destacar que a medida que se vayan implantando los distintos cursos de la titulacion, se iran

incorporando mas convenios para la realizacién de practicas académicas externas por parte del alumnado.

6.3. Previsidn de dotacidon de recursos materiales y servicios

La Universidad de Cérdoba lleva a cabo la reforma y mejora de infraestructuras a través de diversas

acciones.

La Unidad Técnica de la UCO desarrolla una labor de supervision propia de sus instalaciones (iluminacion,

eléctrica, saneamiento, etc.), asi como de asesoramiento en la resolucién de problemas y averias que se
producen. Las obras de remodelacion y mantenimiento se desarrollan en dos vertientes:

- Con cargo al plan anual de mantenimiento, con presupuesto centralizado en el Vicerrectorado con

competencias en materia de Infraestructuras.
- Con cargo al presupuesto propio de Centros para mantenimiento, en cuestiones de menor cuantia.

Los mantenimientos de instalaciones basicas se van derivando a modo centralizado, contratado con
empresas externas, y supervisado por los propios técnicos de la Unidad Técnica. Tal es el caso de
mantenimiento eléctrico, de centros de transformacién, de climatizacion, etc.

Ante cualquier eventualidad, la Unidad Técnica realiza intervenciones rapidas de asistencia para definir las
averias, mejoras o cuestiones planteadas, para proceder posteriormente a su ejecucidn. Para todas las
posibles eventualidades, la Unidad Técnica cuenta con un sistema de comunicacion de incidencias, a través
de su web, de rdpido acceso, y que se gestiona internamente por medios informaticos que permiten un

seguimiento de cada comunicacion hasta su resolucion

Anualmente se realiza una convocatoria para la adquisicién de recursos materiales para la docencia, asi
como para subvencionar los gastos originados en la realizacion de visitas empresas con fines docentes. Por
otra parte, también existen partidas presupuestarias para la ejecucién de proyectos de innovacién docente,
gue permite a los grupos docentes la adquisicion de materiales y recursos para la docencia. La Facultad de
Veterinaria, con cargo al presupuesto que destina el Vicerrectorado con competencias en Calidad, viene
implementando acciones de mejora de las actividades practicas mediante un programa de ayuda a través
de convocatorias anuales.
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7. CALENDARIO DE IMPLANTACION

7.1. Cronograma de Implantacién del Titulo

Curso de inicio: 2025-2026

Cronograma: La implantacién del plan de estudios en la Universidad de Cérdoba del Titulo de Grado en
Nutricién Humana y Dietética seguird la estructura que se detalla a continuacion

- Curso 2025-26: Implantacién del primer curso del titulo.
- Curso 2026-27: Implantacién del segundo curso del titulo.
- Curso 2027-28: Implantacién del tercer curso del titulo.
- Curso 2028-29: Implantacién del cuarto curso del titulo.

7.2. Procedimiento de adaptacion

No procede.

7.3. Ensefianzas que se extinguen

No procede.

8. SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD

8.1. Sistema Interno de Garantia de la Calidad

El enlace al modelo actual del Sistema Interno de Garantia de Calidad es el siguiente:
https://www.uco.es/organiza/centros/veterinaria/es/calidad-nhyd-contenido-previo-24

El Centro se encuentra en proceso de adaptacion para su préxima acreditacion institucional

8.2. Medios para la informacién publica

La Universidad de Cérdoba ofrece diferentes canales de orientacion e informacion al futuro alumno/a 'y
lleva a cabo diversas acciones de orientacion y apoyo al estudiantado una vez matriculado, que pueden
consultarse en el siguiente enlace:
https://www.uco.es/docencia/grados/images/documentos/normativa/memorias/Apoyo y orientacion.pdf.

El perfil de ingreso al titulo de Nutricion Humana y Dietética esta dirigido a estudiantes con un sélido
fundamento en ciencias basicas, especialmente en biologia y quimica, ya que estos conocimientos son
fundamentales para comprender los procesos bioldgicos y bioquimicos relacionados con la nutricién. Se
espera que los aspirantes muestren un marcado interés por las ciencias de la salud y la nutricion, y que
posean habilidades analiticas para comprender y analizar datos cientificos y estudios de investigacion.

Es esencial que los futuros estudiantes tengan buenas habilidades de comunicacion, tanto oral como
escrita, debido a laimportancia de la divulgacion de informacién nutricional en la profesiéon. Ademas, deben
tener la capacidad de trabajar en equipo con otros profesionales de la salud. El compromiso con la salud y
el bienestar de las personas es fundamental, junto con una fuerte ética profesional y una actitud proactiva
hacia la investigacion cientifica y la actualizacidn constante en temas de nutricién y dietética.

Asimismo, se valoran la capacidad para el estudio auténomo vy la organizacion personal, la familiaridad con
herramientas tecnoldgicas y plataformas digitales, y la resiliencia y adaptabilidad para enfrentar nuevas
situaciones y resolver problemas en un campo en constante evolucion. En resumen, el perfil de ingreso
ideal combina conocimientos académicos, habilidades practicas y una actitud comprometida y ética hacia
la profesion de Dietista-Nutricionista.
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Los conocimientos previos especificos requeridos de acceso al Titulo son los correspondientes a un nivel
de 22 de Bachillerato, especialmente de la modalidad de Ciencias o Formacién Profesional (Ciclos
Formativos de Grado Superior, FP de Segundo Grado, Médulos de Nivel 3 y equivalentes).
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