UNIVERSIDAD P CORDOBA

Facultad de Veterinaria

Graduado/a en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

DISTRIBUCION DE CREDITOS POR TIPO DE MATERIA

Tipo de materia Créditos

Formacion Basica 60
Obligatorias 147
Optativas 15
Practicas Externas 12
Trabajo Fin de Grado 6
CREDITOS TOTALES 240

ORDENACION TEMPORAL

1.%" Cuatrimestre

Biologia
Alimentacion y Cultura

Matemadticas
Quimica Inorganica

Quimica Organica

Total

Caracter
Basico
Obligatorio
Basico
Basico

Basico

ECTS

6

a o O

30

2.2 Cuatrimestre
Bioquimica

Economia y Gestion de la
Empresa Alimentaria

Estadistica
Fisica
Fisiologia

Total

Caracter
Basico
Basico

Basico

Basico

Basico

ECTS

30

1.%" Cuatrimestre
Microbiologia

Quimica y Bioguimica de
Alimentos

Anilisis Quimico de Alimentos

Legislacion Alimentaria

Salud Publica

Total

Caracter
Basico
Obligatorio
Obligatorio

Obligatorio

Obligatorio

ECTS

6

2.2 Cuatrimestre
Bromatologia Descriptiva

Microbiologia de los
Alimentos

Fundamentos de Ingenieria
Quimica

Fundamentos de Produccion
Animal

Fundamentos de Produccion
Vegetal

Total

Caracter

Obligatorio

Obligatorio

Obligatorio

Obligatorio

Obligatorio

ECTS
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1.°" Cuatrimestre Caracter ECTS 2.2 Cuatrimestre Caracter ECTS
Analisis Bromatoldgico Obligatorio 6 Fundamentos de Nutricidn Obligatorio 6
Operaciones Bdasicas Obligatorio 6 Fundamgntos de' Higiene Obligatorio 6
Alimentaria
Gestion Me(.:iloa'mblenta.l enla Obligatorio 6 Toxicologia Alimentaria Obligatorio 6
Industria Alimentaria
F t Aplicacio |
undamentos y Ap |FaC|on de Obligatorio 4,5 Fermentaciones Industriales Obligatorio 4,5
Control de Calidad
F t T logi Industrias Ali tari
undamentos .de ecnologia de Obligatorio 9 ndus rla.s |me.n arias de Obligatorio 6
los Alimentos Origen Animal
Total 31,5 Total 28,5
1.°" Cuatrimestre Caracter ECTS 2.2 Cuatrimestre Caracter ECTS
Nutricion Aplicada Obligatorio 6 Optativa 2 Optativo 3
Tecnologia del Procesado de . . . .
|
Ao (e VEEl Obligatorio 6 Optativa 3 Optativo 3
Disefi Pl P
Isefio de . antas c.je rocesos Obligatorio 4,5 Optativa 4 Optativo 3
Alimentarios
Parasitologia Alimentaria Obligatorio 4,5 Optativa 5 Optativo 3
Gestion .de la Segundad Obligatorio 6 Practicas Externas Practicas 12
Alimentaria Externas
Optativa 1 Optativo 3 Trabajo Fin de Grado TFG 6
Total 30 Total 30
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OPTATIVIDAD
Optativas *
Asignatura ECTS
Aditivos Alimentarios 3
Analisis Cromatografico de Alimentos 3
Aprovechamiento de Subproductos de Industrias Agroalimentarias 3
Automatica, Control e Instrumentacion 3
Biotecnologia Alimentaria 3
Coloides: Fundamentos y Aplicaciones en Alimentos 3
MENCION EN Espectrometria de Masas y RMN en Analisis de Alimentos 3
TECNOLOGIA Inglés Aplicado a Ciencia y Tecnologia de los Alimentos 3
ARIMERIARIA Marketing Alimentario 3
(a cursar 5)

Mejora de la Calidad de los Alimentos de Origen Animal mediante .

Metodologias Genéticas
Bioreactors 3
Control Alimentario en el Comercio Exterior 3
Tecnologia Culinaria 3
Tecnologia de las Bebidas 3
Use of NIRS Technology for Feed and Food Charaterization and Safety 3
Tecnologia Gastrondmica | 3
MENCION EN Tecnologia Gastrondmica Il 3
CIENC!AS [+D+i en Gastronomia 3
SASIORONISAS Andlisis Sensorial de Alimentos 3
Patrimonio Gastronémico 3
Asignatura de Intercambio | 3
Asignatura de Intercambio Il 3
Asignatura de Intercambio Il 3
Asignatura de Intercambio IV 3
Asignatura de Intercambio V 3

Para la obtencion de una mencién, el alumnado debera cursar y superar 15 créditos de las asignaturas optativas
vinculadas a la correspondiente mencién.

L 1 g unidad temporal de las asignaturas optativas serd la que establezca el Centro para cada curso académico en las correspondientes
Guias Docentes.
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