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2.- JUSTIFICACION

2.1.- JUSTIFICACION DEL TITULO: INTERES ACADEMICO, CIENTIFICO Y/O PROFESIONAL

El presente documento recoge la propuesta de Grado en Enologia por la Universidad de Cordoba, y sustituye al titulo de
segundo ciclo de Enologia impartido actualmente en esta Universidad.

DEMANDA LABORAL E INTERES PARA LA SOCIEDAD.

La OIV presento en su sede en Paris el 7 de abril de 2009 el informe sobre la situacion vitivinicola mundial en 2008. Segiin
este informe Espafia es el primer pais europeo en cuanto a superficie de vid cultivada, tercero en produccion de vino y tercer
exportador mundial de vino, atendiendo a datos reales, contrastados, de 2006.

La situacion geografica de Espafia, las diferencias climaticas y la variedad de suelos, hace de la peninsula un lugar
privilegiado para que se produzcan vinos de caracteristicas muy distintas. Se cultiva vifiedo en la totalidad de las 17
Comunidades Autonomas y el tamafio medio de la explotacion agraria es de 3,34 has. De la superficie total destinada a este
cultivo, el 56,2 % esta inscrito en alguna Denominacién de Origen, donde se producen V.C.P.R.D., con una tendencia
al crecimiento en detrimento de las superficies destinadas a vinos de mesa.

Espaiia cuenta con 68 Denominaciones de Origen que, siguiendo el modelo europeo de produccidén, mantienen un estricto
control sobre la cantidad producida, las practicas enoldgicas, y la calidad de los vinos que se producen en cada zona. Las
primeras Denominaciones autorizadas datan de 1932, y fueron: Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla de Sanltcar de Barrameda,
Malaga, Montilla-Moriles, Rioja, Tarragona, Priorato, Alella, Utiel Requena, Valencia, Alicante, Ribeiro, Carifiena,
Penedés, Condado de Huelva, Valdepeiias, La Mancha, Navarra y Rueda. Ademas existen 42 denominaciones de Vinos de
la Tierra en Espaia.

La Oficina Internacional de la Vifia y del Vino (O.I.V.), organismo intergubernamental creado por Acuerdo
Internacional de 29 de noviembre de 1924, del que Espaiia es miembro fundador, y al que hoy dia pertenecen cuarenta y
cuatro paises, ha venido prestando una atencion constante a la homologacion del concepto o definicion, de las funciones o
competencias y al nivel minimo de formacion necesario que debe tener el endlogo. Asi, en la 56 Asamblea General de 1.976
celebrada en Ljubljana, la O.1.V. adoptd una importante Resolucion que establecia la definicion y funciones del endlogo y
el programa minimo de formacién técnica. En el transcurso de varios aflos se ha ido actualizando y completando esta
Resolucion gracias a la labor del grupo de trabajo, que después se transformoé en el Grupo de Expertos "Formacion". En la
Asamblea General de la O.1.V. de 1991, como consecuencia de los trabajos del Grupo de Formacion de Endlogos y de la
Asamblea de Luxemburgo, se actualizoé el nivel de formacion minimo del en6logo mediante la Resolucion Oeno 2/91 y en
la 72 Asamblea General celebrada en Madrid en 1.992 se adoptd la Resolucion Oeno 2/92, ratificando la definicion
internacional del Titulo y funcién del endlogo, tal como habia sido adoptada en la Resolucion 7/76.

En Espafia, la idea de que la formacion del endlogo debe basarse en una formacidn universitaria se concreta en el afio
1977 con la aprobacion, por la Asociacion Nacional de Endlogos del principio de no aceptar nuevos socios que no tuvieran
como minimo un nivel de estudios de Formacion Profesional de nivel 2. A partir de 1982 se producen contactos con la
Asociacion de Graduados Superiores en Viticultura y Enologia, que culminan con la exigencia a los nuevos miembros, de
estar en posesion de un titulo de licenciado universitario. Ya en abril de 1992, la Asociacion de Endlogos entrega al Instituto
Nacional de Denominaciones de Origen, (I.N.D.O.) un informe de la Comision de Estudios que recoge el acuerdo de la
Unidn Internacional de Endlogos (U.LE.) de no aceptar la integracion de las Asociaciones de Endlogos de aquellos paises
que no dispusieran de una Titulacion universitaria adecuada.

La Asociacion Nacional de Endlogos evoluciond a la actual Federacién Espafiola de Asociaciones de Endlogos, cuyo
Estatuto data de 1993, y que agrupa actualmente a once asociaciones de ambito regional. El articulo 6 prevé que los
miembros de las distintas Asociaciones de Endlogos, inscritos a partir de 1991 deberan ser titulados universitarios de 10 6
20 ciclo en las especialidades de Viticultura y Enologia, cumpliendo ademas los requisitos que exige la Asociacion
respectiva de ambito autonémico o regional.
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Por otro lado, la Direccion General de Politica Alimentaria del M.A.P.A., a través de la Subdireccion General del
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen, inicio en 1989 contactos con la Subdireccion General de Ordenacion
Académica de la Secretaria de Estado de Educacion, para abordar la problematica de la Titulacion de Endlogo en
Espaiia, remitiéndole un dossier sobre este tema con los ultimos escritos de la Asociacion Espaiiola de Enodlogos y
designando un representante del Ministerio de Educacion y Ciencia como miembro de la delegacion espafiola en la 69
Asamblea General de la O.1.V. de Luxemburgo de 1989.

Desde estas fechas, el Ministerio de Educacion y Ciencia mostro, un gran interés por estas inquietudes profesionales,
subrayando siempre la autonomia y competencias de las Universidades sobre esta materia, sugiriendo la realizacién de un
estudio sobre la situacion de estas actividades profesionales y la elaboracion de propuestas que puedan ser adoptadas por
la Administracion. Es asi como se crea un grupo de trabajo constituido por Gabriel Yravedra (Presidente de la O.I.V. y
Consejero Técnico del I.N.D.O.), Alfredo Gonzélez Salgueiro, (Director Técnico del Vicerrectorado de Doctorado y
Postgrado de la Universidad Politécnica de Madrid) y Ramén Viader (Presidente de la Asociacion Espafiola de Enologos)
de cuyas reuniones, celebradas entre abril de 1.993 y mayo de 1995 se extrajeron las siguientes conclusiones:

1. Espaifia es el primer pais del mundo en superficie de vifiedo, con 1,3 millones de Ha que representan el 16 % de
la superficie mundial y el 37 % de la Union Europea.

2. En cuanto a produccién de vino Espaiia ocupa el tercer lugar después de Francia e Italia con una media de
produccion en los ultimos afios del orden de 30 millones de hectolitros, es decir el 10% de la produccion
mundial y el 19% de la UE.

3. El vifiedo cubre practicamente la totalidad del territorio, con escasa representacion Unicamente en las
provincias cantabricas. El1 48% de la superficie corresponde a vifiedos con derecho a Denominacién de Origen y
el resto a produccion de vinos de mesa, mostos, uva de mesa y pasa.

4. La vitivinicultura es una riqueza agraria de primer orden que permite el aprovechamiento de terrenos de baja
fertilidad, con el consiguiente efecto colonizador en cuanto a conservacion de la poblacion rural, y debe ser
defendida en todos los aspectos que le atafien en el marco de la legislacion comunitaria y en el &mbito nacional
de la calidad de los vinos, competitividad y evolucion del consumo interior.

5. Dada la distribucién del vifiedo en Espaiia, todos los problemas que afectan a la vitivinicultura adquieren
importancia nacional, y en particular lo que se relaciona con el mantenimiento de este cultivo, la adecuada
explotacion de la calidad de los productos, el mantenimiento del nivel de consumo nacional, la competencia en
el mercado interior y en mercados exteriores, la pervivencia del tejido industrial en este sector, la evolucion de
las rentas de la Viticultura y de las bodegas, el régimen laboral de las personas afectadas, la repercusion sobre las
industrias conexas, etc.

6. El aspecto calidad, en conexion con el precio y la presentacion de los productos, constituye el factor primordial
de competencia en el mercado mundial. El vino espafiol ha venido acrecentando lentamente su presencia en el
mercado exterior hasta alcanzar un nivel de exportacion superior a seis millones de hectélitros, de los que cuatro
corresponden a vinos con Denominacion de Origen. La competencia en el mercado mundial se estd endureciendo
notablemente por efecto del esfuerzo en produccion y en calidad de los paises productores de Europa y también
de otros con Viticultura mas moderna como son USA, Australia, Sudafrica y algunos paises sudamericanos, con
la perspectiva del progresivo desarme arancelario y la facilidad de acceso a los mercados en virtud del ultimo
acuerdo del GATT.

7. Elreto de la calidad de los vinos espafioles debe ser afrontado con decision para asegurar su cuota en el mercado
nacional y exterior y para consolidar el nivel de consumo del mercado nacional. La calidad, que debe estar
subordinada a la rentabilidad, se inicia en el vifiedo bajo la influencia de los factores naturales y humanos,
y depende de cada uno de los pasos del proceso de elaboracion hasta el momento del envasado y presentacion
del producto.

8. Entodas las fases la influencia del factor humano es decisiva para obtener con garantia productos de calidad, y
para ello es indispensable disponer de equipos de profesionales y técnicos en quienes depositar la
responsabilidad de todo el proceso de produccion y elaboracion.
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Los antecedentes expuestos culminaron en el Real Decreto 1845/1996, de 26 de julio de 1996, por el que se establece el
Titulo Universitario Oficial de Licenciado en Enologia y se aprueban las directrices generales propias de los planes de
estudio conducentes a su obtencion. Con posterioridad en el Articulo 102.uno de la Ley 50/1998, de 30 de diciembre, se
regula la profesion de endlogo para la que se exige el Titulo universitario de Licenciado en Enologia.

A partir del curso 1996/97 se implantan la Licenciatura de Enologia en la Universidad de La Rioja y Rovira i Virgiliy a
partir de 1997/98 se incorpora la Universidad de Valladolid en su Campus de Palencia. Otras universidades, como las de
Extremadura, Alicante, Cadiz y Cdrdoba inician la Titulacion en el curso 1999/2000, mientras que la Universidad de
Valencia lo hace en el curso 2002/03.

Por ultimo, en el BOE N° 280, de 20 noviembre de 2008, se hace publica la relacion de profesiones para las que se exige
un nivel de formacion de estudios post-secundarios de una duracién minima de cuatro afios en una Universidad (Articulo
19.5). Entre estas profesiones se encuentra la de endlogo.

Fuentes: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA), Instituto
Nacional de Denominaciones de Origen (INDO). Organizacion
Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

EXPERIENCIA PREVIA DE LA UNIVERSIDAD EN LA IMPARTICION DE LA TITULACION

Andalucia ha sido tradicionalmente productora de vinos unicos en el mundo, de reconocida fama y excelencia y este
aspecto viene avalado por la existencia de Consejos Reguladores de la Denominacion de Origen de gran prestigio
internacional como los de Jerez y Sanlicar de Barrameda en Cadiz, Montilla-Moriles en Coérdoba, El Condado en
Huelva, Malaga y Sierras de Malaga, amén de otras comarcas vitivinicolas, no amparadas por Denominaciones de
Origen, pero de importancia creciente. Es por ello que la Consejeria de Educacion de la Junta de Andalucia insté a las
Universidades de Cadiz y Coérdoba a elaborar un Plan de Estudios conjunto que fue aprobado por la Comisioén
Académica del Consejo de Universidades con fecha 6 de Julio de 1999, y publicado por resoluciéon conjunta de los
Rectorados de Cadiz y Cordoba de 6 de julio (BOE n° 220 de 14 de septiembre de 1999).

La Universidad de Cérdoba presenta una marcada vocacion agroalimentaria, acogiendo en su Campus Agroalimentario de
Rabanales la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica y de Montes (ETSIAM)), la Escuela Politécnica Superior
y las Facultades de Ciencias y de Veterinaria.

La Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos, fue creada por Decreto de 12 de diciembre de 1963. Inicié su
actividad en octubre de 1968, impartiendo los estudios de Ingeniero Agronomo en sus diferentes especialidades, siendo la
tercera Escuela de Espafa en impartir estas ensefianzas, después de las Universidades Politécnicas de Madrid y de
Valencia. Por Decreto de 22 de mayo de 1989 se autorizd la imparticion de los estudios de Ingeniero de Montes, pasando
a denominarse Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos y de Montes. El Decreto 329/2010, de 13 de julio,
modifica la denominacién del Centro, pasando a denominarse Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica y de
Montes (ETSIAM).

La implantacion de la Licenciatura de Enologia como una ensefianza reglada de segundo ciclo, comienza a impartirse en
la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos y de Montes en el curso 1999/2000. Desde el curso 2005/06 los
profesores implicados en la docencia de estos estudios se encuentran realizando un plan piloto de adaptacion de la
Titulacion a los criterios del Espacio Europeo de Educacion Superior y en la reunion del 11 de Febrero de 2008
elaboraron un documento a favor de convertir la Licenciatura de Enologia en un Titulo de Grado en la Universidad de
Cordoba, segun las directrices del R.D. 1393/2007, (BOE 30/10/2007). Dicho documento fue remitido por el
coordinador de la Titulacion a la direccion de la ETSIAM vy al rectorado de la Universidad de Cordoba.

Finalmente, en noviembre de 2009 se ha producido el reconocimiento, por parte de los Ministerios de Educacion y Ciencia,
de Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario, al proyecto coordinado por la Universidad de Cordoba. Este
reconocimiento supone la agregacion estratégica de cinco universidades (Almeria, Cadiz, Cordoba, Jaén y Huelva)
unificadas por la Agroalimentacion, uno de los pilares basicos de la economia andaluza y un sector clave en el desarrollo
econdmico, social y politico en la coyuntura global actual. Se trata de un proyecto inico en Espafia que en 2015 estara
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posicionado en primera linea como lider nacional y referente internacional en investigacion, transferencia y formacion de
expertos en: 1) Sistemas de produccion de alimentos, 2) Seguridad agroalimentaria y 3) Proteccion del medio ambiente en
clave agroalimentaria. Debe destacarse la implicacion de la ETSIAM en este proyecto y la importancia de su
dilatada experiencia docente e investigadora en el ambito agroalimentario, reconocida internacionalmente.

NORMAS REGULADORAS DEL EJERCICIO PROFESIONAL.

Los documentos legales que afectan a la profesion de endlogo son:

1. Articulo 102.uno de la Ley 50/1998, de 30 de diciembre, por el que se regula la profesion de endlogo para la que se
exigira el Titulo universitario de Licenciado en Enologia establecido mediante el Real Decreto 1845/1996, de 26 de
julio.

2. Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, (BOE 160 de 16 de julio de 2002) que establece los criterios para la emision
de los certificados de habilitacion profesional para situaciones anteriores a la existencia del Titulo de Licenciado en
Enologia. En su Anexo 1 define el perfil profesional del endlogo la competencia general de este profesional y las
competencias especificas. En este R.D. se especifica ademas que unicamente los Licenciados en Enologia y los
profesionales habilitados para tal efecto podran ejercer como enélogos.

3. Resolucion de 7 de julio de 2004, de la Subsecretaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, (BOE 179,
26 julio 2004). Se hace publico el Acuerdo de la Comision de Analisis prevista en el R.D. 595/2002, por el que se
establecen los criterios para la emision de los certificados de habilitacion profesional, regulados en el R.D. 595/2002. En
su Anexo 1 se define el perfil profesional del endlogo y se concretan las competencias profesionales.

La propuesta de Titulo de Grado en Enologia por la Universidad de Cordoba se adecua a las normas reguladoras del
ejercicio profesional vinculado al titulo. Ademas, se han tomado como referencia las propuestas resultantes de la
Conferencia de Coordinadores de Enologia de las Universidades espafiolas, las propuestas de la Conferencia de Rectores
de las Universidades Espafiolas, de la Comision de Rama de Ciencias del Consejo Andaluz de Universidades y de la
correspondiente Comision de Titulo.

2.2.- REFERENTES EXTERNOS A LA UNIVERSIDAD PROPONENTE QUE AVALEN LA ADECUACION
DE LA PROPUESTA A CRITERIOS NACIONALES O INTERNACIONALES PARA TIiTULOS DE
SIMILARES CARACTERISTICAS ACADEMICAS

De los diversos referentes externos que avalan la adecuacion de esta propuesta de Titulo de Grado en Enologia en el
Sistema Universitario Andaluz, a criterios nacionales e internacionales, destacamos los siguientes:

1.- Real Decreto 1845/1996, de 26 de julio, por el que se establece el Titulo universitario oficial de Licenciado en
Enologia y las directrices generales propias de la Titulacion, debiendo proporcionar una formacion cientifica adecuada
en los métodos y técnicas de cultivo de vifiedo, elaboracion de vinos, mostos y otros derivados de la vid, analisis de los
productos elaborados y almacenaje, gestion y conservacion de los mismos. Asimismo, deberan proporcionar una
formacion adecuada en lo que se refiere a las condiciones técnico-sanitarias en todas las etapas del proceso enoldgico y
en lo relativo a la legislacion propia del sector, del mismo modo que en el ambito de la investigacion e innovacion en el
campo de la viticultura y de la enologia.

2.- Resoluciones de la Organizacion Internacional dela Vifla y el Vino que han conducido al establecimiento de un
programa de formaciéon minima para homologar criterios entre los 44 paises miembros de esta organizacion, asi como el
concepto o definicion y las competencias o funciones que deberia tener el endlogo.

* 56 Asamblea General de la OIV (Ljubljana, 1976) En esta asamblea, la O.I.V. adoptdé una importante
Resolucion que establecia la definicion y funciones del endlogo y el programa minimo de formacion.
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* Resolucion OENO 2/91 en la que se recoge el programa bésico para la formacion cientifica y técnica
de los endlogos.

* Resolucion OENO 2/92 adoptada enla 72 Asamblea General la O.1.V. (Madrid, 1992), ratificando
la definicion internacional del Titulo y funcion del endlogo adoptada en la Resolucion 7/76.

* Resolucion OENO 1/99 en la que se define los niveles de competencias para los profesionales del
vino.

* Resoluciones ECO 1/2004, ECO 2/2004, ECO 3/2004, ECO 4/2004 adoptadas en 84 Asamblea
General de la O.I.V. (Viena, 2004) en las que se recogen las competencias y nivel basico requeridos
para las formaciones conducentes a diplomas de profesionales del vino.

3.- Titulos con similares caracteristicas académicas en varias universidades de ambito nacional e internacional son:

a) Universidades Nacionales.

Recientemente, con fecha 3 marzo 2009, el Consejo de Coordinaciéon Universitaria adoptd la resolucion
definitiva aprobando, previo informe favorable de ANECA de 9 febrero 2009, el Titulo de en Enologia por la
Universidad Rovira i Virgili. El Consell Interuniversitari de Catalunya autoriz6 posteriormente (19 de marzo de
2009) la programacion para el proximo curso, 2009/10 del primer y segundo curso de la Titulacion de
Graduado en Enologia por la Universitat Rovira i Virgili, con la oferta de 50 plazas de nuevo ingreso. La peticion
de Grado realizada por la URV en julio de 2008, tom6 como referente los acuerdos de las Reuniones de
Coordinadores de la Titulacion de Enologia de las Universidades Espafiolas, que se constituyd en 2001. Ya en
2004, en la reunion Jerez de la Frontera se acordé la transformacion de la actual Licenciatura en un Grado, de
acuerdo a las directrices del EEES. Dicho acuerdo fue respaldado por los Rectores de las Universidades que
imparten Enologia participantes en la Comision Académica del Consejo de Coordinacion Universitaria, reunidos
en Jerez el 25 de octubre de 2004. Posteriormente, en la reuniéon del 29 de marzo de 2006 en Logroiio, los
coordinadores se reafirmaron en esta linea, con el apoyo de la Federacion Espaiiola de Asociaciones de Enologos.
Usando el documento de Trabajo elaborado por el MEC sobre Directrices para la elaboracion de Titulos de Grado
y la informacion recopilada en un proyecto ANECA de la III convocatoria de ayudas para el disefio de planes de
estudio y Titulos de Grado, como referentes para la elaboracion del plan de estudios del Titulo de Grado en
Enologia, los coordinadores reunidos el 23 julio 2008 en Tarragona, acordaron unos contenidos minimos
comunes del 75 % para todos los futuros estudios de Grado en Enologia a impartir en cualquier Universidad del
territorio nacional. Firmaron este acuerdo las universidades de Tarragona, La Rioja, Miguel Hernandez,
Valladolid, Extremadura, Cordoba, Cadiz y Politécnica de Valencia. El acuerdo propone una distribucion de
contenidos minimos comunes de 180 ECTS quedando la distribuciéon de los 60 ECTS restantes para
intensificacion de las materias propuestas o para la incorporacion de otras, a criterio de cada Universidad.

b) Universidades Internacionales.

Todos los paises de la Union Europea con amplia tradiciéon vitivinicola poseen Titulos que capacitan para
ejercer la profesion de endlogo/a. Ademas, los nuevos paises productores como EEUU y Australia también
poseen Titulos especificos para la formacion universitaria de endlogos.

EUROPA:

Italia: Los estudios de Grado en Italia se agrupan bajo la denominacion de Laurea con un duraciéon de 3 cursos
académicos, seguidos del Laurea Specialistiche de 2 afios. El Laurea en Viticultura ed enologia se ofrece en 16
universidades de Italia, generalmente en las Facultades Agrarias y se imparte en 13 regiones de las 20 que tiene
Italia. La obtencion del Laurea (equivalente al Grado) capacita para ejercer como endlogo.

Las universidades de referencia son:

* Universita degli Studi di Udine (Friuli-Venezia Giulia):

http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso=5554

* Universita degli Studi di Milano (Lombardia):



¢

IE;NIVERSIDAD
CORDOBA

Graduado/a en Enologia

http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso=2347
* Universita degli Studi di Torino (Piemonte):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso=5218
* Universita degli Studi di Firenze (Toscana):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso=1222
* Universita degli Studi di Padova (Veneto):
http://www.uniguida.it/guide/index.php?pag=dett corsi&corso=2976

Francia: La reglamentacion para la obtencion del DiplUme National d'Enologue esta recogida en el BO n° 28 de
19 de julio de 2007. Las universidades de referencia son:

* Bordeaux II (Bordeaux)

http://www.oenologie.u-bordeaux?2.fr/

* Dijon (Bourgogne),

http://www.u-bourgogne.fr/IUVV/

* Montpellier (Languedoc-Roussillon),
http://www.unimontp1.fr/formation/l_offre de formation/recherche libre/
* Reims (Champagne)

http://helios.univ-reims.fr/Labos/Oenologie/

* Toulouse (Sud-Ouest)

http://www.dno-toulouse.com/

Alemania: En general, tienen una duracion de 3 cursos académicos. Destaca la universidad de Fachhochschule
Wiesbaden-Standort, Campus de Geisenheim.
http://www.campus-geisenheim.de/

Portugal: En la actualidad dirigen sus esfuerzos hacia la creacion/adaptacion de los estudios actual a Titulo de
Enologia con caracter profesionalizante y estructura de Grado con posterior ampliacion de conocimientos
mediante Master. De momento existe una Licenciatura en Enologia.

« la Universidad de Tras-os-Montes e Alto Douro,
http://www.utad.pt/pt/ensino_formacao/licenciaturas/aca/enologia/

* 0 una especializacion (postgrado) en la Universidad Catolica de Porto,
http://www.esb.ucp.pt/formacao/Enologia/

En todos los casos, los Masteres estan dirigidos hacia la investigacion (sustituyendo los antiguos programas de
doctorado) o hacia aspectos especificos complementarios como serian la direccion de la empresa viticola, el
marketing, el tratamiento de residuos, la viticultura de precision, la elaboracion de vinos espumosos, etc.

- OTROS PAISES (NUEVO MUNDO):

Australia: Se imparten estudios de Enologia en las Universidades del sur. Algunas ofrecen estudios de Bachelor
(Grado) en Enologia (Bachelor of Applied Science (Wine Science) o Viticultura (Bachelor of Applied Science
(Viticulture) de 3 afios. Destacan:

* Universidad de Adelaida.

(http://www.agwine.adelaide.edu.au/wine/)

* Charles Sturt University

(http://www.csu.edu.au/courses/undergraduate/wine _science/).

El Bachelor of Oenology en la Universidad de Adelaida tiene una duracion de 4 afios. Después los estudios de
Bachelor, se puede acceder a estudios de Master que tienen una duracion de un afio y medio como los Master of
Oenology, Master of Viticulture o Master of Wine Business.

Nueva Zelanda: En la Lincoln University de Christchurch, los estudios de Grado en el campo de la Enologia se
presentan idénticos a los de Australia y principalmente a los de la Universidad de Adelaida.
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http://www.lincoln.ac.nz/section285.html
Existe programas de Bachelor of Viticultura and Oenology (3 afios) y después programa de Graduate Diploma
in Viticulture and Oenology de un afio (120 ECTS?).

Estados Unidos: Destacan 2 universidades californianas que imparten, segin el modelo anglo-sajon, Bachelor

(3 afios) + Master (2 afios), los estudios de enologia:

* Viticulture & Enology University of California en Davis

(http://wineserver.ucdavis.edu/index.php)

* California State University en Fresno

(http://cast.csufresno.edu/ve/).

Los Titulos que imparten son Bachelor of Science Degree Requirements Viticulture Major o Bachelor of
Science Degree Requirements Enology Major y Master of Science in Viticulture and Enology.

Otros paises: Los estudios de Enologia en Chile, Argentina o Brasil se incluyen bajo la denominacion de
Licenciado o Diplomado:

* Chile, Facultad de Ciencias Agronémicas de la Universidad de Santiago:
http://www.uchile.cl/facultades/cs_agronomicas/agroindustria/index.html

* Argentina, Facultad de Enologia y Agroindustrias de la Universidad Juan Agustin Maza en Mendoza:
http://www.umaza.edu.ar/pagunidaca.htm

* Brasil, Centro Federal de Educaiao Tecnologica de Bento GonAalves (CEFETBG) en Rio Grande do Sur.
http://www.cefetbg.gov.br/tecnologo-superior.php#conteudo-interno

De todos estos paises solamente Italia y Francia ya estdn adaptados al sistema EEES y han comenzado el Grado y
DNO respectivamente. El resto de paises estan todavia en periodo de transicion.

Italia, Francia, Alemania, EEUU y Australia poseen Titulos universitarios especificos de Enologia.
4.- Como documentacion de referencia externa utilizada, se destaca la siguiente:

* Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre (BOE de 30 de octubre 2007).

» Marco Europeo de Cualificaciones para la Educacion Superior (Descriptores de Dublin)

* Directrices para la elaboracion de las nuevas Titulaciones de Grado aprobadas en Consejo de Gobierno de la
UCO de 27/06/2008

* Normativa de reconocimiento y transferencia de créditos para Titulaciones adaptadas al Espacio Europeo de
Educacion Superior. Consejo de Gobierno de la UCO de 31/10/2008.

* Normas de permanencia y tipos de matricula para los estudios de Grado y Master. Consejo de Gobierno de la
UCO de 28/11/2008.

* Documentos de Benchmarking de la agencia de calidad britanica. En la guia de apoyo de la pagina web de la
Aneca.

* Proyecto Tuning http://ec.europa.cu/education/policies/educ/tuning/tuning_en.html

* "Learning Outcomes" de la Universidad de Oxford (Reino Unido). http://www.chem.ox.ac.uk

*» Experiencias piloto para la implantacion del modelo europeo de ensefianza superior. (Convocatorias de la Junta
de Andalucia)

* Orientaciones practicas para el establecimiento de un Sistema de Garantia de Calidad de Titulos universitarios
oficiales de Grado (R.D. 1393/2007). Agencia Andaluza de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion
Universitaria.

* Acuerdo de la Comision Académica del CAU de 22 de enero de 2008, para la implantacion de las nuevas
enseflanzas universitarias oficiales.

* Acuerdo de la Comision Académica del CAU de 28 de marzo de 2008, por el que se aprueban las lineas generales,
protocolos y metodologias de trabajo para la solicitud de autorizacion de titulaciones oficiales en el sistema
universitario andaluz.

* Documentacion del Programa VERIFICA de la ANECA
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* Documentos de la OIV consultados: la Declaracion de Ljubljana, las Resoluciones OENO 2/91, OENO 2/92 y
OENO 1/99, las Resoluciones ECO 1/2004, ECO 2/2004, ECO 3/2004, ECO 4/2004.

* Reunion de los Coordinadores de Enologia de las Universidades espafiolas en Puerto Real (Cadiz) el 21 de
Octubre de 2004 en el que solicitan la transformacion de la Titulacion de Licenciatura de Enologia, existente en
la actualidad como Licenciatura de Segundo ciclo, en una Titulacion de Grado en Enologia disefiada de forma
acorde con los criterios propios del Espacio Europeo de Educacion Superior

* Acuerdo de la Conferencia de Coordinadores de Enologia de las Universidades Espafiolas el 23 de Julio de
2008, Tarragona para el disefio de los planes de estudio del Grado en Enologia por el que se establece el 75% de
créditos comunes (180 ECTS), siguiendo las directrices del RD 1393/2007. El acuerdo fué¢ firmado por los
coordinadores de las ocho universidades que imparten la Licenciatura de Enologia: Tarragona, La Rioja,
Miguel Hernandez, Valladolid, Extremadura, Cérdoba, Cadiz y Politécnica de Valencia.

* Acuerdo de minimos para el disefio del Grado en Enologia en las Universidades de Cadiz y de Cordoba Puerto
Real, 10 de Julio de 2008, por el que se establece el 75% de créditos comunes (180 ECTS) para los planes de
estudios del Grado en Enologia en el &mbito andaluz. El acuerdo fue firmado por el director de la ETSIAM de
Cordoba y el decano de la Facultad de Ciencias de Cadiz.

« Reglamentacion del DiplUme National d'OEnologue (Bulletin Officiel du Ministére de I'Education Nationale
et du Ministére de 'Enseignemente Supériur et de la Recherche de la République franAaise n° 28 de 19 de julio
de 2007).

* Otros documentos generados por agentes externos relevantes del sector vitivinicola espafiol:

- Carta del presidente de la Federacion Espafola de Asociaciones de Endlogos (FEAE) al Director de
Programas ANECA a favor de que la Titulacion de Enologia se adapte a una Titulacion de Grado.

- Carta del Secretario General de la Conferencia Espafiola de Consejos Reguladores Vitivinicolas (CECRV)
apoyando la transformacion de la actual Titulacién de Enologia existente en Espaiia, en una Titulacion de Grado
en Enologia, acorde con el Espacio Europeo de Enseflanza Superior.

- Carta del Secretario de la Federacion Espaiiola del Vino (FEV) a la Ministra de Educacion y Ciencia en la que
ponen de manifiesto su posicion favorable a mantener una formacion reglada universitaria.

2.3.- DESCRIPCION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONSULTA INTERNOS Y EXTERNOS UTILIZADOS
PARA LA ELABORACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

2.3.1.- PROCEDIMIENTOS DE CONSULTA INTERNOS

Los instrumentos de consulta de caracter interno utilizados han sido fundamentalmente:

a) Comision de Planes de Estudios de la ETSIAM
La Junta de Escuela de la ETSIAM en su sesion ordinaria de 25 de julio de 2008, en el punto 6° del orden del dia, acordd
aprobar la nueva Comision de Planes de Estudios. Dicha Comision esta presidida por el Director de la Escuela o persona
en quien delegue. Forman parte de la misma una representacion suficiente del Profesorado de la Escuela, un representante
del alumnado, un representante del PAS y un representante de las tres Unidades de Garantia de Calidad (UGC de Agricolas,
UGC de Forestales y UGC de Enologia). Al mismo tiempo, la Comision de Planes de estudio del Centro estd asesorada por
una Comision Asesora Externa, de la que forman parte expertos en el ejercicio de la profesion, empleadores y
egresados.
Las funciones de la Comision de Planes de Estudios de la ETSIAM son:

* Elaborar la propuesta de Memoria de la Titulacion que corresponda, cumplimentando todos los apartados que la

normativa establece como indispensables para cada titulo.

* Proponer los créditos de obligatoriedad, optatividad, practicas externas y trabajo de fin de grado, en los términos que

establece el R.D 1393/2007.

* Solicitar a los Departamentos propuestas de asignaturas/materias.

* Analizar las propuestas recibidas, para su incorporacion a la Memoria, si procede.

* Analizar o establecer las posibles menciones o itinerarios que se puedan implantar.
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* Configurar los cuadros de convalidaciones de las actuales titulaciones, asi como los destinados al reconocimiento
y transferencia de créditos que hagan efectiva la movilidad de los estudiantes.
+ Cualquier otro aspecto que afecte a la elaboracion de la Memoria de las Titulaciones.

La composicion de la Comision de Planes de Estudios de la ETSIAM es la siguiente:

Director de la ETSIAM
* D. Alfonso Garcia-Ferrer Porras

Subdirectora de Espacio Europeo de Educacion Superior y Calidad de la ETSIAM
* Dfia. Rosa M™ Gallardo Cobos

Representantes del Profesorado:

AGRONOMIA

* Diia. Pilar Montesinos Barrios (Presidenta de la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo de Grado en
Ingenieria Forestal)

* D. Esteban Alcantara Vara

INGENIER{A RURAL
* D. Jestis Ayuso Mufioz (Miembro de la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo de Grado en Ingenieria
Agronémica)

CIENCIAS y RECURSOS AGRICOLAS y FORESTALES
* D. Vidal Barron Lopez De Torre
* Dfia. Margarita Clemente Mufioz

INGENIERIA FORESTAL
* D. Sim6n Cuadros Tavira (Miembro de la Unidad de Garantia de Calidad en Ingenieria Forestal)

PRODUCCION ANIMAL
» Dfia. Ana Garrido Varo
* D. Emiliano De Pedro Sanz

ECONOMIA, SOCIOLOGIA y POLITICA AGRARIAS
* D. Toméas De Haro Giménez

FISICA APLICADA
* Diia. Ana Laguna Luna

GENETICA
* D. Luis Miguel Martin Martin

INGENIERIA GRAFICA y GEOMATICA
* D. Francisco Montes Tubio

QUIMICA AGRICOLA y EDAFOLOGIA
* D. Juan José Moreno Vigara (Presidente de la Unidad de Garantia de Calidad del Titulo de Grado en
Enologia)

BROMATOLOGIA y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
* Diia. M? Teresa Sanchez Pineda de las Infantas
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Representantes del Alumnado
* D. Blas Calle Gamez
* Dfia. Estefania Rodriguez Arquero (Presidenta del Consejo de Estudiantes de la ETSIAM)

Representante del P.A.S.
 D. Salvador Gomez-Alférez Moreno

Asi, para facilitar una mayor coordinacion, se optd por una unica Comision de Planes de estudio que ha sido la encargada
de elaborar las Memorias para la solicitud de verificacion tanto del titulo de Grado en Enologia como del titulo de Grado
en Ingenieria Agronoémica y del titulo de Grado en Ingenieria Forestal.

En la sesion del 5 de diciembre de 2008, la Comision de Planes de Estudios de la ETSIAM acord6 la constitucion de cuatro
grupos de trabajo. Los cuatro grupos o subcomisiones son:

* Subcomision 1: responsable de las cuestiones relativas a los itinerarios de especializacion correspondientes a Industrias
agroalimentarias y Mecanizacion y Construcciones Rurales

» Subcomision 2: responsable de las cuestiones relativas a los itinerarios de especializacion correspondientes a
Explotaciones Agropecuarias y Hortofruticultura y Jardineria

* Subcomision 3: responsable de las cuestiones relativas al titulo de Grado en Ingenieria Forestal
* Subcomision 4: responsable de las cuestiones relativas al Titulo de Grado en Enologia.

Estas subcomisiones han sido las encargadas de elaborar los pilares esenciales sobre los que se estructura el plan de estudios
y ello teniendo en cuenta los acuerdos y propuestas efectuadas por la Comision Asesora Externa. Una vez elaboradas las
propuestas de las Subcomisiones, la Comision de Planes de Estudios ha celebrado 18 reuniones hasta consensuar la propuesta
de Plan de Estudios que se recoge en la presente Memoria, y que fue posteriormente aprobada por la Junta de Centro en su
sesion ordinaria celebrada el 9 de abril de 2010.

b) Normativa y Documentacion

Ademas de los referentes externos descritos mas arriba, para la elaboracion del Plan de Estudios del Grado en Enologia
en la Universidad de Cordoba se ha tenido también en cuenta la Memoria anual de las experiencias piloto Enologia de los
cursos 2006/2007 y 2007/2008 y 2008/09.

¢) Encuestas de la Orden EC1/3008/2007

En los altimos meses del curso académico 2007/2008, dentro de la convocatoria de la Orden ECI/3008/2007, la
ETSIAM realizo6 unas encuestas dirigidas a todos los estudiantes de las titulaciones que el Centro tutela. Para llevar a cabo
este procedimiento de consulta se dispuso de un instrumento informatico disefiado por encargo de la Comision de Grado
y Espacio Europeo y se dispuso de la ayuda de un becario para llevar a cabo las consultas via correo electronico, teléfono
y encuestas directas. Los resultados han sido gestionados en una base de datos para su analisis y consideracion en relacion
con la propuesta del plan de estudios. En estas encuestas se preguntaba a los estudiantes sobre como valoraban las
distintas competencias basicas, las de la Universidad de Cordoba y las especificas del titulo y si consideraban que
las estaban adquiriendo o las habian ya adquirido con sus estudios. Igualmente, se les preguntaba sobre el interés o
utilidad de las grandes areas temdticas en las que podia dividirse el grado y finalmente, se les solicitaba que
identificaran debilidades y fortalezas y posibles propuestas de mejora de los actuales planes de estudio.

Los resultados mas destacados de esas encuestas son los siguientes:

Los alumnos sefialan como debilidades del Plan de Estudios actual la inadecuada relacion universidad-empresa; los pocos
conocimientos de Microbiologia y Tecnologia Enologica y la ausencia de bodega y vifiedo.
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Como fortalezas sefialan el nivel de conocimientos en quimica y bioquimica aplicada a la elaboracién de vinos. Como
propuestas de mejora sefialan que la Titulacion debe adecuarse a la realidad del entorno; que se posea una bodega y un
vifiedo experimental; que se realicen visitas a bodegas modernas y fuera del marco de la Denominaciéon de Montilla-
Moriles; visita a Congresos de Enologia; aumentar las practicas en todas las asignaturas en general; que se implante una
asignatura de cata; la revision del profesorado en las asignaturas mas débiles.

d) Memoria anual del Plan Piloto de adaptacion de Enologia al Espacio Europeo de Educaciéon Superior

La memoria anual elaborada para el Plan Piloto de adaptacion de Enologia al Espacio Europeo de Educacién Superior
para cada uno de los cursos 2006/2007 y 2007/2008 y 2008/09 se ha utilizado como documento interno de trabajo para la
elaboracion de los nuevos planes de estudio. En estas memorias se recogen las herramientas utilizadas para el control y
evolucion de la experiencia piloto en los tres afios que lleva implantada; el programa resumen de actividades segtn la
distribucion de grupos CIDUA, las actividades que tienen como objetivo fundamental el fomento de la coordinacion entre
profesores; las reuniones mantenidas por los profesores que imparten clase en la Licenciatura de Enologia en las que se
trata distintos puntos como las actividades EEES, elaboracion de la Guia Docente y los informes del coordinador, el
resumen de la experiencia piloto en el afio académico y finalmente las conclusiones, fortalezas, debilidades y
propuestas de mejoras. Los resultados mas destacados de estas memorias son los siguientes:

Entre las fortalezas de la Titulacion detectadas en las memorias, cabe destacar: el aumento del conocimiento sobre el
nuevo modelo de aprendizaje y la metodologia a seguir para su implantacion, el aumento del grado de conocimiento
de las competencias del endlogo, el aumento del interés de los estudiantes por el aprendizaje centrado en las competencias,
la disponibilidad de algunos profesores para avanzar en el proceso de convergencia europea, la elaboracion de la Guia
Docente.

Los puntos débiles mas destacados son: la ausencia de un espacio comun con el equipamiento adecuado donde realizar
actividades presenciales comunes programadas por varias asignaturas, la inexistencia de practicas integradas o
modulos integrados, para desarrollar el aprendizaje por competencias, poca disposicion de estudiantes y profesores para
cambiar al nuevo modelo, excesiva carga de trabajo sobre los alumnos, sobre todo en lo que se refiere a las actividades
académicas dirigidas, aumento del esfuerzo del profesorado, sobre todo en el disefio, programacion y control de las
actividades académicas dirigidas (este aumento se revela incompatible con el desempefio de otras actividades del
profesorado universitario, como es la investigacion, que se ve negativamente afectada), la baja consecucion de la
docencia centrada en el aprendizaje, los estudiantes no programan adecuadamente sus horas de aprendizaje no
presencial, profesores y estudiantes muestran ain una concienciacion baja de la importancia de las competencias
profesionales del endlogo, incertidumbre ante los nuevos planes de estudio, la utilizacion de nuevas tecnologias por el
profesorado.

Por ultimo entre las propuestas de mejora destacan: habilitar una Planta Piloto Experimental con el equipamiento adecuado
para desarrollar el aprendizaje presencial por competencias, aumentar la cantidad y calidad de las actividades conjuntas
entre asignaturas, mejorar la programacion de las asignaturas, sobre todo las actividades no presenciales, concretar plazos
de entrega de trabajos y actividades que deben realizar los estudiantes, facilitando la programacion de su trabajo fuera
del aula y evitando sobreesfuerzos en periodos proximos al final de los cuatrimestres, mejorar la atencion a los
estudiantes singulares que no pueden acudir a clases presenciales por circunstancias personales (trabajo, repetidores,
etc.), incrementar la utilizacion del aula virtual, avanzar en el buen uso de nuevas tecnologias de la comunicacion y de la
informacion, avanzar en el modelo CIDUA.

e) El procedimiento de elaboracion interno establecido por la Universidad de Cérdoba

En las directrices para la aprobacion de los nuevos planes de estudio aprobadas por el Consejo de Gobierno de la
Universidad de Coérdoba, a las que ya nos hemos referido en diversas ocasiones, se establece un procedimiento de
elaboracion cuyos tramites pretenden garantizar una amplia participacion de toda la comunidad universitaria en la
elaboracion de los nuevos planes de estudio. Entre esos tramites, destacamos el de informaciéon publica. Para el
desarrollo de este tramite se publico toda la informacion basica del nuevo plan de estudios en la pagina web de la ETSIAM;
se envid un correo electronico a todo el profesorado con docencia en las titulaciones que tutela el Centro informandole de
la apertura de dicho tramite, del lugar donde se podia encontrar la documentacion y del medio para efectuar las alegaciones;

igualmente, se envio un correo a los Directores de todos los Departamentos de la Universidad de Cordoba con docencia en
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este titulo, para que procedieran a la correspondiente difusion. Las alegaciones recibidas fueron analizadas por la Comision
de Planes de Estudios y origind que se introdujeran algunas modificaciones sobre el borrador aprobado previamente por
dicha Comision.

Los tramites esenciales del procedimiento de elaboracion establecido por la Universidad de Cérdoba son los siguientes:
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| 2.3.2.- PROCEDIMIENTOS DE CONSULTA EXTERNOS

La Comision Académica del Consejo Andaluz de Universidades, en su sesion de 28 de marzo de 2008, aprobd el protocolo
por el que se iba a desarrollar la elaboracion de las nuevas Titulaciones de Grado y el compromiso de realizar consultas a los
agentes sociales.

Para ello, aprobd el documento denominado "Lineas Generales, Protocolos y Metodologias de trabajo para la solicitud de
autorizacion de Titulaciones Oficiales en el Sistema Universitario Andaluz", en el que se indica explicitamente que, para el
disefio de las Titulaciones de Grado, han de constituirse siete Comisiones por Ramas de Conocimiento, dependientes
del Consejo Andaluz de Universidades, las cuales han sido: 1) Arte y Humanidades, 2) Ciencias Juridicas, 3) Ciencias
Econdmicas y Empresariales, 4) Ciencias Sociales y de la Educacion, 5) Ciencias de la Salud, 6) Ciencias y

7) Ingenieria y Arquitectura.

Estas comisiones, integradas por 18 miembros, 9 pertenecientes a la Universidad (uno por cada Universidad Publica
Andaluza, con rango, al menos, de Vicerrector) y los otros 9 designados por la Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa
en representacion de los agentes sociales (incluido el alumnado como uno de sus colectivos), han sido las encargadas de
recibir e informar las propuestas de ensefianzas comunes de cada una de las titulaciones.
(http://www.uco.es/organizacion/eees/documentos/nuevastitulaciones/reforma/Acuerdo220Protocolo220EEES.pdf)

Asimismo, la Universidad de Coérdoba aprovechando la financiacion recibida con cargo a la Orden ECI/3008/2007, ha
coordinado el disefio y aplicacion para sus Titulaciones, de una herramienta informatica para recabar informacion de
diferentes agentes externos. Concretamente se ha elaborado un modelo de encuesta virtual para los colectivos de alumnado,
egresados, profesionales y empleadores (http://wwwS5.uco.es/encuestas).

El nivel de participacion en estas encuestas de los egresados y de los empleadores fue muy escaso. Asi no se recibieron
respuestas de los egresados y tan s6lo 1 respuesta de los empleadores, que es la que se transcribe a continuacion.

Opinién de los empleadores: El Plan de Estudios actual es académicamente débil en Economia y Gestion de la Empresa y
en Normativa y Legislacion Vitivinicola. Como fortaleza se sefiala un buen nivel de conocimientos en quimica, bioquimica,
viticultura, tecnologia y microbiologia.

Por otro lado, para garantizar la implicacion de agentes externos en el disefio de sus nuevas Titulaciones, la Universidad de
Cordoba, ha aprobado en Consejo de Gobierno de 27/06/2008 un Documento sobre Directrices para la Elaboracion de las
Nuevas Titulaciones de Grado:

(http://www.uco.es/organizacion/eees/documentos/nuevastitulaciones/reforma/Directrices220nuevos220Planes220de
220Estudios.pdf)

Dicho documento indica, respecto a la composicion de la Comision de Planes de Estudios de los Centros, lo siguiente:

"La Composicion de las Comisiones/Comités o de las Subcomisiones/Subcomités de Planes de Estudios de los Centros sera
la que permitan los Reglamentos correspondientes, a la que tendran que incorporarse un miembro de la Comision de
Calidad de la Titulacion, dos expertos en el ejercicio de la profesion o empleadores y dos egresados. Los dos ultimos
colectivos también pueden constituirse como Comision Asesora Externa.

La composicion de las Comisiones/Comités o Subcomisiones/Subcomités de Planes de Estudios, asi como los agentes
externos que participen en las mismas, deberdn ser aprobadas por la Junta de Centro. El Decano/Director comunicara al
Vicerrectorado responsable de los estudios de Grado los acuerdos alcanzados".
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En la ETSIAM se opto por la creacion de una Comision Asesora Externa tnica para la elaboracion de los titulos a impartir
en el Centro. Asi, en la sesion ordinaria de la Junta de Escuela de 17 de febrero de 2009, en el punto 6 del orden del dia, se
acordd la creacion de una Comision Asesora Externa de Planes de Estudio con la siguiente composicion:

D. Emilio Recio Espejo (Fondo Andaluz de Garantia Agraria)

D. Enrique Garrido (Gerente del Consejo Regulador de la D.O. Montilla-Moriles)

D. José Maria Cabrera Altolaguirre (Profesional. Explotaciones Agrarias)

D. Manuel Villarubia (Profesional. Proyectos Regadios)

D. Ramoén Rivas Menchon (Gerente del Parque Tecnoldgico de Malaga)

D. Francisco Jiménez Luque (Agencia IDEA- Nuevas Tecnologias. [rea Agroalimentaria)

D. Adolfo Rodriguez Navarro (Empresario. Pinos y plantaciones)

D. M? Francisca de la Hoz (Jefa del Servicio de Gestion Forestal Sostenible de la Consejeria de Medio Ambiente de la
Junta de Andalucia)

D. Fernando Jiménez Azcarate (Empresa Publica EGMASA)

D. Melchor Guzméan Guerrero (Secretario del Consejo Social de la Universidad de Cordoba)
D. José Maria Losantos (Enologo-Gerente de la Bodega Dia. Felisa S.L.)

Se ha solicitado la realizacion de un Informe a los miembros de esta Comision acerca de la coherencia del titulo con las
demandas actuales de la sociedad hacia estos egresados, las principales debilidades que observaban en la propuesta, las
fortalezas, y las recomendaciones que pudieran mejorar la propuesta realizada por la Comision de Planes de Estudios del
Centro. Dada la especializacion en diferentes areas de los miembros de la Comision externa, cada uno de ellos valoro los
aspectos asociados al ambito en el que ejercen la profesion.

La valoracion global de la Comision Asesora Externa en relacion a la propuesta de Grado en Enologia por la
Universidad de Cordoba es positiva, siendo los aspectos mas destacables de los Informes emitidos los siguientes:
* La titulacion se inserta dentro de una actividad productiva arraigada en el entorno socio-econéomico y en la
especializacion agroalimentaria de la universidad.
* No queda claro el grado de complementariedad en cuanto a contenidos basicos y de algunos de los itinerarios con
el grado de Ingenieria Agronémica.
* Con la propuesta de Grado se consiguen tres afios dedicados exclusivamente a la especialidad de enologia con lo cual
se consigue ampliar conocimientos y profundidad en las materias. Asi como una acertada distribucion temporal de
las materias/asignaturas, como el niimero de créditos asignados.
* Es fundamental que exista un mayor acercamiento entre las escuelas y los potenciales demandantes de estos
profesionales, cobra asi mucha importancia que se facilite su incorporacion al mercado laboral por medio de acuerdos, o
convenios con la administracion y las empresas, tanto en su periodo de formacion, siendo esto una faceta mas de la
misma, como inmediatamente concluido éste.
Estas apreciaciones, en la medida de lo posible, han sido tenidas en cuenta en la redaccion final de la Propuesta.

2.4.- OBJETIVOS

El Grado en Enologia por la Universidad de Cordoba, tiene como objetivo general formar al estudiante en el
conocimiento, las aplicaciones y actitudes necesarias para adquirir las competencias de la profesion de en6logo, dentro del
respeto y promocion de los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres (Ley 3/07) de la igualdad de
oportunidades y la no discriminacion de personas con discapacidad (Ley 51/03) y la cultura de paz y de valores democraticos
(Ley 27/05).

El end6logo posee las competencias para realizar el conjunto de actividades relativas a los métodos y técnicas de cultivo de

vifiedo y la elaboracion de vinos, mostos y otros derivados de la vid, el analisis de los productos elaborados y su almacenaje,

gestion y conservacion. Asimismo, se le reconoce la capacidad para realizar aquellas actividades relacionadas con las

condiciones técnico-sanitarias del proceso enologico y con la legislacion propia del sector y aquellas actividades
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incluidas en el ambito de la investigacién e innovacion dentro del campo de la viticultura y enologia. (Ley 50/1998).

DEFINICION DE LA PROFESION DE ENOLOGO

Segln recoge la Declaracion de Ljubljana (1976) y el Boletin Oficial del Ministerio de Educacion y Ministerio de
Enseflanza Superior ¢ Investigacion de Francia N°28 del 19 de Julio de 2007, el endlogo es la persona que por sus
conocimientos cientificos y técnicos, avalados por el Titulo correspondiente, es capaz de ejercer dentro del respeto a las
buenas practicas las funciones definidas a continuacion:

- Colaborar en el establecimiento y cultivo del vifiedo.

- Participar en la concepcion de material utilizado en la tecnologia y equipamiento de bodegas.

- Dirigir el proceso de vinificacion, seleccion, crianza, conservacion, envejecimiento y embotellado de los vinos y
productos derivados.

- Saber adaptar el producto a los medios de produccion disponibles y a las tendencias del mercado.

- Realizar los analisis (fisicos, quimicos, microbioldgicos y organolépticos) en todas las fases de elaboracion y de
conservacion de los productos e interpretar los resultados.

- Dominar el control de la calidad del sector vitivinicola (medio ambiente, salud y seguridad).

- Saber apreciar las relaciones entre economia y legislacion vinicola, asi como organizar la distribucion del producto.
- Aplicar racionalmente los conocimientos recibidos o extraidos de las memorias cientificas y técnicas y proceder a
acciones de Investigacion, Desarrollo e innovacion en el sector vitivinicola.

- Iniciar y formar en el conocimiento del vino y productos derivados a la sociedad.

Conforme a lo dispuesto en el Anexo I del Real Decreto 595/2002 de 28 de junio del BOE n" 160 de 5 de julio de 2002 y
en la Resolucion de 7 de julio de 2004 del BOE n" 179 de 26 de julio de 2004 el en6logo posee la competencia general:
responsable técnico en las bodegas de elaboracion de vinos e industrias afines y en las empresas y entidades suministradoras
de medios o servicios para la produccidn de vinos y productos derivados y afines. Dirige la elaboracion de todos los distintos
tipos de vinos, siendo responsable técnico de todo el proceso desde la eleccion del tipo de vifia a plantar y su cultivo,
conduccion y recoleccion, en lo que afecta a la calidad de la materia prima obtenida, hasta la puesta en el mercado y
comercializacion de los vinos y demas productos derivados y afines. Gestiona y controla la calidad del vino y productos
derivados y afines en toda la cadena de produccion y especialmente en los puntos criticos de las empresas vitivinicolas. Es
responsable en la empresa de las condiciones de higiene y seguridad del area de trabajo. Controla y forma trabajadores
dentro de las empresas vitivinicolas y de las empresas auxiliares de las mismas. Controla la calidad de las materias primas
y productos enologicos, realizando los adecuados analisis fisicos, quimicos, microbioldgicos y organolépticos, para
lo que dirigira el laboratorio de analisis correspondiente. Dirige todas las operaciones técnicas y de control analitico y
sensorial en las diferentes fases de la produccion de los vinos y productos derivados y afines, asi como en el
aprovechamiento de subproductos. Gestiona y controla los residuos producidos por las empresas vitivinicolas, asi como el
control de la emision de todo tipo de contaminantes. Organiza la produccion en base a las exigencias del mercado y las
posibilidades legales y econdmicas, siendo responsable del cumplimiento de toda la normativa legal que afecte a las
condiciones de trabajo e higiene y seguridad en el mismo, a la industria y a los productos elaborados, asi como a la
normativa sobre ordenacion de la produccion, precios y comercializacion. Es responsable de la crianza, envejecimiento,
estabilizacion y envasado de los productos obtenidos y de su puesta en el mercado. Organiza y dirige la promocion de los
productos obtenidos, participando en las catas y concursos, como experto en analisis sensorial. Colabora en la
comercializacion del material auxiliar para la elaboracion del vino y demas productos derivados y afines, maquinaria de
campo y bodega, disefio de instalaciones industriales del sector vitivinicola y prestacion de servicios de toda indole
relacionados con dicho sector. Dirige y realiza las investigaciones y ensayos precisos en el sector vitivinicola. Controla
todos los procesos de toma de muestras, control de existencias, peritajes, promocion y desarrollo de cualquier producto
relacionado directa o indirectamente con la vitivinicultura. Colabora técnicamente en y con las empresas, entidades y
organismos que prestan servicios a la vitivinicultura.

Por otro lado, el REAL DECRETO 1837/2008, de 8 de noviembre, por el que se incorporan al ordenamiento juridico
espafiol la Directiva 2005/36/CE, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 7 de septiembre de 2005, y la Directiva
2006/100/CE, del Consejo, de 20 de noviembre de 2006, relativas al reconocimiento de cualificaciones profesionales,
incorpora la profesion de endlogo es su listado de profesiones reguladas.
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PERFIL PROFESIONAL DEL ENOLOGO

De acuerdo con las resoluciones OENO 1/99, ECO 1/2004, ECO 2/2004, ECO 3/2004, ECO 5/2004, ECO 5/2004 de la
Organizacion Internacional del Vino, el endlogo desempefia su actividad profesional fundamentalmente en cuatro campos:
la elaboracion de productos derivados de la uva; las practicas enolédgicas; el control de la calidad del producto final y del
proceso de elaboracion y la interpretacion de los resultados analiticos. Asimismo el endlogo debe ser competente en las
disciplinas que incluyen: la salud de los consumidores, el equilibrio del medio ambiente, la gestion de la calidad (control de
procesos especificos) y las reglas y normas en vigor fijadas por la O.1.V. a nivel de los procesos de elaboracion.

¢ Los empleadores del Graduado en Enologia desempeiian su actividad en los siguientes sectores:

a) Empresas vitivinicolas: explotaciones individuales o sociedades, cooperativas, agrupamientos de producto- res.
b) Pequeias y medianas empresas, sociedades comerciales.

¢) Laboratorios de enologia, gabinetes de auditoria-asesoramiento.

d) Organizaciones sindicales e interprofesionales, institutos o parques cientifico-tecnoldgicos

e) Administracion Autondomica, Nacional e Internacional (Consejos reguladores de denominaciones de origen,
camaras de agricultura, comercio, medio ambiente, OIV, ...)

f) Estructuras de formacion y de investigacion: instituto publico o privado, universidad ...

g) Servicio de investigacion y desarrollo de las industrias de productos enologicos y de los fabricantes de equipos.

h) Comercio, distribucion, comunicacion sobre el vino.

% Las actividades que desemperian los Graduados en Enologia en las empresas vitivinicolas dependen de su posicion
en el organigrama especifico de cada Empresa. De manera general estas actividades estan relacionadas con:

a) La produccién y/o la gestion de la empresa vitivinicola.

b) El ejercicio independiente de la profesion: asesoramiento a empresas del sector; laboratorio de analisis, di-
rector de sociedad o de explotacion.

e) La industria de los productos enoldgicos y de los equipos vitivinicolas.

d) Las organizaciones interprofesionales, institutos técnicos, organismos de control o investigacion;

e) La ensenanza.

f) Los laboratorios publicos o privados de investigacion vitivinicola.

g) El sector de la distribucion, seleccion y gestion de las compras de grandes grupos.

h) La comunicacion: promocion, divulgacion, etc.

i) Los nuevos nichos de empleo relacionados con la [+D+i.

% Actividades, y puestos profesionales desemperiados y competencias ejercidas por el endlogo

En la siguiente tabla se recoge un resumen de los puestos que pueden desempefiar los Graduados en Enologia,
agrupados por campos de actividad y las competencias especificas que deben ejercer en cada uno de ellos.
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Viticultor-Vinicultor
Responsable del vifiedo
Responsable de calidad en
produccion
Director de una
bodega/cooperativa
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Responsable de Produccién

Legislacion nacional e
internacional

Normas de calidad y
seguridad e higiene de
los procesos, personal y
area del trabajo
Contabilidad, gestion y
finanzas de una empresa
vitivinicola

Gestion de subproductos
y residuos
Aprovechamiento de
subproductos

Crianzay
envejecimiento de los
vinos. Elaboracién de
vinos especiales

Elegir, realizar e
interpretar los analisis
fisicos, quimicos y
organolépticos
Practicas y tratamientos
enolégicos

Seleccion y
transformacion de uva en
vino

Investigaciones o
ensayos en viticultura 'y
enologia

Concepcion y disefio de
una bodega
Colaboracion en la
programacion y disefio
plantaciones

Control del sistema
productivo de la materia
prima

Cultura vitivinicola
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de la empresa

o (@]
5|5 =
[0 “(B' O
e} R ‘_.CI_.]
o (o) [

O | a o ©
o |8 | §| o
© Py n =
(]
N |o© © =
< o
- () o)
® irel (@2} o
o S
T3 |o| L
O | c c c

o L ()

> <

[0}

(14

>
172)
172) 8
g B
) 2
s |z
< og
= »
(=} 8%
= 2 &
._1 3
J
~

Profesor, Investigador

Ensefianza

Endlogo

Organismos diversos

n

©

8

c

)

>

)

° S
Iy

c

o £

c

< <
= Q.
EES-E 2
5858¢g
IS o]

!:1-2;;1"5
2og8e
S525E
o:‘E«so
mr°°§’a
SE°
B® L
[@)°)

18




